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Input power AEROCCINO +

220-240V, 50-60Hz, 500-600W

Model no. AEROCCINO +

3192

Input power AEROCCINO 3

220-240V, 50/60Hz, 410-490W

Model no. AEROCCINO 3

3194

COCeE

MO0%  ntertek V071309

A Read the safety instructions before operating the appliance
Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitsanweisungen

Lire les consignes de sécurité avant de mettre en marche l'appareil

Leggere attentamente le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio

Lea las instrucciones de seguridad antes de poner en funcionamiento el aparato
Leia as instrucoes de seguranca antes de iniciar o dispositivo

Lees deze veiligheidvoorschriften door voordat u het apparaat in gebruik neemt
Las igenom sakerhetsinstruktionerna innan anvandning av apparaten

Lees sikkerhedsinstruktionerne inden maskinen tages i brug

Lue turvaohjeet ennen laitteen kayttoa

Les sikkerhetsveiledningen for du begynner a bruke apparatet

A103A0TE TPOCEKTIKA TIG 08NYieC AOPANELOAG TPV XPNOLUOTIOICETE T GUCKEUN
MonHOCTbI0 03HAKOMbTECH C MHCTPYKLUUEN, Npexae Yem nogknioyatb npubop

Pred pouzitim si prostudujte bezpecnostni pokyny

Przed uzyciem przeczytaj instrukcje obstugi

Uzembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el a biztonsagi utmutatot



SAFETY INSTRUCTIONS

The instructions are part of the appliance.

Read and follow all instructions to avoid possible
[&] [%@] [&] harm and damage. Save these instructions

Avoid risk of fatal electric
shock and fire

*Only plug the base into suitable, earthed
mains connection. Make sure that the
voltage of the power source is the same as
that specified on the rating plate.

*Do not pull the cable over sharp edges,
clamp it or allow it to hang down. Keep the
cable away from heat and damp.

o|f the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons.
eDisconnect the base from the mains, when
not in use for long periods. Disconnect by
pulling out the plug and not pulling the
cable itself, as this may damage the cable.
eNever immerse the base in water. Electricity
and water together risk a fatal electric shock.
eJug is not dishwasher safe.

o|f an extension lead is required, only use an
earthed cable with a conductor cross-section
of at least 1.5 mm?2,

and pass them on to any subsequent owner.

Avoid possible harm when
operating the appliance

eThe appliance is intended to prepare bever-
ages according to these instructions. This
appliance is intended to be used in house-
hold and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other
working environments; farm houses; by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; bed and breakfast type
environments. No liability is accepted for any
damage resulting from use for other pur-
poses, faulty operation or amateur repairs.
Guarantee services are also excluded in such
cases.

eNever leave the appliance unattended
during operation. Keep it out of the reach
of children. The appliance is only for use by
persons who have sufficient experience and
knowledge and are physically, sensory, and
mentally able to operate the machine safely
in accordance with these instructions.

eThe appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced

physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

*Do not use the appliance if damaged. A
damaged appliance can cause electric shock,
burns and fire.

¢To avoid hazard, never place the appliance
on or beside hot surfaces, for example,
radiators, cooking rings, gas burners or
similar.

eNever clean the appliance in a dishwasher.
*Only use the appliance with the base
provided.

eThe appliance is intended to prepare drinks
according to these instructions. It is for use
in private households. No liability is accepted
for any damage resulting from use for

other purposes, faulty operation or amateur
repairs. Guarantee services are also excluded
in such cases.

EN
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Environmental protection

Packaging materials and appliance contain
recyclable materials.

2

Disposal

Your appliance contains materials which can
be recovered or recycled. Separation

of the remaining waste products into
different types facilitates the recycling of
raw materials. You can obtain information
on disposal from your local authority.
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2 whisks Maximum level indicated:

MII!( frothing i " for milk froth

whisk T e

(for hot and cold

milk froth) S —"
<O- Hotmik ¢ %7 _remove —

whisk sticker i

(for hot milk) before first

......... ... Whisk storage
..Main switch
........... Indication LED

PREPARATION

Tip: Use cold, fresh, full-fat or semi-skimmed milk.

A\ @Underside of the jug must be dry before using the device.
®Plug base into the socket before use. Press main switch located on the base of the
unit to turn on the Aeroccino 3. LED turns green and Aeroccino 3 is ready to use.
©®Jug internal side must be cleaned with a cloth suitable for non-stick surfaces.

Jug’s maximum level for: Preparation Times

Milk froth 2 Nespresso cappuccino cups  Hot milk froth 70 seconds approximately
1 Nespresso recipe glass Cold milk froth 60 seconds approximately
Hot milk 1 Nespresso recipe glass Hot milk 130 seconds approximately

PREPARATION

= i‘

0 Press button to start. Aeroccino
stops automatically.
@ For hot preparations, briefly

© Pour desired amount
of milk up to one of
the two “max” level

0 Attach relevant
whisk.

indicators. press button.
Then place milk jug on @ For cold milk froth, keep button
to the base. pressed for approx. 2 seconds.

CLEANING AFTER EVERY USE

D S\ F
—&

> ©
&
(=

©® Remove from the base © Remove © Jugis 0 Clip one of the whisks
and take off the whisk the seal from the ~ water- on to the inner base
(no tools required). lid to clean both proof, of the jug and to avoid
Note: When you have parts. Rinse and but NOT loss, clip the other on
finished using Aeroc clean with dishwasher to the lid (or in whisk
cino 3, switch OFF at a damp cloth. safe. storage when using

the base with the main the Aeroccino 3).

switch.

EN



RECIPE IDEAS

WARRANTY

Cappuccino

-

Prepare an espresso in a
Cappuccino cup and add
hot milk froth.

Add sugar and sprinkle
with cocoa if desired.
Proportions:

2/3 hot milk froth

1/3 espresso

eRecommended with
Ristretto, Arpeggio or
Decaffeinato Intenso.

Caffé Latte

o

Prepare a lungo in a tall
glass and add hot milk.
Add sugar if desired.
Proportions:

/2 hot milk

1/2 lungo

eRecommended with
Vivalto or Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Fill a tall glass with hot
milk froth. Prepare an
espresso and pour it
slowly down the inside
of the glass to produce
a graduation of coffee
colour through the milk
and a three-layer effect
(hot milk at the base,
coffee, topped with milk
froth).

Proportions:

2/3 hot milk froth

1/3 espresso

eRecommended with
Ristretto, Arpeggio or
Decaffeinato Intenso.

Iced Cappuccino

Prepare alungoin a
lungo cup and add sugar
if desired. Pour this

into a large glass together
with four to five crushed
ice cubes. Prepare cold
milk froth using the
Aeroccino. Carefully add
three to four tablespoons
of frothed milk to the
top of the glass. Sprinkle
with cinnamon, nutmeg
or cocoa if desired.
Proportions:

1/2 cold milk froth

1/2 lungo

eRecommended with
Vivalto or Decaffeinato
Lungo.

Nespresso warrants this product against defects
in materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. During this
period, Nespresso will either repair or replace, at
its discretion, any defective product at no charge
to the owner. Replacement products or repaired
parts will be guaranteed for only the unexpired
portion of the original warranty or six months,
whichever is greater.

This limited warranty does not apply to any defect
resulting from accident, misuse, improper mainte-
nance, or normal wear and tear.

Except to the extent allowed by applicable law,

the terms of this limited warranty do not exclude, EN
restrict or modify, and are in addition to, the
mandatory statutory rights applicable to the sale

of the product to you.

If you believe your product is
defective, contact Nespresso for
instructions on where to send
or take it for repair.

Please visit our website at
www.nespresso.com for your
nearest Nespresso Club.

TROUBLESHOOTING

Aeroccino does not start

- Make sure that the main ON-OFF switch is ON (specific to
Aeroccino 3).

- Make sure to position the jug correctly on a clean base.

= Make sure to attach the whisk to the jug correctly.

Quality of milk froth not up to
standard

- Make sure to use whole or semi-skimmed milk at refrigerator
temperature (about 6-8 °C)

- Make sure to use the appropriate whisk

- Make sure the jug is clean

Red Button blinking

- The appliance is too hot. Rinse it under cool water

Milk Overflow

- Make sure to use the appropriate whisk and check the
corresponding indicator level




Die Anleitung ist Bestandteil des Gerates. Lesen und befol-

gen Sie die Anweisungen sorgfaltig, um mogliche Schiaden
[&] [%@] [&] und Unfélle zu vermeiden. Bewahren Sie diese Anleitung

Vermeiden Sie das Risiko eines
Stromschlags und Brandes

eStecken Sie das Gerat nur in dafur geeig-
nete Steckdosen ein. Stellen Sie sicher, dass
die Spannung der Stromquelle der Volt-
Angabe auf dem Typenschild unter dem
Gerateboden entspricht.

eLegen Sie das Kabel nicht an scharfen
Kanten oder feuchten Stellen entlang und
lassen Sie es nicht lose hangen. Vermeiden
Sie Hitze und Feuchtigkeit in seiner Nahe.
eFalls das Kabel beschadigt ist, muss es
umgehend durch den Hersteller oder einen
geeigneten Kundendienst ausgetauscht
werden.

eTrennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
wenn es fUr ldngere Zeit nicht benutzt wird.
Ziehen Sie immer direkt am Stecker und
nicht am Kabel, sonst kdnnte das Kabel
beschadigt werden.

eTauchen Sie den Sockel nie in Wasser. Die
Verbindung von Elektrizitdt und Wasser stellt
ein lebensgefahrliches Risiko durch Strom-
schlag dar.

gut auf und legen Sie sie jedem vor, der das Gerat bedient.

*Der Milchbehalter ist nicht sptilmaschinen-
geeignet.

eFalls ein Verlangerungskabel erforderlich
ist, nutzen Sie bitte nur ein geerdetes Kabel
mit einem Leiterquerschnitt von mindestens
1,5 mm?Z.

Vermeiden Sie mégliche Schaden
bei der Bedienung des Gerates

eDieses Gerdat dient der Herstellung

von Getranken entsprechend dieser
Bedienungsanleitung. Dieses Gerat dient
dem Einsatz in Haushalten und ahnlichen
Raumlichkeiten: Aufenthaltsraume von
Geschaften, Buros oder sonstigen Einrichtun-
gen des Arbeitslebens; in Bauernhofen, fur
Gaste im Hotel, Motel und anderen Unter-
kunften; Bed- and Breakfast-Einrichtungen.
Es wird keine Gewahrleistung fur Schaden
Gbernommen, die durch falsche Nutzung,
fehlerhafte Bedienung oder unprofessionelle
Reparatur hervorgerufen werden. Garantie-
leistungen verlieren in diesen Fallen ebenfalls
ihre Gultigkeit.

| assen Sie das Gerat wahrend der Nutzung
nie unbeaufsichtigt. Stellen Sie es auBerhalb
der Reichweite von Kindern auf.

Das Gerat sollte nur von Personen bedient
werden, die gentigend Erfahrung und Kennt-
nisse haben, sowie kdrperlich, psychisch und
geistig in der Lage sind, das Gerat sicher

und gemaB den Anweisungen zu bedienen.
eDas Gerat ist nicht fir den Gebrauch

von Personen (einschl. Kindern) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis geeignet, sofern sie nicht von
einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder zum Gebrauch des
Gerats angewiesen werden. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
eBenutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
beschadigt ist. Ein defektes Gerat kann zu
Stromschlagen, Verbrennungen und Brand
fuhren.

eUm gefahrliche Schaden zu vermeiden,
platzieren Sie das Gerét bitte nie auf oder
neben heiBe Flachen, z.B. Heizkérper, Herd-
platten, Gasbrenner usw.

oStellen Sie das Gerat nie in die Spul-
maschine.

eBenutzen Sie das Gerat bitte nur in Zusam-
menhang mit dem mitgelieferten Sockel.

eDas Gerat ist fUr die Zubereitung von Ge-
tranken gemaf diesen Anweisungen vorge-
sehen. Es ist fir den Gebrauch im Privathaus-
halt bestimmt. Es wird keine Gewéhrleistung DE
fUr Schaden Ubernommen, die durch falsche
Nutzung, fehlerhafte Bedienung oder unpro-
fessionelle Reparatur hervorgerufen werden.
Garantieleistungen verlieren in diesen Fallen
ebenfalls ihre Gltigkeit.

Q&

Umweltschutz

Die Verpackung und das Gerat wurden aus
recycelfahigem Material hergestellt.

2

Entsorgung

Ihr Geréat enthélt wertvolle Materialien,
die wiederverwertet werden kénnen oder
recycelfahig sind. Die Trennung der ver-
bleibenden Materialien in verschiedene
Systeme erleichtert die Wiederverwertung
wertvoller Rohstoffe. Sie konnen hierliber
weitere Informationen bei Ihrem 6rtlichen
Entsorgungsbetrieb erhalten.
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ZUBEREITUNG

2 Aufsatze Maximalstandanzeige:
Mll.c.han- fur heiBe Milch a:ll:"‘;'-';:;" mx @ fiir Milchschaum
schaumaufsatz T e

(fur heiBen und kal-
ten Milchschaum)

<O~ Aufsatz fiir ' e Losen Sie den .
" Aufkleber

heiBe Milch .
- vor dem ersten
Gebrauch ab.
____________ Knopf ....cccooees Aufsatz-
.. Milchbehalter -SSP ... Behalter
Hauptschalter
....................... Sockel ..o LED-Anzeige
ZUBEREITUNG

Hinweis: Benutzen Sie frisch gedffnete kalte H-Milch mit einem Fettgehalt von 1,5 %.

A ©Die Unterseite des Milchbehalters muss trocken sein, bevor das Gerat genutzt wird.
@SchlieBen Sie den Sockel vor dem Gebrauch an den Stromkreis an. Fur den Gebrauch
des Aeroccino 3 die Basisstation mit dem Hauptschalter ON einschalten. LED leuchtet
griin auf. Der Aeroccino 3 ist betriebsbereit.
©Die Innenflachen missen mit einem weichen, geeigneten Tuch gereinigt werden, um
Milchriickstdnde zu vermeiden.

Maximale Menge Zubereitungszeit

Milchschaum 2 Nespresso HeiBer Milchschaum ca. 70 Sekunden
Cappuccinotassen Kalter Milchschaum ca. 60 Sekunden
1 Nespresso Rezeptglas HeiBe Milch ca. 130 Sekunden
HeiBe Milch 1 Nespresso Rezeptglas

©® Nehmen Sie den Milch- © Entfernen Sie

O Setzen Sie den O Fiillen Sie die gewlinschte ~ ® Driicken Sie den Knopf. Die Zuberei-
gewinschten Milchmenge bis zum tung stoppt automatisch.
Aufsatz ein. maximalen Fullstand ein. @ Fir HeiBgetranke halten Sie ihn nur
Stellen Sie dann bitte den kurz gedrickt.
Milchbehalter auf den @ Bei Kaltgetranken driicken Sie den
Sockel. Knopf bitte ungefahr 2 Sekunden lang.

REINIGUNG NACH JEDER ANWENDUNG
© . o ©
(O ol A
o L \ =
—&

© Das Kannchen ist ~ © Befestigen Sie

wasserfest, aber bitte einen der Auf-

NICHT spulma- satze im Inneren des

schinengeeignet. Kannchens und den
zweiten im Deckel
(oder beim Aeroccino
3 im Aufsatz-Behal-
ter), um ihn nicht zu
verlieren.

die Dichtung
vom Deckel, um
beide Teile durch
Abspulen und
mit Hilfe eines
feuchten Tuchs
zu reinigen.

behalter vom Sockel
und entfernen Sie den
Aufsatz (kein Werkzeug
notwendig). Achtung:
Nach Gebrauch des
Aeroccino 3 schalten Sie
die Basisstation mit dem
Hauptschalter OFF aus.

DE



REZEPTIDEEN

GEWAHRLEISTUNG

Cappuccino

-

Bereiten Sie einen Espresso
in einer Cappuccinotasse
zu und fligen Sie heifen
Milchschaum hinzu. StBen
Sie nach Belieben mit
Zucker und streuen Sie
Kakao daruber.
Verhaltnis:

2/3 heiBer Milchschaum

1/3 Espresso

eEmpfohlen mit Ristretto,
Arpeggio oder Decaffeina-
to Intenso.

Caffe Latte

o

Bereiten Sie einen Lungo
in einem groBen Glas zu
und flgen Sie heiBe Milch
hinzu.

Nach Belieben stBen.
Verhéltnis:

1/2 heiBe Milch

1/2 Lungo

eEmpfohlen mit Vivalto
oder Decaffeinato Lungo.

Latte Macchiato

Fullen Sie ein groBes Glas

mit heiBem Milchschaum.

Bereiten Sie einen
Espresso zu und lassen
Sie ihn langsam an der
Innenseite des Glases
hineinlaufen, um einen
Dreischichteneffekt zu
bewirken (heiBe Milch,
Kaffee, Milchschaum).
Verhéltnis:

2/3 heiBer Milchschaum
1/3 Espresso

eEmpfohlen mit Ristretto,
Arpeggio oder Decaf-
feinato Intenso.

Iced Cappuccino

Bereiten Sie einen

Lungo zu und fullen Sie ihn
zusammen mit Zucker und
vier bis funf zerstoBenen
Eiswirfeln in ein groBes
Glas. Stellen Sie mit dem
Aeroccino Milchschaum
her und krénen Sie das
Getrank vorsichtig mit

vier Loffeln Milchschaum.
Bestreuen Sie das Ergebnis
je nach Geschmack mit
etwas Zimt, Muskat oder
Kakao.

Verhaltnis:

1/2 kalter Milchschaum

/2 Lungo

eEmpfohlen mit Vivalto
oder Decaffeinato Lungo.

Innerhalb der Gewahrleistungsfrist werden fehler-
hafte Produkte fur den Kunden kostenlos nach
Wahl von Nespresso entweder repariert oder

umgetauscht.

Die Gewahrleistung gilt nicht fir Fehler, die

sich aus Zufall, unsachgemaBem Gebrauch,
Nichteinhaltung der Produktbeschreibung,
unsachgemaBer oder unzuldnglicher Wartung,
normalem VerschleiB3, Nutzung zu gewerblichen

anderer Spannung als in der Produktbeschreibung
angegeben, Feuer, Blitzschlag, Uberschwemmung
oder anderen duBeren Ursachen ergeben.

Wenn Sie denken, dass Ihr Produkt defekt ist,
kontaktieren Sie bitte den Nespresso Club, um zu
erfahren, wo es repariert werden kann.

Bitte besuchen Sie unsere Website
www.nespresso.com, um mehr ber
Nespresso zu erfahren.

Zwecken, Nutzung mit anderem Strom oder

FEHLERBEHANDLUNG

Der Aeroccino startet nicht

- Stellen Sie sicher, dass der ON- und OFF-Schalter auf der
Position ON steht (spezifisch fir Aeroccino 3)

- Uberpriifen Sie die korrekte Position des Milchbehalters auf
der gereinigten Basis

- Uberprifen Sie die korrekte Befestigung des Schaumaufsatzes
im Milchbehalter

Schlechte Qualitat des Milch-
schaums

- Verwenden Sie ausschlieBlich kalte (ca. 6 - 8°C) Voll- oder
Halbfettmilch

=> Stellen Sie sicher, dass Sie den korrekten Aufsatz fur die
Milchschaumzubereitung verwenden

- Uberprifen Sie die Sauberkeit des Milchbehélters

Roter Knopf blinkt

- Das Gerat ist zu heiB. Spilen Sie es mit kaltem Wasser

Die Milch lauft tber

- Stellen Sie sicher, dass Sie den korrekten Aufsatz fur die
entsprechende Milchmenge verwenden




CONSIGNES DE SECURITE

[&] [\; ] [&] Les instructions font parties de I'appareil. Lisez ce mode
i@‘@ d’emploi dans son intégralité afin d'assurer une utilisation
correcte de I'appareil. Conservez-le dans un endroit
sr et donnez-le au nouveau propriétaire, si nécessaire.

Evitez les risques de choc
électrique et de feu

eConnectez 'appareil uniguement a une prise
femelle de courant alternatif dotée d'un contact
de mise a la terre. Le voltage

de la prise électrique doit étre le méme que
celui indiqué sur la plaque du fabriquant.

*Ne laissez pas le cable a proximité de bords
tranchants, bloquez-le ou laissez-le pendre de
facon lache. Eloignez le cable de toute source
de chaleur ou d’humidité.

oSi le cable d'alimentation ou la fiche est
endommagé, n'utilisez pas I'appareil. Afin d'évi-
ter tout danger, faites-le (la) obligatoirement
remplacer par un centre de service agréé.
eDéconnectez la base de la prise quand I'ap-
pareil nest pas utilisé pendant une longue pé-
riode. Déconnectez-la en tirant la prise, et non
en tirant le cable, pour éviter que ce dernier ne
soit endommagé.

*Ne jamais plonger la base électrique dans
I'eau. L'électricité et I'eau rassemblées peuvent

engendrer un risque d'électrocution.

*Ne mettez jamais |'appareil dans le lave-vais-
selle.

Si vous avez besoin d'une rallonge, il convient
d'utiliser uniquement un cable doté d'un
contact de mise a la terre dont la section doit
étre d'au moins 1,5 mm2.

Eviter les dangers inhérents a
I'utilisation de I'appareil

e|‘appareil est congu pour la préparation de
boissons conformément au présent mode
d’emploi, Cet appareil est concu pour une
utilisation électroménagére ou similaire,
notamment:cuisine du personnel dans le
commerce, les bureaux et autres lieux de
travail, fermes, usage par la clientéle dans les
hotels, motels et tout autre type de résiden-
ces. Aucune responsabilité ne sera acceptée
en cas de dommage résultant d'une utilisa-
tion inappropriée, d'un fonctionnement
incorrect ou de réparations non profes-

sionnelles.Les prestations de garantie sont
également exclues dans de tels cas.

*Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance
pendant qu'il fonctionne et mettez-le hors
de la portée des enfants. Utilisez I'appareil
uniguement dans le but prévu.

e[ a machine n'est pas destinée a étre utilisée
par des personnes (y compris les enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou qui manquent
d'expérience et de connaissances, a moins
gu’elles opérent sous le contrdle d'une tierce
personne ou qu'elles aient recu des instruc-
tions sur I'utilisation de la machine par une
personne responsable de leur sécurité. Les
enfants devraient étre encadrés de maniére a
ce qu'ils ne jouent pas avec la machine.

eNe pas utiliser I'appareil s'il est endom-
magé. Un appareil endommagé peut causer
des décharges électriques, des brlures et
déclencher le feu.

*Afin d'éviter le danger, ne jamais placer
I'appareil sur ou a coté de surfaces chaudes,
comme les radiateurs ou les plaques de
cuisson.

*A utiliser uniquement avec la base prévue a
cet effet.

eCet appareil est destiné a préparer des

boissons a base de lait, selon les instructions.
Aucune responsabilité ne sera acceptée

en cas de dommage résultant d'une utili-

sation inappropriée, d'un fonctionnement  FR
incorrect ou de réparations non profes-
sionnelles. Les prestations de garantie sont
également exclues dans de tels cas.

o>
@ 0
Protection de I'environnement

Le matériel d’'emballage et I'appareil contien-
nent des matériaux recyclables.

2

Recyclage

Votre appareil contient de nombreux maté-
riaux valorisables ou recyclables. En séparant
les déchets dans différentes catégories d'or-
dures, vous facilitez le recyclage des matiéres
premiéres.Renseignez-vous auprés de vos
autorités locales afin d’obtenir des informa-
tions sur le recyclage.



COMPOSANTS AEROCCINO + AEROCCINO 3 PREPARATION CONSEILS

2 batteurs Niveau maximum indiqué: g g
gg::ijl:zrla mousse pour le lait chaud ~::‘_',:'_‘, : e r S
O o D

de lait chaude et
froide

-O- Batteur CoO [Enlever lauto- - R
pour du lait " collant avant O Insérez le O Versez la quantité 0 Pressez le bouton pour démarrer.
chaud la premiere batteur de lait désirée, jusqu’a L'Aeroccino s‘arréte automatiquement.
utilisation I'une des indications @ Pressez le bouton briévement pour
_~Rangement de niveau «max». Puis, obtenir une préparation chaude.
< du batteur placez le pot a lait sur © Pressez le bouton environ 2 secondes
. Interrupteur la base électrique. pour obtenir une préparation froide.

principal

MKW NETTOYAGE APRES CHAQUE UTILISATION
PREPARATION O

H 'O' @
Conseil: utilisez du lait entier ou demi-écrémé, froid et ouvert depuis peu. (O | | ’L

A ©La douille située en dessous du pot a lait doit &tre seche avant utilisation. - S
@ Placez le pot a lait sur la base électrique. Lorsque vous utilisez I’Aeroccino 3, allumez la

base électrique a I'aide de l'interrupteur principal. Le voyant lumineux devient vert. \_‘ .
L'Aeroccino 3 est alors prét a I'emploi. '
®VLintérieur du pot a lait doit étre nettoyé avec une éponge pour surfaces non adhésives. © Enlevez I'appareil de @ Rincez © Llepotalaitne O Clipsez un des batteurs
la base et détachez le (utilisez uni- doit pas étre a l'interieur du pot a lait,
. . S . batteur (aucun outil né- quement un lavé au lave- et afin d'eviter la perte,
Niveau maximum du pot a lait pour: Durée , : cessaire). Note: Lorsque  chiffon doux vaisselle. clipsez le second dans
Mousse de lait 2 tasses Cappuccino Mousse de Ia!t chqude Env!ron 70 secondes vous avez fini d'utiliser ou un produit le couvercle (ou dans le
Nespres\so M_ousse de lait froide Enylron 60 secondes I'Aeroccino 3, étei- nettoyant rangement prévu  cet
1 verre a recettes Lait chaud Environ 130 secondes gnez-le depuis la base non agressif). effet)
) Nespres;o électrique a 'aide de
Lait chaud 1 verre a recettes

I'interrupteur principal.
Nespresso



PROPOSITION DE RECETTES

GARANTIE

Cappucino Caffé Latte

o

Préparez un café dans
un verre a recettes
(350ml) et versez du
lait chaud par-dessus.
Sucrez a volonté.
Proportions:

1/2 de lait chaud

1/2 de lungo

Préparez un espresso dans
une tasse Cappuccino

et ajoutez la mousse de
lait. Sucrez a volonté et
saupoudrez de poudre

de cacao.

Proportions:

2/3 de mousse de lait

1/3 d'espresso

eConseillé avec un
Vivalto ou un Decaf-
feinato Lungo.

eConseillé avec un Ris-
tretto, un Arpeggio ou
un Decaffeinato Intenso.

Latte Macchiato

Remplissez un grand verre a
recettes (350ml) avec de la
mousse de lait chaude. Pré-
parez un espresso et versez-
le lentement dans le verre,
pour créer un dégradé de

la couleur du café dans le
lait (lait chaud en bas, café,
mousse de lait au-dessus).
Sucrez a volonté.
Proportions:

2/3 de mousse de lait

1/3 d’espresso

eConseillé avec un Ristretto,
un Arpeggio ou un Decaf-
feinato Intenso.

Cappucino Glacé

Préparez un Lungo dans
une tasse Lungo et ajoutez
du sucre, ainsique 4 a 5
cuilleres a soupe de glace
pilée. Préparez de la mousse
de lait froide avec votre
Aeroccino et déposez
délicatement 3 ou 4 cuil-
léres a soupe de mousse de
lait par-dessus. Saupoudrez
le tout de cannelle, de
muscade ou de copeaux de
chocolat et dégustez.
Proportions:

1/2 de mousse de lait froide
1/2 de lungo

eConseillé avec un Vivalto
ou un Decaffeinato Lungo.

Nespresso garantit ce produit contre les défauts
de piéces et de fabrication pour une durée de
deux ans a compter de la date d'achat. Au cours
de cette période, Nespresso remplacera ou
réparera tout produit défectueux sans frais pour le
propriétaire. Les produits échangés ou les pieces
réparées seront garantis uniqguement pendant la
durée restante de la garantie ou durant 6 mois,
selon I'échéance la plus lointaine.

La garantie ne s'applique pas a toute défaillance
résultant d'un accident, d'une utilisation incor-
recte, d'un entretien

inadapté ou de l'usure.

Les conditions de la présente garantie s‘ajoutent
aux droits statutaires obligatoires applicables a
la vente du produit et ne les excluent, ni ne les
restreignent ou modifient en rien, sauf dans les

limites autorisées par la loi.

Si vous pensez que votre produit est FR

défectueux, contactez Nespresso pour
savoir oU envoyer ou apporter votre
appareil pour réparation.

Veuillez consulter notre site Internet
www.nespresso.com pour de plus
amples informations sur Nespresso.

DEPANNAGE

L'Aeroccino ne démarre pas

= Assurez-vous que l'interrupteur principal Marche-Arrét soit
bien sur la position Marche

=> Assurez-vous que le pot a lait soit correctement positionné sur
sa base électrique

- Assurez-vous que le batteur soit correctement positionné sur
le pot a lait

Mauvaise qualité de la mousse
de lait

- Assurez-vous d'utiliser du lait entier ou demi-écrémé a tem-
pérature du réfrigérateur (environ 6-8 C °)

-> Assurez-vous d'utiliser le batteur approprié pour la préparation
de la recette souhaitée

- Assurez-vous que le pot a lait soit propre

Le Bouton Rouge clignote

-> L'appareil est trop chaud. Rincez-le sous I'eau froide

Le Lait déborde

= Assurez-vous d'utiliser le batteur approprié et la quantité cor-
respondante de lait




ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Le istruzioni per I'uso sono contenute nella scatola

UN[ERIN

dell’apparecchio. Leggere e seguire le istruzioni al fine
di evitare possibili danni. Conservare le istruzioni in
un luogo sicuro e consegnarle ad eventuali successivi

utilizzatori dell’apparecchio.

Istruzioni per la sicurezza durante
la connessione dell’apparecchio

eConnettere |'apparecchio solo a prese con
messa a terra. Il voltaggio della fonte elettri-
ca deve essere identico a quello specificato
sulla targhetta della potenza d'esercizio.
*Non far passare il cavo su bordi taglienti, in-
castrarlo o permettere che penzoli. Tenere il
cavo lontano da fonti di calore e di umidita.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal ser-
vizio assistenza o da personale con analoga
qualifica, al fine di evitare qualsiasi rischio.
eIn caso di inutilizzo per lungo tempo, stac-
care la spina dalla presa, evitando di tirare il
cavo, per non danneggiarlo.

eNon immergere mai la base elettrica in
acqua. Lelettricita e I'acqua insieme sono un
rischio e possono causare scosse elettriche.
*Non lavare il contenitore di acciaio inossida-
bile in lavastoviglie.

*Se & necessaria una prolunga, utilizzare
solamente cavi collegati a terra con una

sezione trasversale del conduttore di almeno
1,5 mmz2.

Istruzioni per la sicurezza durante
il funzionamento dell’apparecchio

e|'apparecchio é destinato alla preparazione
di bevande secondo le presenti istruzioni. Il
presente apparecchio é destinato all’'uso do-
mestico e ad applicazioni simili come:cucinotti
per personale in negozi, uffici e altri contesti
di lavoro; fattorie; da clienti in hotel, motel e
altri contesti del tipo residenziale; genere bed
and breakfast. Si declina ogni responsabilita
per danni derivanti da un utilizzo con scopi
diversi da quelli prescritti, un uso scorretto

o riparazioni non professionali. Il servizio di
garanzia, in questi casi & escluso.
eSorvegliare sempre l'apparecchio durante il
funzionamento e mantenerlo lontano dalla
portata dei bambini. Lapparecchio e ad uso
solo di persone con esperienza e conoscenze
sufficienti al sicuro utilizzo dell'apparecchio in
conformita alle seguenti istruzioni.

*Non utilizzare I'apparecchio se non funzio-
na correttamente o se presenta danni. Un
apparecchio danneggiato puo causare scosse
elettriche, ustioni e incendi.

el'apparecchio non & destinato a persone
(inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche
o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui

tali persone abbiano ricevuto assistenza o
formazione per I'uso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro incolumita.
Adottare le dovute precauzioni per evitare
che i bambini giochino con I'apparecchio.
*Non collocare mai I'apparecchio sopra
ovicino a fonti di calore, come: radiatori,
piastre di cottura, cucine a gas o simili.

eNon mettere mai |'apparecchio in lavastovi-
glie.

e|'apparecchio deve essere utilizzato sola-
mente con la base elettrica fornita.

e 'elettrodomestico & inteso per preparare
bevande secondo queste istruzioni. E per
uso privato. Si declina ogni responsabilita
per danni derivanti da un utilizzo con scopi
diversi da quelli prescritti, un uso scorretto o

riparazioni non professionali. Anche i servizi
di garanzia, in questi casi, sono esclusi.

o
@ &0
Tutela ambientale

| materiali d'imballaggio e I'apparecchio sono
costituiti da materiali riciclabili.

2

Smaltimento

Il Suo apparecchio contiene materiali preziosi
che possono essere recuperati o riciclabili.

La separazione differenziata dei materiali di
scarto residuo semplifica il riciclaggio delle
materie prime preziose. Pud ottenere infor-
mazioni relative allo smaltimento dalle Sue
autorita locali.



COMPONENTI AEROCCINO + AEROCCINO 3

2 frullini Indicatore di livello massimo:
FruII|r?o per Per riscaldare il latte .- “ Per schiuma di latte
la schiuma

(per schiuma di
latte calda o fredda)

<O~ Frullino che non
fa schiuma
(per latte caldo)

" I'adesivo
prima dell'uti-
lizzo iniziale

.~ Carica frullino
. Interruttore
principale
........... Indicatore LED

PREPARAZIONE
Consiglio: utilizzare latte fresco, UHT, intero o parzialmente scremato e aperto di
recente
A\ ©La base del bricco deve essere asciutta prima dell'utilizzo.

@ Collegare il bricco alla base elettrica, prima dell'uso. Quando si usa Aeroccino 3, ac

cendere la base con l'interruttore principale. Il LED diventa verde. Aeroccino 3 & pronto
per |'uso.

© La parte interna del bricco deve essere pulita con un panno adatto a superfici lisce.

Livello massimo del bricco di latte per Tempo di preparazione

Schiuma di latte 2 tazze da Cappuccino Schiuma di latte caldo 70 sec. circa
Nespresso Schiuma di latte freddo 60 sec. circa
1 bicchiere da ricette Latte caldo 130 sec. circa
Nespresso

Latte caldo 1 bicchiere da ricette

Nespresso

O Inserire

© Togliere il bricco dalla  © Pulire (utiliz-  © Il bricco e

PREPARAZIONE

CONSIGLIO

O Versare la quantita
di latte desiderata fino
alla scritta «Max».
Poi posizionare il bricco
di latte sulla base.

O Premere il pulsante. Aeroccino si
arresta automaticamente.
@ Per ricette a base di latte caldo
premere brevemente il pulsante.
@ Per la schiuma di latte fredda tenere
premuto il pulsante per circa 2 secondi.

il frullino.

PULIRE DOPO OGNI UTILIZZO

o o ©
N (?\ S )
—& «

O Inserire uno dei frullini
sulla base all'interno del
bricco e l'altro sotto il
coperchio (o sul carica
frullino quando si usa
Aeroccino 3)

base e rimuovere il zare soltanto
frullino magnetico (conle  un panno
mani, non sono necessari  umido o un
utensili). Note: Quando si  detergente
usa Aeroccino 3, spegne-  delicato).

re la base con l'interrutto-

re principale.

impermeabile.
NON lavare in
lavastoviglie.



PROPOSTE DI RICETTE

GARANZIA LIMITATA

Cappuccino

Riempire una tazza
Cappuccino con schiuma
di latte e aggiungere un
espresso. Zuccherare a
piacere e spolverare con
cacao.

Proporzioni:

2/3 di latte caldo e schiu-
ma di latte

1/3 espresso

Si consiglia con Ristretto,
Arpeggio o Decaffeinato
Intenso.

Caffe Latte

o

Preparare un espresso
lungo in un bicchiere di
vetro alto e successiva-
mente versare del latte
caldo. Zuccherare

a piacere.
Proporzioni:

1/2 di latte caldo

1/2 lungo

Si consiglia con Vivalto
o Decaffeinato Lungo.

Latte Macchiato

Riempire un bicchiere di
vetro grande con latte
caldo e schiuma di latte,
preparare in seguito un
espresso e versarlo
delicatamente sul bordo
del bicchiere. Zuccherare
a piacere.

Proporzioni:

2/3 di latte caldo e schiu-
ma di latte

1/3 espresso

Si consiglia con Ristretto,
Arpeggio o Decaffeinato
Intenso.

Iced Cappuccino

Preparare un Lungo in

una tazza lungo poi
aggiungere lo zucchero e
4 05 cubetti di ghiaccio.
Preparare della schiuma

di latte con Aeroccino e
depositarne delicatamente
3 0 4 cucchiai. Spolverare
con cannella, noce mosca-
ta o scaglie di cioccolato a
piacere.

Proporzioni:

1/2 di latte caldo e schiuma
di latte

1/2 lungo

Si consiglia con Vivalto
o Decaffeinato Lungo.

Nespresso garantisce questo prodotto

contro eventuali difetti di materiali e fabbricazione
per un periodo di due anni dalla data d'acqui-

sto. Durante tale periodo, Nespresso riparera o
sostituira, a sua discrezione, qualunque prodotto
difettoso, senza costi da parte del proprietario.

| prodotti sostituiti o i componenti riparati saranno
garantiti solamente per la parte di garanzia
originale non scaduta o per sei mesi, a seconda di
quale sia il periodo maggiore.

Questa garanzia limitata non vale per difetti
dovuti a incidenti, uso scoretto, manutenzione
inadeguata o normale usura.

Eccetto per quanto previsto dalla legge vigente,

le condizioni di questa garanzia non escludono,
riducono o modificano, e sono aggiuntive ai diritti
vincolanti previsti per legge, applicabili alla vendita
del prodotto al consumatore.

Se ritiene che il prodotto sia difettoso,

la preghiamo di contattare Nespresso IT
per ricevere informazioni su dove inviare

e portare Aeroccino per la riparazione.

Per maggiori informazioni su Nespresso

la invitiamo a visitare il sito web
WWW.nespresso.com.

RICERCA GU

Aeroccino non parte
base pulita

=> Assicurarsi che l'interruttore generale ON-OFF sia su ON (spe-
cifico per Aeroccino 3)
=> Assicurarsi di aver posizionato correttamente il bricco sulla sua

= Assicurarsi che il frullino sia correttamente collegato al bricco

Scarsa qualita della schiuma di
latte

- Assicurarsi di utilizzare latte intero o parzialmente scremato a
temperatura di frigorifero (circa 6-8°)

=> Assicurarsi di usare il frullino corretto per la preparazione del
latte desiderata

=> Assicurarsi che il bricco sia pulito

Il pulsante rosso lampeggia

-> L'apparecchio & troppo caldo. Sciacquare sotto l'acqua fredda

Il latte fuoriesce

=> Assicurarsi di utilizzare il frullino corretto e il corrispondente
quantitativo di latte




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Las instrucciones son parte del aparato. Lea la totali-

dad de las instrucciones y sigalas para evitar posibles
[&] [%@] [&] danos y perjuicios. Guarde las instrucciones y entré-

Evitar el riesgo de descargas
eléctricas y fuego

eEnchufar la base adecuadamente en una
conexion de toma de tierra principal.
Asegurese de que la tension de la fuente

de alimentacién es la misma que la especifi-
cada en la placa de potencia de servicio.
*No fuerce el cable sobre bordes afilados,
no lo grape ni permita que cuelgue.
Mantenga el cable alejado de fuentes de
calor y humedad.

oSi el cable de alimentacién esta danado,
debe ser substituido por el fabricante, su
agente de servicio o personas de calificacion
similar.

eDesconecte la base de la red eléctrica
cuando no vaya a utilizarla en un periodo
largo. Desconéctela sacando el enchufe y no
tirando del cable, este podria ser danado.
eNunca sumerja la base en agua. Electricidad
y agua juntas supone un riesgo para su vida.
eLa jarra no es resistente al lavaplatos.

*Si es necesario un alargo, utilice Unicamen-

guelas a eventuales usuarios futuros.

te un cable con toma de tierra con un hilo
conductor de minimo 1,5 mm?.

Evite posibles dainos durante
el funcionamiento del aparato

e Este aparato ha sido disefado para pre-
parar bebidas segun estas instrucciones y
debe usarse en el ambiente doméstico o en
entornos similares, como cocinas de tiendas,
oficinas o cualquier otro entorno de trabajo;
granjas; por los clientes de hoteles, moteles
u otros entornos residenciales. El fabricante
no asume ninguna responsabilidad en caso
de danos producidos por el uso inadecuado
del aparato o para una finalidad distinta

de aquélla para la que ha sido disefiado o
por reparaciones efectuadas por personas
no profesionales. La garantia tampoco sera
valida en estos casos.

eNunca deje el aparato sin vigilar durante
su funcionamiento. Manténgalo fuera

del alcance de los nifios. Su uso es solo
para personas que tienen experiencia y
conocimiento suficiente y son fisicamente,

sensorial y mentalmente capaces de

operar la maquina de manera segura
acorde con estas instrucciones.

e[ .a maquina no esta concebida para que

la usen personas (incluidos los nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o que no tengan experiencia y
conocimientos, a menos que lo hagan bajo
el control de una tercera persona o que
hayan recibido instrucciones sobre su uso
por parte de una persona responsable de su
seguridad. Deberia prohibirse que los nifios
jugaran con la maquina.

*No utilice el aparato si este esta dafiado.
Un aparato dafado puede causar descarga
eléctrica, quemaduras y fuego.

ePara evitar dafios nunca coloque el aparato
sobre superficies calientes o al lado de las
mismas, por ejemplo, radiadores, hornillos,
guemadores de gas o similares.

eNunca ponga el aparato en el lavaplatos.
eUtilizar solo el aparato con la base incluida
en la caja.

of| aparato esta dirigido para preparar
bebidas segun estas instrucciones. Es para
uso privado. Los servicios de garantia estan
excluidos de dafios que resulten del empleo

del aparato para otros objetivos, operaciones
defectuosas o reparaciones no profesionales.

Q&

Proteccion medioambiental

Los materiales de embalaje y los aparatos ~ ES
eléctricos contienen elementos reciclables.

2

Reciclaje

Sus aparatos eléctricos contienen elementos
gue se pueden recuperar o reciclar. La clasi-
ficacion de los materiales de desecho en di-
ferentes tipos facilita el reciclaje de materias
primas valiosas. Para saber cémo deshacerse
de sus aparatos usados, solicite informacion
a las autoridades locales.



COMPONENTES AEROCCINO + AEROCCINO 3
2 batidores Nivel maximo indicado:
Batidor para para leche ..
espuma de leche caliente
(para espuma de
leche caliente o fria) Y T apa_.......... ..............
-O- Batidor para =" . Sacar <>
leche caliente pegatinas f

(para leche antes del
caliente) primer uso. .
.~ Compartimento
................. Boton " para el batidor
____________________________________ > _-Interruptor
" principal
......................... Base. ..o Indicador LED
PREPARACION

Consejo: Utilice leche fria y recién abierta, entera o semidesnatada

A ©La parte de debajo de la jarra debe estar seca antes de la utilizacion del aparato.
©® Conecte la base al enchufe antes de usar el aparato. Si utiliza el Aeroccino 3, ENCIEN-
DA la base con el interruptor principal. El indicador LED se pondréa verde y el Aeroccino 3
estara listo para su uso.
©El lado interior de la jarra debe limpiarse con un pafio apto para superficies
antiadherentes.

Capacidad maxima de la jarra: Duracién

Espuma de leche 2 tazas Cappuccino Espuma de leche caliente 70 segundos
Nespresso aproximadamente
1 vaso de recetas Espuma de leche fria 60 segundos
Nespresso aproximadamente

Leche caliente 1 vaso de recetas Leche caliente 130 segundos

Nespresso aproximadamente

PREPARACION

CONSEJO

O Insertar el
batidor.

© Verter la cantidad de
leche deseada hasta uno
de los dos indicadores
maximos. Seguidamente
coloque la jarra de leche
en la base.

O Pulsar el boton. El aeroccino se detiene
autométicamente. @ Para recetas calien- Es
tes apriete el botén brevemente.

@ Para recetas con leche fria mantenga
apretado el botdn durante 2 segundos
aproximadamente.

LIMPIAR DESPUES DE CADA USO

)

©\ A 1

©

L] =
—& «
© Separar la jarra de la ® Quiteelsello  © Lajarraes O Fije uno de los batidores
base y desmontar el bati- de la tapa para resistente al  ala parte interior de la
dor (no se necesitan he- limpiar ambas agua pero NO  base de lajarra 'y, para
rramientas). Nota: Cuando  partes. Aclare al lavaplatos. evitar que se pierda, fije
termine de utilizar el y limpie con un el otro a la tapa (0 en

Aeroccino 3, APAGUELO pafno humedo.
en la base con el interrup-

tor principal.

el compartimento para
el batidor si utiliza el
Aeroccino 3).



PROPUESTA DE RECETAS

GARANTIA LIMITADA

Cappuccino

Prepare un espresso en
una taza de Cappuccino
y vierta la leche caliente
con su espuma.

Ponga azucar y espolvo-

ree con cacao si lo desea.

Proporciones:

2/3 de leche caliente con
su espuma

1/3 de espresso

eRecomendado con un
Ristretto, Arpeggio o
Decaffeinato Intenso.

Caffe Latte

o

Prepare un lungo en un
vaso largo y verter leche
caliente por encima.
Ponga azucar al gusto.
Proporciones:

1/2 de leche caliente

1/2 lungo

eRecomendado con un
Vivalto o Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Llene un vaso largo con
leche caliente con su
espuma y verter delicada-
mente el espresso contra
las paredes del vaso.
Ponga azucar al gusto.
Proporciones:

2/3 de leche caliente con
su espuma

1/3 de espresso

eRecomendado con un
Ristretto, Arpeggio
o Decaffeinato Intenso.

Cappuccino helado

Prepare un lungo en una
taza lungo, anadir aztcar
y de 4 a 5 cucharadas

soperas de hielo triturado.

Prepare la espuma de
leche con su Aeroccino y
agregar delicadamente
3 0 4 cucharadas soperas
de espuma de leche por
encima. Espolvorear con
canela, nuez moscada o
chocolate si lo desea.
Proporciones:

1/2 de leche fresca con su
espuma

1/2 de lungo

eRecomendado con un
Vivalto o Decaffeinato
Lungo.

La garantia Nespresso para este producto cubre
los defectos en el material y en la mano de obra
durante un periodo de dos afios a partir de la
fecha de compra. Durante este periodo, Nespres-
so reparard o sustituira, a su eleccién, cualquier
producto defectuoso sin cargo alguno para el
propietario. Los productos sustituidos o las partes
reparadas tendran una garantia equivalente Unica-
mente al periodo de garantia no expirado o

de seis meses, con aplicacion del mas largo.

Esta garantia no cubre los dafios ocasionados por
accidente, utilizacion inadecuada, mantenimiento

indebido o desgaste normal.

En cuanto la ley aplicable lo permita, los términos
de esta garantia no excluyen, restringen o modi-
fican los derechos legales obligatorios aplicables
en la venta del producto al consumidor, y son
complementarios a éstos.

Si cree que su producto es defectuoso,

contacte con Nespresso para que le

indiquen cémo puede enviarlo o donde puede ES
llevarlo para que sea reparado.

Por favor, visite nuestra pagina web
WWW.nespresso.com para descubrir
mas sobre Nespresso.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

El Aeroccino no se pone en
marcha

- Asegurese de que el interruptor principal de encendido esté
conectado (especifico para Aeroccino 3)

= Asegurese de colocar correctamente la jarra sobre la base

- Asegurese de ajustar correctamente el batidor en la jarra

La calidad de la espuma de leche
no es buena

- Asegurese de utilizar leche entera o semidesnatada a la tem-
peratura del frigorifico (entre 6-8° C)

-> Asegurese de utilizar el batidor correcto para la preparacion de
leche deseada

- Asegurese de que la jarra esta limpia

El botdn rojo parpadea

-> El aparato est4d demasiado caliente. Enjuaguelo con agua fria

Se sale la leche

- Asegurese de utilizar el batidor correcto y la cantidad de leche
gue corresponda




INSTRUCOES DE SEGURANCA

As instrucoes fazem parte do dispositivo. Leia e siga

7 as instrucoes na sua totalidade para evitar possiveis
[&] [%@] [&] riscos e danos. Guarde estas instru¢des e entregue-as

Evite o risco de choque eléctrico
fatal ou fogo

eConecte o aparelho somente a corrente CA
e a uma tomada com ligacdo a terra. Certifi-
gue-se que a voltagem da fonte de energia é
igual a especificada na placa sinalética.

*Nao puxe o cabo sobre pontas agudas, nao
deixe que fique bloqueado ou pendurado.
Mantenha o cabo longe do calor e do vapor.
*Caso o cabo de alimentacao esteja danifi-
cado, 0 mesmo apenas podera ser substitui-
do pelo fabricante ou seu representante, ou
por um profissional qualificado para o efeito.
Se 0 aparelho nao for utilizado por um
longo periodo de tempo desligue o fio da
tomada. Nao desligue da tomada puxando o
fio, este pode ficar danificado.

eNunca mergulhe a base em liquidos. Electri-
cidade e dgua juntas podem provocar um
choque eléctrico e colocar a vida em risco.
QO jarro ndo pode ir a maquina de lavar a
loica.

a qualquer proprietario subsequente.

oSe for necessario utilizar um cabo de ex-
tensdo, use somente um cabo com ligacdo a
terra com um condutor com seccao transver-
sal de pelo menos 1,5 mm?2.

Evite possivel risco na utilizacdo
do aparelho

*0 equipamento foi concebido para prepa-
rar bebidas de acordo com estas instrucdes.
Este aparelho deve ser usado em casas, ou
espacos similares tais como: areas de cozinha
de pessoal em lojas, oficinas e outros am-
bientes de trabalho; quintas; por clientes em
hotéis, motéis e outros ambientes hoteleiros.
Nao aceitamos responsabilidade por qual-
quer dano resultante do uso para outros fins,
de uso erréneo ou reparacdes amadoras.
Servicos de Garantia estdo também exclui-
dos nestes casos.

eNunca deixe o aparelho sem supervisao
durante qualquer utilizacdo. Mantenha-o
fora do alcance das criancas. O aparelho ndo
¢é aconselhado ao uso de pessoas com capa-

cidades fisicas, motoras e mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia e conhecimento, de
acordo com estas instrucoes.

*Q aparelho nao é aconselhado ao uso de
pessoas (incluindo criancas) com capacida-
des fisicas, motoras e mentais reduzidas,

ou falta de experiéncia e conhecimento, a
menos que lhes tenha sido dada instrucao
Ou supervisao, no que respeita ao uso do
dispositivo por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca. Criancas deverao ser super-
visionadas, para garantir que nao brincam
com a maquina.

*N3o utilize o aparelho se este nao estiver a
funcionar correctamente. Risco de choque
eléctrico ou incéndio.

*Nao coloque o aparelho numa superficie
guente ou perto de uma superficie quente,
como por exemplo, radiadores, bicos do gas,
placas de aquecimento ou similares.

*Nunca cologue o aparelho na maquina de
lavar a loica.

Use o aparelho apenas com a base forneci-
da.

eEste aparelho é adequado para preparar
bebidas em casas privadas de acordo com
as instrucdes de utilizacao fornecidas. Nao
¢é oferecida nenhuma responsabilidade para

guaisquer danos que resultem do uso para
outros propdsitos, operacao indevida ou
reparacao por amadores. Os servigos de ga-
rantia também estdo excluidos nestes casos.

e

Proteccao Ambiental

. R PT
A embalagem e o equipamento contém
materiais reciclaveis.

2

Eliminacao

O seu equipamento contém materiais valio-
sos que podem ser recuperados ou recicla-
dos. A separacao de residuos remanescentes
em diferentes tipos facilita a reciclagem de
matérias-primas valiosas. Pode obter infor-
macobes da sua autoridade local.



AEROCCINO + AEROCCINO 3 PREPARACAO SUGESTAO

2 misturadores Indicador de nivel maximo:

Misturador-

batedor

(para espuma de

leite fria e quente) ..........................'..._Tampa.:.. ...............
O- Misturador 3y _Removao - [ —

(para leite .+ autocolante ‘ ] i o

quente) na primeira (4] quoque o) (5] Verta a quant}dade/ (6] Pressmng o botdo para iniciar.

utilizacgo. - Compartimento misturador desejada de leite até O Aeroccino para automaticamente.
# de Misturadores adequado. um dos dois niveis @ Premir o botéo suavemente para prepa-
_________________ Botdo £ sInterruptor maximos indicados. racoes quentes. PT
........ > Principal @ Manter o botao pressionado durante
""""""""""""""""" - Indicador aprox. 2 segundos para espuma de leite fria.

_________________________ Base. ..o <" Luminoso

LIMPAR APOS CADA UTILIZACAO

o
Sugestao: Utilize leite frio, gordo ou meio-gordo.

o@ i 1
A\ @0 exterior do jarro deve estar seco antes de utilizar o aparelho. ( \
- a \

PREPARACAO

S
©® Conecte a base a tomada antes da utilizacdo. Ao usar o Aeroccino 3, ligue a Base pre- o
mindo o interruptor principal. O indicador luminoso fica Verde. Pronto a usar. \-‘ ™
© 0 interior do jarro s6 deve ser limpo com um pano adequado a superficies nao aderen- :
tes. ©® Remover da basee  © Retire o ve- ® O jarro é a pro- O Fixar um dos mistu-
Nivel maximo do jarro para: Tempos de Preparaio retirar o misturador dante da tampa va de agua, radores no interior
Espuma de leite 2 chavenas Cappuccino  Espuma de leite quente  Aproximadamente (sem necessidade de para facilitar a . mas N’AO.pode do Jarro para evitar
Nespresso 70 segundos ferramentas). limpeza dos dois ~ ir a maquina de perdas, fixar o outro na
1 Copo de Receitas Espuma de leite fria Aproximadamente Nota: A.‘O usaro Iad_os. Enxague lavar. tampa (ou no compar-
Nespresso 60 segundos Aerocqno 3, desli- e limpe com um timento de mistura-
Leite quente 1 Copo de Receitas Leite quente Aproximadamente gue o interruptor pano hamido. dores, guando usaro
principal na base. Aeroccino 3)

Nespresso 130 segundos



SUGESTOES DE RECEITAS

Cappuccino

-

Prepare um espresso numa
chavena Cappuccino e
adicione espuma de leite
quente. Adicione acuicar

e polvilhe com cacau, se
desejar.

Quantidades:

2/3 de espuma de leite
quente

1/3 espresso

eRecomendado com
Ristretto, Arpeggio ou
Decaffeinato Intenso.

Caffe Latte

o

Prepare um lungo num
copo de receitas e adicio-
ne leite quente. Adicione
agucar a gosto.
Quantidades:

1/2 de leite quente

1/2 lungo

eRecomendado com
Vivalto ou Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Encha um copo de
receitas com espuma de
leite quente. Prepare um
espresso e adicione-o
ao leite no bordo do
copo, por forma a obter
um belo efeito de trés
camadas (leite quente na
base, café, espuma de
leite no topo).
Quantidades:

2/3 de espuma de leite
quente

1/3 espresso

eRecomendado com
Ristretto, Arpeggio ou
Decaffeinato Intenso.

Iced Cappuccino

Prepare um lungo e colo-
que-o num copo de recei-
tas juntamente com agucar
e 4 a5 cubos de gelo
picado. Prepare a espuma
de leite com o Aeroccino.
Adicione delicadamente

3 a 4 colheres de sopa de
espuma de leite no topo
do preparado. Polvilhe
com canela, noz moscada
ou cacau, se desejar.
Quantidades:

/2 de espuma de leite fria
1/2 lungo

eRecomendado com
Vivalto ou Decaffeinato
Lungo.

GARANTIA

A Nespresso assegura a garantia deste produto
no caso de defeito dos materiais ou de fabrico

por um periodo de dois anos desde a data de
compra. Durante este periodo, a Nespresso fara

a reparacdo ou troca, conforme entender, do
produto defeituoso sem qualquer encargo para o
proprietario. Os produtos trocados ou reparados
terdo o tempo restante da garantia original ou seis
meses de garantia, consoante o periodo que for
mais prolongado.

Esta garantia limitada nao se aplica a nenhum
defeito resultante de acidente, mau uso, manu-
tencdo indevida ou desgate normal.

A nao ser a extensdo permitida pela lei aplicavel,
os termos desta garantia limitada nao excluem,
restrigem ou modificam os direitos obrigatorios
de uma venda e estao em conformidade com os
mesmos.

Se acha que o seu produto esta defeituoso, con-
tacte a Nespresso para obter informacdes acerca
do local para onde o devera enviar

ou levar para reparacao.

Por favor visite 0 nosso site
Www.nhespresso.com para descobrir mais acer-
ca da Nespresso.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Aeroccino nao inicia
limpa

- Certifique-se que o interruptor principal ON-OFF esta ON
(especifico para Aeroccino 3)
- Certifique-se de posicionar correctamente o jarro na sua base

- Certifique-se de colocar correctamente o misturador no Jarro

Qualidade baixa da espuma de
leite

-> Certifique-se que usa leite gordo ou meio gordo a temperatura
de refrigeracdo (entre 6-8 C°)

-> Certifique-se que usa correctamente o misturador para a
preparacao de leite desejada

- Certifigue-se que o Jarro esta limpo

Botao Vermelho Intermitente

- O equipamento estd muito quente. Enxagle com agua fria

Leite Transborda

-> Certifique-se que usa o misturador correcto e a quantidade
leite correspondente

PT



De gebruikershandleiding is onderdeel van dit apparaat. Lees

7 de instructies door en volg ze strikt op om eventueel letsel en
[&] [%@] [&] schade te voorkomen. Bewaar de gebruiksinstructies zorgvul-

Voorkom het risico van een
elektrische schok en brand

eSluit de voeding van het apparaat (basis)
alleen aan op een geschikt stopcontact met
randaarde. Controleer of de netspanning
overeenkomt met de spanning die op het
typeplaatje van het apparaat aangeduid staat.
Trek de kabel niet over scherpe randen en
zorg dat ze niet bekneld raakt of naar bene-
den hangt. Voorkom blootstelling aan hitte of
vocht.

*Als de voedingskabel beschadigingen ver-
toont, dan dient deze door de fabrikant, een
servicebedrijf of een ander bevoegd bedrijf
vervangen te worden.

\/erbreek de verbinding tussen basis en stop-
contact als u het apparaat lange tijd achtereen
niet gebruikt. Verwijder de stekker uit het
stopcontact door aan de stekker te trekken
en niet aan de voedingskabel; de kabel kan
daarbij namelijk beschadigd raken.

eDompel de basis van het apparaat in geen
geval in water. Elektriciteit en water vergroten
het risico op elektrische schokken met fatale

dig en geef ze door aan eventuele volgende gebruikers.

afloop.

eHet reservoir is niet vaatwasmachinebesten-
dig.

eGebruik indien noodzakelijk uitsluitend een
geaarde verlengkabel, waarvan de kerndiame-
ter minimaal 1,5 mm? bedraagt.

Voorkom eventuele beschadiging tijdens
gebruik

*Dit apparaat is bedoeld voor de bereiding
van dranken volgens de aanwijzingen opgeno-
men in deze handleiding. Dit apparaat is be-
doeld voor huishoudelijk en dergelijk gebruik:
personeelskantines in winkels, kantoor- en
overige werkomgevingen; vakantiewoningen;
voor gebruik door gasten van hotels, motels
en overige verblijfsruimten; bed & breakfast,
etc. De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld
worden voor schade die het gevolg is van
oneigenlijk en onoordeelkundig gebruik of
onoordeelkundige reparatie. Ook de garantie-
service vervalt in dergelijke situaties.

| aat het apparaat nooit onbewaakt achter
tijdens gebruik. Plaats het apparaat buiten

bereik van kinderen.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
gebruik door personen die beschikken over
voldoende kennis en ervaring en fysiek, senso-
risch en mentaal in staat zijn om het apparaat,
conform de aanwijzingen in deze gebruikers-
handleiding, veilig te bedienen.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (waaronder kinderen) met
beperkte fysieke, sensorische of mentale
capaciteiten, of met een gebrek aan kennis
en ervaring - dit tenzij ze onder toezicht staan
of op de hoogte zijn van het gebruik van het
apparaat door een persoon die verantwoorde-
lijk is voor hun veiligheid. Let er steeds op dat
kinderen niet met het apparaat spelen.
*Gebruik het apparaat in geen geval als het
beschadigd is. Een beschadigd apparaat kan
elektrische schokken, brandwonden en brand
veroorzaken.

*Om schade te voorkomen mag het ap-
paraat in geen geval geplaatst worden in de
nabijheid of op warme oppervlakken zoals
verwarmingsradiatoren, kookplaten, gasbran-
ders en dergelijke.

eHet apparaat niet in de vaatwasser

plaatsen.

*Gebruik het apparaat uitsluitend in combina-
tie met de meegeleverde basis.

Dit apparaat is bedoeld voor de bereiding

van de recepten volgens de aanwijzingen die
in deze handleiding opgenomen zijn. Uitslui-
tend voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant
kan niet aansprakelijk gesteld worden voor
schade die het gevolg is van oneigenlijk en
onoordeelkundig gebruik of onoordeelkun-
dige reparatie. Ook de garantieservice vervalt
in dergelijke situaties.

e

Milieubescherming NL

De verpakking en het apparaat bevatten recy-
clebare materialen.

2

Milieuvoorschriften

Dit apparaat is samengesteld uit waardevolle
materialen, die zich aan het einde van de
levensduur van het product nog lenen voor
hergebruik of recycling. Door selectieve schei-
ding van restafval draagt u bij aan een beter
hergebruik van waardevolle grondstoffen. Uw
gemeente zal u graag informeren over de ver-
schillende mogelijkheden van afvalinzameling.



ONDERDELEN AEROCCINO + AEROCCINO 3

BEREIDING

2 gardes Maximum niveau voor bereiding:
Opschuimgarde i} " melkschuim
voormelk T e
(voor warm of koud
melkschuim)

<O~ Garde voor
warme melk

_Verwijder
" de sticker
" voor eerste
gebruik

.~ Gardehouder
- Aan/uit-

" schakelaar
-~ LED-
indicatielampje

BEREIDING

Tip: Gebruik koude en pas geopende volle of halfvolle melk voor uw recepten.

A ©De onderzijde van het reservoir dient droog te zijn voor gebruik van het apparaat.
@ Plaats het reservoir op de basis voor gebruik. Bij de Aeroccino 3: gebruik de aan/uit-
schakelaar op de basis om aan te zetten. Het LED-lampje wordt groen. De Aeroccino 3
is gereed.
© De binnenzijde van het reservoir dient gereinigd te worden met een doek die geschikt
is voor niet-klevende oppervlakken.

Maximale inhoud reservoir is
voldoende voor:

Bereidingstijden

Melkschuim 2 Nespresso cappuccino- Warm melkschuim  ongeveer 70 seconden
koppen Koud melkschuim  ongeveer 60 seconden
1 Nespresso receptenglas Warme melk ongeveer 130 seconden
Warme melk 1 Nespresso receptenglas

O Plaats de juiste  © Schenk de gewenste
garde in het hoeveelheid melk in het
apparaat. reservoir tot aan één

van de niveaus die
aangeduid worden met
“max”. Plaats vervolgens
het reservoir op de basis.

REINIGING NA GEBRUIK
© gy o O
O
DN o &
— ;

© Verwijder het reser- @ Verwijder de ring © Het reservoir ~ @ Klik een van de gardes
voir van de basis en om beide onder- is waterdicht  vast in de bodem van het

0 Druk op de toets om het apparaat in
te schakelen.
@ De Aeroccino stopt automatisch na
de bereiding. @ Voor warme melkbe-
reidingen druk kort op de toets. Voor
koude melkbereidingen de toets onge-
veer 2 seconden ingedrukt houden.

NL

neem de melkgarde los  delen schoon te maar NIET reservoir, om te voorko-
(geen gereedschap ver- maken. Spoel de vaatwasserbe-  men dat hij zoek raakt.
eist). Opmerking: zet onderdelen en stendig. Bewaar de andere garde

de Aeroccino 3 uit via
de aan/uit-schakelaar
op de basis.

in het deksel (of in de gar-
dehouder bij Aeroccino 3).

veeg ze af met een
vochtige doek.



RECEPT IDEEEN

Cappuccino

-

Bereid een espresso in een
Cappuccinokop en voeg
er warm melkschuim aan
toe.

Suiker naar smaak toevoe-
gen en melkschuim naar
eigen smaak bestrooien met
cacaopoeder.
Verhouding:

2/3 warm melkschuim

1/3 espresso

eAanbevolen espresso:
Ristretto, Arpeggio of
Decaffeinato Intenso.

Caffe Latte

o

Bereid een lungo in een
hoog glas en vul het glas
tot de rand met warme
melk.

Voeg suiker naar smaak
toe.

Verhouding:

/2 warm melkschuim

1/2 lungo

eAanbevolen espresso:
Vivalto of Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Vul een hoog glas met
warm melkschuim. Bereid
een espresso en schenk
die vervolgens voorzichtig
langs de rand in het glas,
zodat de koffiekleur zich
door alle laagjes verdeelt
en er drie laagjes ontstaan
(warme melk onderin,
koffie en melkschuim
bovenop).

Verhouding:

2/3 warm melkschuim

1/3 espresso

eAanbevolen espresso:
Ristretto, Arpeggio
of Decaffeinato Intenso.

IJscappuccino

Bereid een lungo en schenk
die in een hoog recepten-
glas samen met de suiker en
vier a vijf gemalen ijsblokjes.
Bereid het melkschuim met
de Aeroccino. Voeg vervol-
gens voorzichtig drie tot
vier eetlepels melkschuim
toe om het glas tot de

rand te vullen. Bestrooi de
melkschuimlaag voor het
serveren naar smaak met
wat kaneel, nootmuskaat of
cacaopoeder.

Verhouding:

1/2 koud melkschuim

1/2 lungo

eAanbevolen espresso:
Vivalto of Decaffeinato
Lungo.

GARANTIEBEPALINGEN

De garantie van Nespresso in geval van even-
tuele materiaal- en productiefouten loopt tot
twee jaar na de aankoopdatum van dit apparaat.
Tijdens de garantieperiode repareert of vervangt
Nespresso naar eigen goeddunken defecte
producten zonder dat daaraan kosten voor de
gebruiker verbonden zijn. Vervangende apparaten
of gerepareerde onderdelen vallen slechts onder
de garantie voor de duur van de niet-verstreken
termijn van de oorspronkelijke garantie of voor de
duur van zes maanden, waarbij de langste termijn
als regel wordt gehanteerd.

Deze beperkte garantie is niet van kracht voor
eventuele storingen die te wijten

zijn aan een ongeluk, onbedoeld gebruik, onjuist
onderhoud of normale slijtage.

Behoudens wettelijke bepalingen houden deze
beperkte garantievoorwaarden geenszins uitslui-
tingen, beperkingen of wijzigingen in en vormen
ze een aanvulling op de statutaire rechten die van
toepassing zijn op de verkoop van een product.

Als u de indruk hebt, dat uw product
een defect vertoont, neem dan contact
op met Nespresso en informeer naar

de reparatiemogelijkheden en -adressen.

Bezoek ook eens onze website
WWW.Nespresso.com voor meer
informatie over Nespresso.

NL

STORINGEN OPSPOREN EN VERHELPEN

Aeroccino start niet

reservoir

-> Controleer of de AAN/UIT-schakelaar op AAN staat (uitsluitend
bij Aeroccino 3)

-> Controleer of het reservoir in de juiste positie op de basis staat

- Controleer of de garde op de juiste wijze is bevestigd in het

Slecht resultaat melkschuim

- Gebruik volle of halfvolle melk op koelkasttemperatuur (on-
geveer 6-8°C)

-> Controleer of u de juiste garde voor de gewenste melkberei-
ding heeft gebruikt

-> Controleer of het reservoir schoon is

De toets knippert rood

- Het apparaat is oververhit. Spoel het af onder koud water

Melk loopt over

gebruikt

- Controleer of u de juiste garde voor de hoeveelheid melk heeft




SAKERHETSINSTRUKTIONER

Instruktionerna ar en del av apparaten. Lds igenom

och f6lj instruktionerna. Pa sa satt kan du undvika
[&] [%@] [&] alla slags skador. Spara instruktionerna sa att du kan

Forhindra risken for farliga elektriska
stotar och brand

eKoppla endast in sockeln i lampligt jordat
eluttag. Kontrollera att natspanningen

i eluttaget ar samma som anges pa mark-
plattan.

*Dra aldrig sladden 6ver vassa kanter och
klam aldrig fast den eller 14t den hénga ner.
Hall undan sladden fran hég varme och
anga.

*Om elsladden skadas maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes serviceombud eller
annan kvalificerad person.

*Om apparaten under en langre tid ska sta
oanvand ska den kopplas ur fran eluttaget.
Hall i stickproppen och inte i sjdlva sladden
nar du ska koppla ur den fran vagguttaget,
annars kan sladden skadas.

eSank aldrig ned sockeln under vatten.
Elektricitet i kombination med vatten innebar
allvarliga risker for elstotar.

eKannan kan inte diskas i diskmaskin.

lamna 6ver dem till nya anvandare.

*¢Om du maste anvanda en foérlangnings-
sladd ska denna vara jordad och ha ett
tvarsnitt pa minst 1,5 mm2.

Forhindra skada vid anvandning

eApparaten ar endast avsedd for framstall-
ning av drycker som skapats i enlighet med
dessa instruktioner. Maskinen ar avsedd

for hemmabruk och liknande anvandning
till exempel: personalutrymmen sasom kok

i anslutning till butik, kontor och andra
arbetsmiljder; pa bondgardar, av hotell-/
motellgaster och andra bomilj¢er liknande
"bed and breakfast”. Inget ansvar tas for
skador som uppstar pa grund av anvandning
i annat syfte, felaktig anvandning eller repa-
rationer som utférs av obehoriga. | sddana
fall ges heller ingen garantiservice.

el amna aldrig apparaten utan uppsikt nar
den anvands. Hall den utom rackhall for
barn.

Den hér apparaten far endast anvandas av
personer som har tillracklig erfarenhet och
kunskap och som ar fysiskt, kanslomassigt

och mentalt kapabla att anvanda maskinen
pa ett sakert satt i enlighet med instruktion-
erna.

eDen har maskinen far inte anvandas av
personer (inklusive barn) med nedsatt kansel,
fysisk eller mental férmaga, som saknar
erfarenhet och kunskap, sdvida det inte

sker under évervakning eller om de har fatt
instruktioner om hur maskinen anvands, fran
en person som ansvarar for deras sakerhet.
Barn bor hallas under uppsikt for att se till
att de inte leker med maskinen.

eAnvand inte apparaten om den &r skadad.
En skadad apparat kan orsaka elstotar,
brannskador och eldsvada.

ePlacera aldrig apparaten pa eller bredvid
varma ytor sasom element, spisplattor,
gasbrannare eller liknande, eftersom det kan
orsaka allvarliga skador.

ePlacera aldrig apparaten i diskmaskin.
eAnvand endast apparaten tillsammans med
tillhérande sockel.

eApparaten ar avsedd for tillredning av
drycker enligt dessa instruktioner. Den &r
endast avsedd for hushallsbruk. Inget ansvar
tas for skador som uppstar pa grund av
anvandning i annat syfte, felaktig anvand-

ning eller reparationer som utfors av
obehdriga.

| sddana fall ges heller ingen garantiser-
vice.

o
&
Miljoskydd

Forpackningsmaterialet och apparaten
innehaller material som kan atervinnas.

2

Bortskaffande

SE

Apparaten innehaller vardefullt material
som kan ateranvandas eller atervinnas.
Sortera aterstaende avfall. Det under-
lattar atervinningen av anvandbara
ravaror. Du kan fa information om detta
fran de lokala myndigheterna.



AEROCCINO + AEROCCINO 3
Maximal niva utmarkerad:

2 vispar
Mjolkskumsvisp
(for varmt och
kallt mjolkskum)

s for mjolkskum

-0~ Visp fér varmt
mjolkskum
(for varm mjolk)

" market innan du
~anvander apparaten
forsta gangen.

. Vispforvaring
5 . Huvudstrom-
brytare
- Lysdiod

FORBEREDNING

Tips: Anvand kall och farsk standard- eller mellanmjolk.

A ©Undersidan av kannan méste vara torr innan anvandning av apparaten.
®Koppla samman underdelen till sockeln innan anvandning. Nar du anvander
Aeroccino 3, sl& PA strommen till sockeln med huvudstréombrytaren. Lysdioden lyser
gront. Aeroccino 3 ar klar for anvandning.
©®Kannans insida maste rengdras med en duk som ar ldamplig for ytor med non-stick
beldaggning.

Maximal niva i kannan for: Tillagningstider

Mijélkskum 2 Nespresso cappuccinokoppar — Varmt mjolkskum cirka 70 sekunder
1 Nespresso receptglas Kallt mjolkskum cirka 60 sekunder
Varm mjoélk 1 Nespresso receptglas Varm mjolk cirka 130 sekunder

TILLAGNING

; i‘

O Satt i ratt visp.

© Hall i 6nskad mjolk-

mangd, upp till en av
de tva maxnivaerna.
Placera sedan mjolk-
kannan pa sockeln.

0 Tryck pa startknappen.
Aeroccinon stannar automatiskt.
@ For varma tillagningar tryck
kort pa knappen.

@ Hall knappen nedtryckt i ca
2 sekunder for kallt mjolkskum.

RENGORING EFTER VARJE ANVANDNING

)

-
LN

—®

©® Ta bort kannan fran
sockeln och ta ur vispen
(inga verktyg behovs).
Notera att: Nar du inte
anvander Aeroccino 3,
stang AV strommen till
sockeln med huvud-
strombrytaren.

©® Ta bort pack-
ningen fran
locket och diska
bada delarna.
Skolj och torka
med fuktig trasa.

oo

> ©
&
(=

.‘_"

© Kannan tal 0O Satt fast en av

vatten men visparna pa insidan
kan INTE diskas  av kannan och for att
i diskmaskin. undvika att du tappar

nagon. Satt fast den
andra pa locket (eller i
vispfoérvaringen nar du

anvander Aeroccino 3).

SE



RECEPT OCH TIPS

Cappuccino

~

-

Brygg en Espresso i en
cappuccinokopp och

tillsatt varmt mjolkskum.

Tillsatt socker och stro
over kakaopulver om sa
onskas.

Proportioner:
2/3 Varmt mjolkskum
1/3 Espresso

eRekommenderas med
Ristretto, Arpeggio eller
Decaffeinato Intenso.

Caffe Latte

o

Gor en Lungo i ett hogt
glas och tillsatt varm
mjolk.

Sockra efter behag.

Proportioner:
1/2 Varm mjolk
1/2 Lungo

eRekommenderas med
Vivalto Lungo eller
Decaffeinato Lungo.

Latte Macchiato

Fyll ett hogt glas med
varmt mjélkskum. Gor
en Espresso och hall
den sakta langs glasets
insida s& att kaffets farg
sakta andras och du far
en treskiktseffekt (varm
mjolk langst ned, kaffe
i mitten och mjélkskum
langst upp).

Proportioner:
2/3 Varmt mjolkskum
1/3 Espresso

eRekommenderas med
Ristretto, Arpeggio eller
Decaffeinato Intenso.

Is-cappuccino

Gor en Lungo och héll den
i ett stort glas med socker
och fyra till fem krossade
isbitar. Skumma mjolk i
Aeroccinon. Lagg forsiktigt
pa tre till fyra matskedar
skummad mjolk ovanpa
kaffet. Stroé pa kanel,
muskot eller kakaopulver
om s onskas.

Proportioner:
1/2 Kallt mjolkskum
1/2 Lungo

eRekommenderas med
Vivalto eller Decaffeinato
Lungo.

GARANTI

Nespresso ansvarar for att denna produkt ar
felfri vad galler material och tillverkning under en
period av tva ar fran inkdpsdatum. Under den har
perioden kan Nespresso, efter egen bedémning,
antingen reparera eller byta ut en felaktig produkt
utan kostnad for kunden. For utbytesprodukt-

er och reparerade delar géller garantin endast

for den del som aterstar av den ursprungliga
garantitiden eller under sex manader, vilket som
ar langst.

Denna begransade garanti galler inte for fel som
uppstdr pa grund av olycka, felaktig anvandning,
felaktigt underhall eller normalt slitage.

Forutom vad som galler enligt tillamplig lagstift-
ning utesluter, begransar eller andrar villkoren i
denna tidsbegrénsade garanti inte de foreskrivna
lagar som galler vid forsaljning av produkten till
dig, utan de kompletterar dem endast.

Om du tror att det ar fel pa produkten

ska du kontakta Nespresso for att fa
instruktioner om vart du ska skicka den

for reparation.

Besok var hemsida pa www.nespresso.com om
du vill veta mer om Nespresso.

SE

FELSOKNING

Aeroccinon startar inte

- Kontrollera att huvudstrombrytarens PA/AV-knapp &r paslagen
- PA (géller speciellt for Aeroccino 3)

-> Kontrollera att kannan har placerats korrekt pa sockeln

-> Kontrollera att vispen &r korrekt fast vid kannan

Mjolken skummas inte ordentligt

- Anvand kylskapskall standard- eller mellanmjolk (cirka 6-8 °C)

-> Kontrollera att vispen 6verensstdammer med det mjolkrecept
som ska tillagas

- Kontrollera att kannan r ren

Den réda knappen blinkar

- Apparaten ar for varm. Skolj den under kallt vatten

Mijoélken rinner ver

= Kontrollera att du anvander ratt visp och motsvarande ratt
mangd mjolk




SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Instruktionerne er en del af maskinen. Laes og folg

instruktionerne ngje for at undga skader pa per-
[&] [%@] [&] soner og maskine. Gem instruktionerne og givdem

Undga risiko for elektrisk sted
og brand

eForbind kun maskinen til en passende
forbindelse med jord. Kontroller at strgm-
spaendingen passer til specifikationerne pa
maskinens typeskilt.

oSgrg for at stramkablet ikke kommer i neer-
heden af skarpe kanter. Fastgar kablet eller
lad det haenge lige ned. Hold kablet vaek fra
varme og damp.

eHuvis ledningen er beskadiget, skal den ud-
skiftes af producenten, service-agenten eller
lignende kvalificerede personer.

eTraek stikket ud nar maskinen ikke er i brug
over en lengere periode. Afbryd strammen
ved at tage fat i stikket og ikke i ledningen. |
modsat fald kan ledningen blive beskadiget.
el ad aldrig maskinens base komme under
vand. Elektricitet i forbindelse med vand kan
give livsfarligt elektrisk stad.

eKanden taler ikke maskinopvask.

videre til eventuelle efterfelgende ejere.

eHvis en forleengerledning er ngdvendig, sa
brug kun et kabel med jordforbindelse og
med et ledende tvaersnit pa mindst 1,5 mm2.

Undga risiko for skader ved brug af
maskinen

eDette apparat skal bruges i henhold til

disse instruktioner ved tilberedning af drikke.
Dette apparat har til hensigt at blive brugt i
hjemmet og andre steder som f.eks. perso-
nalekakkener i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger, sommerhuse, hoteller, motel-
ler og andre beboede miljger. Der tages intet
ansvar for skader der opstaet ved forkert
brug eller hjemme-reparationer. Garantien
frafalder ogsa i disse tilfaelde.

eHold altid maskinen under opsyn nar den er
i brug, og hold den vaek fra barn.

Maskinen skal kun betjenes af personer med
den nadvendige erfaring og viden, og som
er fysisk og mentalt i stand til at anvende
maskinen sikkert og i overenstemmelse med
disse instruktioner.

eApparatet er ikke beregnet til brug af
personer (inklusive barn) med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner
eller manglende erfaring og viden, med
mindre de er under opsyn eller har modtaget
instruktioner i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn bar veere under opsyn for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

*Brug ikke maskinen hvis den er beskadiget.
En defekt maskine kan give elektrisk stad,
varmeskader og brand.

eFor at undga alvorlige skader; placer aldrig
maskinen pa eller ved siden af varme overfla-
der som f.eks. varmeapparater, kogeplader,
gasbraendere o.l.

eSaet aldrig maskinen i opvaskemaskinen.
*Brug kun maskinen med den tilhgrende
base.

eMaskinen er lavet for at tilberede drikkeva-
rer ifglge disse instruktioner. Den er til brug i
private husholdninger. Ingen erstatningspligt
accepteres ved skader, der er resultatet af
anden form for brug, forkert anvendelse eller

uprofessionelle reparationer. Servicegaran-
tien daekker ikke i disse tilfeelde.

e

Miljebeskyttelse

Emballage og apparatet bestar genbrugelige
materialer.

2

Bortskaffelse

Dette apparat bestar af vaerdifulde mate-
rialer som kan genbruges. Adskillelse af

de resterende affaldsmaterialer af forskel-
lige typer faciliterer genbrug af veerdifulde
ramaterialer. Du kan f& mere information om
affald hos din lokale kommune.



AEROCCINO + AEROCCINO 3 FORBEREDELSE

2 piskere Maksimum niveau angivet: 2 B
Pisker tll P m “ ......... Q
forvarm maelk < max.o-  ®@ : for varmt maelkeskum
maelkeskum T T e T 4
(til varmt og @ ELLER-( )- "
koldt maelkeskum) |
O~ Pisker til
Ik for maskinen
zf[ﬁ:/?rrr:iaelk) tages i brug O Fastgor den rele- ® Haeld den gnskede 0 Tryk pa knappen for at starte.
forste gang. vante pisker. mangde maelk op Aeroccinoen stopper automatisk.
til en af de to ,,max” @ Til varme drikke — tryk kort pa
-------------- Knap ..o .~ Opbevaring il niveauer. knappen for at starte.
Kande ... » magnetpiskerne Saet derefter kanden @ Til koldt maelkeskum — hold
...... Hovedkontakt pa basen. knappen inde i ca. 2 sekunder.

FORBEREDELSE
Iy o ©
Tips: Brug kold og nyabnet sad- eller letmaelk. O
A @Undersiden af kanden skal vaere ter fer brug. ( \ ,'\
- r - \

@ Forbind basen med stikkontakten far brug. Teend pa hovedkontakten ndr du bruger - st
Aeroccino 3. Lyset bliver grant og Aeroccino 3 er nu klar til at blive taget i brug.
©Indersiden af maelkeskummeren skal rengeres med en klud. \_‘ ‘
® Flyt kanden fra basen @ Tag lukningen  © Kanden taler 0 Szt den ene magnetpi-
og afmonter piskeren af laget af, sa vand men IKKE sker i bunden af maelke-
Kandens maksimum niveau for: Tilberedningstid (kraever ingen vaerktgj).  begge dele kan maskinopvask. skummeren, og saet den
: | : S .
Maelkeskum 2 Nespresso cappuccinokopper — Varmt maelkeskum Ca. 70 sekunder OPS‘ Sluk Aeroccino 3 rengeres. Skyl aonden fasti |nder§|den_ af
1 Nespresso opskriftsglas Koldt maelkeskum Ca. 60 sekunder Pa hovedkontakten. 0g renger med Iaget for at undga at disse
Varm maelk 1 Nespresso opskriftsglas Varm maelk Ca. 130 sekunder en fugtig klud. bliver vaek (eller i opbeva-

ringen til magnetpiskerne)



OPSKRIFTS-IDEER

Cappucino

-

Bryg en espresso i en
cappuccinokop og tilseet
varmt maelkeskum. Tilsaet
sukker og pynt med et
drys kakao efter smag.
Fordeling:

2/3 varmt maelkeskum

1/3 espresso

eDer anbefales Ristretto,
Arpeggio eller Decaf-
feinato Intenso.

Caffé Latté

o

Bryg en lungo i et hgjt

glas og tilseet varm meaelk.

Sades efter gnske.
Fordeling:

1/2 varm maelk

1/2 lungo

eDer anbefales Vivalto
eller Decaffeinato Lungo.

Latté Macchiato

Fyld et hgjt glas med
varmt maelkeskum. Bryg
en espresso og haeld den
langsomt ned ad indersi-
den af glasset for at lave
en graduering af kaffens
farve gennem maelken
og fa en tre-farvet effekt
(varm maelk i bunden,
kaffe, maelkeskum pa
toppen).

Fordeling:

2/3 varmt maelkeskum

1/3 espresso

eDer anbefales Ristretto,
Arpeggio eller Decaf-
feinato Intenso.

Is Cappucino

Bryg en lungo og haeld
den i et stort glas med suk-
ker og fire til fem knuste
isterninger. Lav maelke-
skum med Aeroccinoen.
Tilsaet forsigtigt tre til fire
spiseskefulde maelkeskum
i toppen af glasset. Drys
med kanel, muskatngd
eller kakao efter behag.
Fordeling:

1/2 koldt maelkeskum

1/2 lungo

eDer anbefales Vivalto eller
Decaffeinato Lungo.

GARANTI

Nespresso garanterer for dette produkt i

to ar fra kebsdatoen mod defekte materialer og
produktionsfejl. | denne periode vil

Nespresso sta for reparationer og udskiftning af
eventuelle defekte produkter omkostningsfrit for
ejeren. Udskiftede

produkter eller reparerede dele er daekket i den
resterende del af den oprindelige garanti, eller i
seks maneder — den laengste periode af de to er
geeldende.

Denne begransede garanti geelder ikke for
defekter, der er resultat af ulykker, forkert brug,
utilstraekkelig vedligeholdelse eller almindeligt slid.

Med undtagelse af hvad der kraeves efter geel-
dende lov, ekskluderer, begraenser eller aendrer
betingelserne for denne begraensede garanti

sig ikke, og den er i tilleg til de obligatoriske,
lovpligtige rettigheder, der er geeldende for salget
af produktet til dig.

Hvis du tror dit produkt er defekt,
s& kontakt Nespresso for radgivning
om hvor produktet skal sendes eller
bringes til reparation.

Besgg gerne vores webside
www.nespresso.com for at vide
mere om Nespresso.

FEJLFINDING

cino 3)
Aeroccino starter ikke

- Serg for at der er taendt p& “ON"-knappen (szerligt pa Aeroc-

- Serg for at meelkebeholderen er placeret korrekt pa bunden
-> Sarg for at piske-hovedet er korrekt placeret i bunden af
maelkebeholderen

Darlig kvalitet pa maelkeskum

- Sgrg for at bruge let - eller sgdmaelk som er kaleskabstemper-
atur (ca. 6-8 C°)

=> Sarg for at bruge det korrekte piske-hoved til den gnskede
meelke tilberedning

- Sgrg for at maelkebeholderen er rengjort

Rad knap lyser vand

- Malkeskummeren er blevet for varm, skyl den under koldt

Maelken Igber over

-> Sgrg for at bruge det korrekte piskehoved sammen med den
korrekte maengde maelk

DK



Ohjeet sisaltyvat laitteeseen. Vahinkojen valt-

tamiseksi lue seuraavat ohjeet ja noudata niita.
[&] [%@] [&] Sdilyta ohjeet ja anna ne luettavaksi kaikille

Hengenvaarallisten sahkoiskujen
ja tulipalon valttaminen

*Kytke laitteen alusta ainoastaan tarkoituk-
seen sopivaan maadoitettuun verkkoliitan-
taan. Varmista, etta virtalahteen jannite on
sama, kuin laitteen arvokilvessa mainittu.
*Al3 veda johtoa terdvien reunojen yli, anna
sen joutua puristuksiin tai paasta sita roikku-
maan. Pida johto kaukana lammonlahteista
ja kosteudesta.

*Jos verkkojohto on vahingoittunut, se on
annettava valmistajan, valmistajan edusta-
jan tai vastaavan ammattitaitoisen henkilén
vaihdettavaksi.

e|rrota alusta verkkovirrasta, kun sita ei
kayteta pitkaan aikaan. Irrota johto vetamalla
pistokkeesta. Ala veda johdosta, koska se
VOi vaurioitua.

Al koskaan upota laitteen alustaa veteen.
Sahkovirran ja veden yhteisvaikutus voi aihe-
uttaa hengenvaarallisen sahkoiskun.
eKannua ei voi pesta astianpesukoneessa.

laitteen kayttajille.

*Jos tarvitaan jatkojohtoa, kdyta ainoastaan
maadoitettua johtoa, jonka johtimen
halkaisija on vahintaan 1,5 mm2.

Vahinkojen valttaminen laitetta
kaytettdessa

oL aite on tarkoitettu juomien valmistamiseen
nadiden ohjeiden mukaan. Tama laite on
tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa seka
samankaltaisissa paikoissa, kuten henkil®-
kuntien huoneissa kaupoissa, toimistoissa
seka muissa tydymparistoissa, kuten maja-
taloissa, hotelleissa, motelleissa sekd muissa
majoituspaikoissa. Emme ole vastuussa
vahingoista, jotka johtuvat laitteen vaarin-
kaytosta, sen kaytdsta muuhun kuin sen
oikeaan kayttotarkoitukseen tai muiden kuin
ammattilaisten tekemista korjauksista.

*Al4 koskaan jata laitetta valvomatta sen
ollessa toiminnassa. Ei lasten ulottuville.
Laitetta voivat kdyttaa vain sellaiset henkil6t,

joilla on riittavasti kokemusta ja taitoa ja
jotka ovat fyysisesti ja psyykkisesti kykene-
via kayttamaan laitetta turvallisesti ndiden
ohjeiden mukaan.

el aite ei ole tarkoitettu fyysisesti tai aisteil-
taan rajoittuneiden tai muulla tavalla taita-
mattomien tai kokemattomien henkildiden
(ei myoskaan lasten) kayttoon, ellei heidan
turvallisuudestaan vastuussa oleva henkil®
valvo ja opasta heita laitteen kaytdssa. Pikku-
lapsia on valvottava, eika heidan pida antaa
leikkia laitteella.

*Al4 kayta laitetta, jos se on vaurioitunut.
Vaurioitunut laite voi aiheuttaa sahkdiskun,
palovamman ja tulipalon.

eVaarallisten vaurioiden valttamiseksi ala
koskaan jata laitetta kuumien pintojen, kuten
lampopattereiden, keittolevyjen, kaasupoltti-
mien tai muiden vastaavien laheisyyteen.
A3 koskaan pese laitetta astianpesukoneessa.
*Al4 koskaan pese Aeroccino-kannua astian-
pesukoneessa.

oKdyta laitetta vain pakkauksen mukana
toimitetun alustan kanssa.

e| aite on tarkoitettu juomien valmistamiseen
nadiden ohjeiden mukaan. Se on tarkoitettu
kotikdyttdon. Vahinkoja ei korvata, jos ne
aiheutuvat laitteen kaytodstd muihin tarkoi-

tuksiin, virheellisesta kaytosta tai muiden,
kuin ammattilaisten tekemista korjauksista.
Kyseisissa tapauksissa myoskaan laitteen ta-
kuun sisaltamat palvelut eivat ole voimassa.

o
L&
Ympariston suojelu

Pakkausmateriaalit seka laite sisaltavat kierre-
tayskelpoisia materiaaleja.

i F.

Havittaminen

Laitteenne sisaltaa arvokkaita materiaaleja,
jotka voidaan ottaa talteen tai kierrattaa.
Jatteiden erittely helpottaa arvokkaiden ma-
teriaalien kierratysta. Halutessasi lisaa tietoa
saat paikalliselta viranomaiseltasi.



AEROCCINO + AEROCCINO 3 VALMISTELU VINKKI

2 vispilaa
Vaahdotusvispila
(kuumalle ja kylmalle
maitovaahdolle)

i KANST
<O- Vaahdotusvispila ¢ — 3 rrota tarra <>
kuumalle maidolle -~ ennen y i . . . - .
(kuumalle ensimmaista O Kiinnita Ianteg- (5] K"alad.a maitoa enin- 0 Kaynnista laite pa|n|kkgesta. Aeroccino
maidolle) kéyttokertaa, seen haluamasi taan Jompaankumpaan pysahtyy automaattisesti.
vispila. enimmaismadran merk- @ Kun valmistat kuumia juomia, paina
.. Vispildiden kiin saakka. Aseta sitten painiketta nopeasti.
" silytys maitokannu alustalle. @ Kylmia juomia valmistaessasi pida
... Paakatkaisin painike alhaalla noin 2 sekuntia.

..................... LED Merkkivalo

PESU KAYTON JALKEEN

VALMISTELU

Vinkki: Kayta kylméa3 ja tuoretta téys- tai kevytmaitoa. O | | 0 ' Fl
N A

A\ @Kannun pohjan tulee olla kuiva, kun alat kayttaa laitetta.
@ Liita alusta pistorasiaan ennen kayttda. Kun kaytat Aeroccino 3-maidonvaahdotinta,

kytke virta paalle paakatkaisimesta. LED Merkkivalo muuttu vihredksi. Aeroccino 3 on \-‘ ™
valmis kaytettavaksi. =
©®Kannun sisdpuoli tulee pesta tarttumattomille pinnoille soveltuvalla kankaalla. ©® Ota kannu alustalta ® Irrota kan-  ©® Kannuon @ Aseta kayttdamasi vispild mai-
. S ja irrota vispila (et tarvit- nen tiiviste veden- donvaahdottimen sisapuolelle,
Kannun enimmaismaarat: Valmistusaikoja , , se tyodkaluja). Huomio! ja puhdista kestava, kannun pohjaan ja valttaaksesi
Maitovaahto 2 Nespresso cappuccino Kuuma maitovaahto Noin 70 sekuntia Kun olet lopettanut molemmat mutta sitd vispildiden havidmisen, kiinnita
-kuppia Kylmé& maitovaahto Noin 60 sekuntia Aeroccino 3-maidon- osat. Huuh- El voi pestd  toinen vispild maidonvaahdot-
1 Nespresso-mittalasi Kuuma maito Noin 130 sekuntia vaahdottimen kayton, tele ja kuivaa astianpesu-  timen kannen sisapuolelle (Tai
Kuurma maito 1 Nespresso-mittalasi muista kytkea virta pois linalla. koneessa. kayta vispiloille tarkoitettua

paakatkaisimesta. sailytystilaa Aeroccino 3:ssa).



JUOMAOHIJEITA

Cappuccino

-

Valmista espresso cap-
puccinokuppiin ja lisaa
kuumaa maitovaahtoa.
Lisaa halutessasi sokeria
ja ripottele paélle kaakao-
jauhetta.

Ainesten suhteet:

2/3 kuumaa maitovaahtoa
1/3 espressoa

eSuositeltavia kahvilaatuja
ovat Ristretto, Arpeggio ja
Decaffeinato Intenso.

Caffe Latte

o

Valmista tuplaespresso
(lungo) korkeaan lasiin

ja lisaa kuumaa maitoa.
Liséa sokeria makusi
mukaan.

Ainesten suhteet:

1/2 kuumaa maitoa

1/2 tuplaespressoa (lungo)

eSuositeltavia kahvilaatuja
ovat Vivalto tai
Decaffeinato Lungo.

Latte Macchiato

Tayta korkea lasi kuumalla
maitovaahdolla. Valmista
espresso ja kaada se mai-
don joukkoon hitaasti ja
varovasti lasin sisareunaa
pitkin, jolloin juomaan
syntyy kolme varikerrosta
(pohjalla kuuma maito,
keskella kahvi ja paalla
maitovaahto).

Ainesten suhteet:

2/3 kuumaa maitovaahtoa
1/3 espressoa

eSuositeltavia kahvilaatuja
ovat Ristretto, Arpeggio ja
Decaffeinato Intenso.

Jaa Cappuccino

Valmista tuplaespresso
(lungo) ja kaada se suureen
lasiin. Lisaa sokeria

ja nelja tai viisi murskattua
jaapalaa. Valmista kylma
maitovaahto Aeroccinolla.
Lisaa varovasti kolme

tai nelja ruokalusikallista
maitovaahtoa juoman
pinnalle. Halutessasi voi
ripotella paalle kanelia,
muskottipdhkinaa tai
kaakaojauhetta.
Ainesten suhteet:

1/2 kylm&a maitovaahtoa
1/2 tuplaespressoa (lungo)

eSuositeltavia kahvilaatuja
ovat Vivalto ja
Decaffeinato Lungo.

Nespresso myontaa tuotteelle valmistus- ja mate-
riaalivirheita koskevan kahden vuoden takuun os-
topaivasta alkaen. Takuuaikana Nespresso korjaa
tai vaihtaa harkintansa mukaan viallisen tuotteen
veloituksetta. Korvaavan tuotteen tai korjattujen
osien takuu on voimassa joko alkuperaisen takuun
jaljella olevan ajan tai kuusi kuukautta. Takuuaika
on naistd pidempi vaihtoehto.

Tama rajoitettu takuu ei koske onnettomuudesta,
vadrinkaytostd, virheellisesta kunnossapidosta

tai normaalista kaytosta johtuvasta kulumisesta
aiheutuvia vaurioita.

Taman rajoitetun takuun ehdot eivat sulje pois,
rajoita tai muuta asiakkaan laillisia oikeuksia, jotka
koskevat taman tuotteen ostamista, muuten kuin
sovellettavan lain sallimassa maarin.

Jos tuotteessa iimenee ongelmia, ota yhteytta
Nespressoon, niin saat lisdtietoja siita, mihin sen
voi lahettaa tai vieda korjattavaksi.

Internet-sivustostamme
WWwWw.nespresso.com saat lisdtietoja
Nespressosta.

ONGELMANRATKAISU

Aeroccino ei kaynnisty

= Varmista, ettd ON-OFF paakytkin on ON-asennossa
=> Varmista, ettd kannu on oikein asetettu sen puhtaalle alustalle
- Varmista, ettd vispild on oikein kiinnitetty kannuun

Heikko maitovaahdon laatu

- Kaytd vain n. 6-8 C° (norm. jadkaapin lampaotila) asteista tays-
tai kevytmaitoa

=> Varmista, etta kaytat oikeaa vispilaa

- Varmista, ettd kannu on puhdas

Punainen painike vilkkuu

=> Laite on liian kuuma. Huuhtele viilealla vedella

Maito pursuu yli

tuna

-> Varmista, ettd kdytat oikeaa vispildad maidon maaraan verrat-

Fl



Veiledningen er en del av apparatet. For a unnga even-

tuelle skader og uhell bor du lese hele veiledningen
[&] [%@] [&] og felge instruksene ngye. Ta vare pa veiledningen og

Unnga fare for dedelig
elektrosjokk og brann

oSett stgpselet bare inn i godkjente, jordede
stikkontaktuttak. Pass pa at spenningen

til kilden er den samme som er angitt pa
typeskiltet.

elkke dra ledningen over skarpe kanter, at
den kommer i klem eller la den henge ned.
Hold ledningen unna varme og damp.

eHvis den medfelgende ledningen blir
skadet, ma den skiftes ut av produsenten,
produsentens serviceansvarlig eller annet
kvalifisert personell.

eKoble sokkelen fra strgm nar den ikke

skal brukes pa lang tid. Koble apparatet fra
stramnettet ved & trekke i stapselet, ikke i
selve ledningen, siden den kan bli skadet.
eSenk aldri sokkelen ned i vann. Elektrisitet
0g vann utgjer sammen en fare for liv og
helse grunnet muligheten for elektrisk sjokk.
*Muggen tdler ikke oppvaskmaskin.

eHvis du ma bruke skjgteledning, ma den

lever den videre til eventuelle andre brukere etter deg.

vaere jordet og ha et tverrsnitt pa stremlede-
ren pa minst 1,5 mm2.

Unnga mulige skader nar
du bruker apparatet

eApparatet ma kun benyttes for tilbered-
ning av drikker som lages i samsvar med
disse instruksjonene. Maskinen er forbeholdt
bruk i husholdninger og steder som: kjgkken
tilknyttet butikker, bondegarder, kontor og
arbeidsmiljger, av motell-/hotellgjester og
lignende bomiljger som "bed & breakfast”.
Intet ansvar tas for skader som oppstar i
forbindelse med feil bruk, feil anvending av
produktet eller reparasjoner som utfares av
amatgrer. | slike tilfeller gis ingen garantiser-
vice.

*Ga ikke fra apparatet nar det er i bruk.
Oppbevar det utilgjengelig for barn.
Apparatet skal bare brukes av personer med
tilstrekkelig erfaring og kunnskap, som er
fysisk, falelsesmessig og mentalt skikket til &
bruke det pa en sikker mate, i overensstem-

melse med denne veiledningen.

eApparatet skal ikke brukes av personer
(inkludert barn) med reduserte fysiske eller
psykiske egenskaper, eller personer som
mangler erfaring og kunnskap om apparatet
og som ikke overvakes av personer som er
ansvarlig for deres sikkerhet. Barn ma holdes
under oppsikt slik at de ikke leker med ap-
paratet.

elkke bruk apparatet hvis det er skadet. Et
skadet apparat kan forarsake elektrisk sjokk,
brannsar og brann.

eFor & unnga risiko for skade, ma du aldri
plassere apparatet ved siden av varme over-
flater, for eksempel radiatorer, komfyrplater,
gassbrennere eller lignende.

eSett aldri apparatet i oppvaskmaskinen.
eBruk apparatet kun med den sokkelen det
ble levert med.

eApparatet er laget for & tilberede drikke

i henhold til denne veiledningen. Det skal
benyttes i private hjem. Vi tar ikke ansvar for
skade som skyldes annen bruk, feilbruk eller
reparasjoner som blir utfgrt av uprofesjo-

nelle. Garantitjenestene vil heller ikke gjelde
i slike tilfeller.

o
L&
Beskyttelse av miljoet

Forpakningsmaterialet og apparatet innehol-
der materialer som kan resirkuleres.

)g v

Innlevering

Apparatet inneholder verdifullt materiale
som kan gjenbrukes eller resirkuleres. Hvis
du skiller de ulike avfallsmaterialene fra hve-
randre, letter du gjenvinningen av verdifullt
rdmateriale. Ta kontakt med din lokale gjen-
vinningsstasjon for naermere opplysninger.



AEROCCINO + AEROCCINO 3 TILBEREDNING

2 visper Maksimalt niva er markert: ' '
< <
ELLER-O- i" i

Melkeskumvisp varm melk : w0 2@ " varmt melkeskum
(forvarmtog T e e

kaldt melkeskum)

=0~ Visp for varm melk i
(for varm melk) " tremerket

for farste O Settinnriktig ~ © Hell gnsket mengde 0 Trykk pa knappen. Aeroccino

bruk visp. melk opp til ett stopper automatisk.
av de to nivdmerkene. @ For 4 tilberede varmt melkeskum,
............................ . Lagringsplass Sett deretter melke- trykker du raskt pa knappen.
............. " for visper muggen pa sokkelen. @ ror 4 tilberede kaldt melkeskum,
..Hovedbryter holder du knappen inne i omtrent
...... Indikator LED to sekunder.

TILBEREDNING
P 2’
Tips: Bruk kald helmelk eller lettmelk fra en nyapnet kartong. O 0@ '

VASK ETTER HVER BRUK

A\ ©Pass pa at undersiden av muggen er tarr for du begynner & bruke den. ( &5
©® Koble sokkelen til strgmforsyningen far bruk. For a starte Aeroccino 3, trykk ON pa sok- e €Ty \
kelen for & skru pd. LED blir da grenn og Aeroccino 3 er klar til bruk. .
®Innsiden av beholderen/muggen ma vaskes med en klut som passer til ikke-klebrige \_,. E
overflater. ©® Ta av muggen fra sok- ® Ta av forseglin- ©® Muggen O Sett den vispen du
kelen og ta ut vispen (du gen pa lokket for taler vann ikke bruker pa innsi-
Muggens maksimumniva for: Tilberedningstid trenger ingen verktay). a kunne rengjgre men kan den av Aeroccino 3
Melkeskum 2 Nespresso cappuccino-kopper — Varmt melkeskum Omtrent 70 sekunder NB! N&r du er ferdig med begge bestand- IKKE vaskes for & unngé & miste
1 Nespresso kaffedrikkglass Kaldt melkeskum Omtrent 60 sekunder & bruke Aeroccino 3, trykk delene. Skyll og i oppvask- den (eller legg den i
Varm melk 1 Nespresso kaffedrikkglass Varm melk Omtrent 130 sekunder OFF pa sokkelen med terk over med maskin. lagringsplassen for

hovedbryteren en fuktig klut. visper).



FORSLAG TIL KAFFEDRIKKER

GARANTI

Cappuccino

-

Lag en espresso i en cap-
puccino-kopp og tilsett
varmt melkeskum.

Caffe latte

o

Lag en lungoi et hoyt

glass og tilsett varm melk.

Sukre etter smak.

Tilsett @nsket mengde Fordeling:
sukker og strg eventuelt 1/2 varm melk
pa kakaopulver. 1/2 lungo

Fordeling:
2/3 varmt melkeskum
1/3 espresso

eAnbefales med Vivalto
eller Decaffeinato Lungo.

eAnbefales med Ristretto,
Arpeggio eller Decaf-
feinato Intenso.

Latte Macchiato

Fyll et hgyt glass med
varmt melkeskum. Lag en
espresso og hell den lang-
somt ned pa innnsiden av
glasset for & fa en gradert
kaffefarge i melken og

en trelagseffekt (varm
melk nederst, sa kaffe og
deretter melkeskum pa
toppen).

Fordeling:

2/3 varmt melkeskum

1/3 espresso

eAnbefales med Ristretto,
Arpeggio eller Decaf-
feinato Intenso.

Is-Cappuccino

Lag en lungo og hell den

i et hgyt glass. Tilsett suk-
ker og fire til fem knuste
isbiter. Lag melkeskum
med Aeroccino. Topp den
forsiktig med tre til fire spi-
seskjeer melkeskum. Strg
pé kanel, muskatngtt eller
kakao hvis du gnsker det.
Fordeling:

1/2 kaldt melkeskum

1/2 lungo

sAnbefales med Vivalto
eller Decaffeinato Lungo.

Nespresso garanterer at dette produktet

er uten materialfeil eller produksjonsfeil

i en periode pa to ar fra kjgpsdato. | lapet

av garantiperioden vil Nespresso enten

reparere eller erstatte, etter eget valg, et hvert
produkt som har mangler, uten at

eier ma betale noe. Garantien for utskiftede eller
reparerte deler vil kun gjelde i den

tiden som gjenstar av den opprinnelige
garantiperioden eller i seks maneder, avhengig av
hvilken av disse som er lengst.

Denne begrensede garantien gjelder ikke feil som
skyldes uhell, feil bruk, feilaktig vedlikehold eller
vanlig slitasje.

Bortsett fra i den grad gjeldende lovverk tillater
det, utelukker, begrenser eller endrer ikke betin-
gelsene i denne garantien dine

bindende rettigheter ifglge loven, som gjelder ved
salg av dette produktet til deg.

Hvis du mener at det er mangler ved produktet
ditt, tar du kontakt med Nespresso for a fa vite
hvor du skal sende det eller ta det med til repara-

sjon.

Bli bedre kjent med Nespresso pa vare Internettsi-
der: www.nespresso.com.

FEILSOKING

Aeroccinoen starter ikke

- Kontrollere at hovedstrambryterens PA/AV-knapp er slatt pa -
PA (gjelder spesielt for Aerccino 3)

-> Kontroller at muggen er plassert riktig pa sokkelen NO

- Kontroller at vispen er korrekt festet i muggen

-> Bruk fersk og kald lett- eller helmelk (ca. 6 - 8 °C)

-> Kontroller at vispen stemmer overens med den melkeoppskrift
som skal lages

-> Kontroller at muggen er ren

- Apparatet er for varmt. Skyld muggen under kaldt vann

-> Kontroller at du benytter riktig visp og har fylt pa tilsvarende
riktig mengde melk

Melken skummer ikke ordentlig

Den rgde knappen blinker

Melken renner over




OAHTIEX AXOAANEIAX

O1 0dnyieg mepiéxovtal oTnv cuokevn. Alafdote kalt akoAouBrote
AP WG TIG 0dNYiEG Yia va amo@UyeTe atuxipata kat @OopEg.

[ A] [§\} v ] [ f E ] Qulda&te autég TIg 0dnyieg Kal SwoTE TEG 0€ OMOIOVORTTOTE EMOEVO
xefiotn.

Amo@uyn KivéUvou polpaiag
nAektpomAnéiag kat mupKaytdg

o3 UVOEETE TN BACN HOVO OE KATANANAEG
TIAPOXEG HE YElWOoN. ZIyOUPEUTE(TE OTL N TAON TG
mapoxn¢ ival {dia pe autryv ou opiletal otnv
mvakida mpodiaypagwv.

eMnv tpafate To kaAwdIo évw amd auned
AKPQ, LNV TO SEVETE OPIKTA KAl NV TO APHVETE
va kpépetal. Kpatrote 1o kKahwdlo pakpld and
BeppodTNTa KAl LYPACIAL

oEdv TO KAAWOI0 MAPOXAG EiVal KATECTOAUUEVO,
Ba mpénel va avTikataotabel and Tov
KATAOKELAOTH, TOV ETTONO EMOKELAOTA N
avTioTolxa e£0UcloSOTNUEVO ATOLO.
*ArTocuvVSEDTE TN BAon amd Tnv mapoxH
PELHATOC, &Tav eV XPNOIOTIOIEITE TN CUCKEUN
Y10 EYANO XPOVIKS SldoTnua. ATOCUVOEETE TN
ouokeun TpaBwvtag Ty mpida kat éxi To dlo

T0 KAAWSI0, SIAPOPETIKA TO KAAWSIO UMOPE! va
KATaoTpa®El.

o[1oté un Bubiete TN Bdon oe vepd. O
ouVOUAOUAOC NAEKTPIOHOU KAl VEPOU UTTOPET

Va AnMOTENEDEL polpaio kivouvo e€artiag Tng
nAekTPOMANEiag.

oH kavdta dev gival KATAANAN yia TTALVTHPLO
TIATWV.

eEdv xpelaetal mpoéktaon Karwdioy,
XPNOILOTOLEIOTE POVO KAAWSIO PE Yeiwon Kat
Slatopr) aywyol TouhdxioTtov 1.5 mm?,

Amoguyni mBavwv KivéUvwy Katd tn
A\etToupyia TNG CUCKEUNG

*H cuokeun MPOOPICETAL YIa TNV TIAPACKEUN
POPENUATWY CUPPWVA LE TIG OUYKEKPIUEVES
odnyiec. H ouokeur) mpoopileTal yia OKIaKH
Kal Tapopolou €idoug XPNOELS, Omwe koudiveg
TIPOOWTTIKOU OE KATAOTHUATA, YPagela Kat
AN\OUG XWPOUG epyaaiag, o€ aypolkieg, and
TIENATEC O EeVOOOXEIQ, LOTEN Kal AANOUC
AVAAOYoUG XWPEOUG SIAHOVIG, XWEOUG TUTTOU
bed and breakfast. Aev yivetal amodekTr| kapia
€uBLvN yia BAABN/nuia mou Tpokae(Ttal

ano xEron Yia GAO okomd, Kakr Aertoupyia

1 un e€ouclodoTnUévVn EMIOKEUN. Y€ AUTEC TIC
TIEQUTTWOELG OEV I0XVOLV ETTIONG KAl Ol TTAPOXES
™G eyyunone.

o[1OTE LNV QQrVETE TN CUCKELN XWPIC EMPBAeYN
otav eival og Aertoupyia. KpatrioTe T pakptd
arnd madia.

H cuokeun| mpoopileTal yia va xpnaotuormnoinBei
amnd avBpPWITOUG TTOU €XOLV ETIAPKT EUTTEIRIA
Kal YVWon Kal £X0UV TNV QUOIKH, AloBnTnpLaKn
Kall TIVEULIATIKN IKAVOTNTA VA AEITOUPYROOLY TN
OUOKEUN HE AOPANEID CULPWVA UE TIC TIAPOVCEC
odnylec.

*H cuokeur| Sev mpoopileTal yia xprion anod
dToua (cupmepIhauBavopévwy maidiwy)

JE UEIWUEVEC QUOIKEC, AloBNTNPIaKEC K
TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG, EKTOC €AV eMBAEMOVTAL
N €xouv MAReL odnyiec yia T xprion TS and
ATOHO LTIELBLVO YIa TNV ACPANEIA TOUG, Tal
nadid Ba mpémnel va empPBAEmovTal, WOoTeE va
SlaopalioTel 0Tt dev mailouv e TN CUCKEUN.
*Mnv XPNOIUOTOLEITE TN CUOKELH €GV glval
KATeOTPAWPEVN. Mia KATEOTPAUEVN OUOKEUN
UITOPEl va TIPOKAAETEL NAeKTPOTANE(Q,
£YKaUUATA Kal TTUPKAYLA.

[0 va amo@UyeTe emkivOuves BAABEC TOTE pnv
TOTTOOETEITE TN CUOKELH TTAVW 1| SITTAA OE KAUTEC
EMPAVEIES, TTAPADEYHATOC XAPN KANOPIPEP,
€0TieC NAeKTPIKNAG Koulivag, eoTieg ykadlo 1y
ouvaoen.

o[10TE NV TOMOBOETE(TE TN GUOKEUN O
TIAUVTHPLO TTIATWV.

©XONOIUOTIOIEITE TN CUOKEUH UOVO e TN Bdon
e Tnv omoia SiatibeTal.

eH cuokeun MPoopieTal yia TNV MPOoETolacia
POPNUATWY CUPPWVA LE TIC TAPOVUTEC 0ONYIEC.
H xprion Tne yivetat o€ ISIWTIKA VOIKOKUPIA. Agv

eival amodekTr| kapia euBuvn yia omoladrimote
BAARN PoKUYEL amd XPron YA GANOUG
OKOTIOUG, KAKK XPNoN 1 EMOKeLH amod un
€€0UCI000TNEVO TEXVIKO QVTITPOOWTTO. €
TETOLEG TIEQITTWOEIS e€alpovvTal ETTONG KAl O
UTINPEC(EC TNG EyyUNONG.

MNpootacia mepiBailovtog

Ta UNKA OUOKELATIAG Kal N CUOKELH TIEPIEXOLV
QAVOAKUKAWOIA UNIKA.

2

Amoppipn CR
H cuokeur| 0ag TEPIEXEL XPHOIUa LAIKA, Ta

omoia UImopOoVV Va XENOILOTOINBOVV €K VEOU

1 va avakukAwBouv. O SlaxwpIopos Twy

UAIKWV TTOU QITOUEVOUV WG armoppippaTa

o€ OIAPOPETIKES KATNYOPIEC, SIEUKOAUVEL TN
Sadikaoia avakUKAWoNE TTOAUTIHWY TIPWTWY

VAWV. Mmopeite va (NTAOETE TTANPOPOPIES YIa

N SIABE0N TWV ATTOPEIMUATWY ATTO TIC TOTTIKES
QAPXEC.



MEPH MHXANH3 AEROCCINO + AEROCCINO 3 NMPOETOIMAXIA >YMBOYAH

2 avadeuTtnpeg
Avadeutnpag
a@pov yaAaKTog
(y1a CeoTé Kal KpLo
apPS YAAAKTOQ)

-0~ Avadeutipag
C{eoToU YaAaKTog
(y1a eoTO yaAa)

Méyioto eminedo:

" Tio oo YEAGKTOC

" QUTOKOMNINTO
Tipwv anod TNV
TIPWTN XPron.

O YuvdéoteTov @ Pifte TNy emBupntr moootnta @ MaTROTE TO Koupi yia va BéoeTe oe
avtioTtoo YAAAKTOC KAl YEIOTE PEXPL Aertoupyia. To Aeroccino otapatéd auTtduaTa.
) avadeutrpa. évav amnod toug SUo SelkTeg @ 0 Ceotd pogruaTa METTE GUVTOPA TO
, A”OOWKEPOW HéyIoTOU” emmédou.In KOUTTE Y10 VAl EEKIVATEL N AerToupyia.
----------------- s GVOGEUTWPO‘ OUVEXEID TOTOBETHOTE TNV @ 10 kpUO CPPS YANAKTOC KPATAOTE TO
.......................... .- Kevpide kavata atn Baon. KOUWTT TIATNEVO YIa TIEPITIOL 2 SEUTEPOAETTTAL

SlakénTNg
KAOAPIZMA META AlNO KAOGE XPHXH

......................... jon. EvdeEn LED
L ehdd

MPOETOIMAZIA | /
O
HOAIG avoiarte. o B (; 0 \ e

TupBouAn: Xpnaotomolote KpUo, MANPES i NL-amoBouTupwHévo YAAa and GUOKEVACIa TOU
A oTo €EWTEPIKS KATW PEPOC TNG KAVATAC TIPETEL VAl Eivall OTEYVS TTOIV XPNOIUOTTOINCETE TN GUOKEUN.

@Y uvdéoTe TN Bdon e TNV TIapoxr PEVPATOC TPV TN Xeron. lNa va Béoete oe Asitoupyia To Aeroccino “ L] GR
3, XPNolHomoIAaTE ToV KeVTPIKS SlakdTTTN Tou BpiokeTal oTn Baon Tng cuokeunc . H évdeién LED yivetal -
mpacivn. To Aeroccino 3 eivat £To1po TIPOC XpAoN. © Bydte T cuokeur| armd T O AgapéoteTny O H kavdta O TuvbéoTte évav avadeuTh-
©T0 sowTePIKO TOU Hoxelou Tpémel va kaBapieTal e LPACHA KATAANAO Yia QVTIKOANTIKES ETMPAVEL- Paon kat agaipeote Tov avadeu-  ao@daiela ano elvat 00 OTNY EOWTEPIKT BAon
£C. pa (Gev anartolvtal Epyaleia).  TO kamdK yia va adiappoxn Tou Soxeiou kal yia e€0IKO-
> nueiwon: Apou xpnotporol- kaBapioeTe kat aMa'OXl VOLINON XWPEOU, CUVOEDTE
MéyioTo eminmedo otnv Kavdra yia: Xpovog mpoeTolpaaciag noete 1o Aeroccino 3, Béote Ta Ovo pépn. KATAMNAN TOV GO 0710 Kamdkt (
AQPO YANAKTOG 2 KOUTIEC cappuccino Nespresso  ZE0TOG appog YAAAKToG — Tiepimou 70 SeutepOlemta TN OUOKEUN EKTOG AelToupyiag Z€MNOVETE Kal YIATTAUVTAPIO 0TV armoBrikeuon avadeu-
1 motrpt cuvtaywv Nespresso  KpUog a@pdg YEAakTog  Tepimou 60 SeutepOlenta XONOILOTIOWVTAG TOV KEVTPIKO kaBapioTe e THATWV. TPwWv O6Tav To Aeroccino 3
Z£0T6 yaha 1 TIOTHPL CUVTAYWY 72016 Yaha nepimou 130 Seutepdlemnta SiakdmTn mou Ppioketal otn Bpeypévo mavi. XPnolomolefta).

Nespresso 3on TNG CUCKEUNG.



Cappucino

~

-

EtoipdoTe évav espresso
o€ pia koura Cappuccino
Kat mpoobéote (€0TO aPPO
YAAOKTOG.

MpooBéate (axapn Kat
TAoTIANOTE pE KaKAO
avahoya e TNV mpoTiunon
oac.

Aoocoloyia:

2/3 (016 a@Pd YANAKTOG
1/3 espresso

elpoteivetal e Ristretto,
Arpeggio 1 Decaffeinato
Intenso.

Caffe Latte

o

EtoludoTte évav lungo og
WNAG moTHPL Kal TPooBéoTe
a@po yéhaktog. Mpoobéote
(axapn avaloya We TiC
TIPOTIUNOEIG 0AG.
Aocoloyia:

1/2 (€016 y&Aa

1/2lungo

e[lpoteivetal pe Vivalto iy
Decafeinato Lungo.

Latte Macchiato

lepioTe éva Ynhd Mot pt e
appd yadhaktog. Etoluaote
£vav espresso kal piTe Tov
apyd OTO E0WTEPIKO TOU
ToTNPELOU YIa va TIETUXETE
uia diapdabuion Tou
XPWHATOG TOU KAPE PEOW
TOU YAAOKTOG KA VAQ EXETE
TNV ELEAVION TWV TPIOV
OTPWOoEWV ((e0Td yéha oTn
Baon, kagé Kal Tavw appo
YANaKTOQ).

Aocoloyia:

2/3 (€076 appd YANAKTOG
1/3 espresso

e[lpotewvetai pe Ristretto,
Arpegio rj Decafeinato
Intenso.

Naywpévog
Cappuccino

Etoudote éva lungo kat
pIETE TOV OF Heydho moTrPL
padi pe Caxapn Kal Téooepa
UE TTEVTE BpuppaTIopéva
naydklia. Etolpdote appd
YAAQKTOC XPNOILOTTOIOVTAG
T0 Aeroccino. MpooeKTIKE
TIPOOBEDTE TPEIG LE
TEOOEPELG KOUTANIEG TNG
0oUTIag aPPO YAAAKTOC TNV
TIAVW OTPWON TOL TOTNELOU.
MaomaNoTe pe Kavéha,
HOCXOKAPLSO 1) KAKAEOo
QAVAAOYQ LE TIG TIPOTIUNOELG
oag.

Aoocoloyia:

1/2 cold milk froth

1/2lungo

elpoteivetal pe Vivalto
Decaffeinato Lungo.

H Nespresso Ka\UTTTel {i€ eyyUnon TO GUYKEKPIUEVO
TIPOIOV YIa EAATTWHATA TIOU ApOopOUY G€ UAIKA KAl Epyacia
yia pia mepiodo 0o 1wy amd Tnv nuUePopnvia ayopdc.
Kata tn didpkeia tne meptddou eyyunong, n Nespresso eite
Ba emokeudlel eite Ba avtikabioTd, katd tn Sikr TG Kpion,
0moloSATIOTE EAATTWHATIKO TTPOIOV XWPIE Kapia emBdpuvon
yla Tov IBI0KTATN,. Ta MEOoIGVTa AVTIKATAGTAoNG 1 Ta
EMOKEVACKEVA TIPOIOVTA Ba KAAUTITOVTAL LE £yyUnon yia
ToV XAV TTOU UMTONEIMETAL amd TNV apxIKI| EyYUNON ayopas
1 yla €61 prveg, omola mepiodog elval LeyauTtepn.

H meploplopiévn autr yyunon Sev I0XVEL yla ENATTWHATA
TIOU TIPOKUTITOUV WG AMOTENECHA ATUXNUATOC, KAKIG
xpriong, akatéAANANG ouvTripnong rj Kavovikig eBopac.

Me e€aipeon To BaBud Tou TO EMTEEMEL N I0XVOUCQ
vopoBeaia, o1 GpO1 TG TAPOUCNG CUHPWVIAC TIEPIOPICHEVNG
€yyunonc dev amokAeiouy, ieplopiCouv i TPomoTolowy,

Kal €lval CWPEVTIKE, 0TA UTTOXPEWTIKA SIKAWHATA TIOU
QAMOPPEOLV EK TOU VOLIOU Kall IGXUOUV YIa TV TIWANGN TOU
TPOIOVTOG O€ €046,

Edv moTeleTe OTI TO MPOIOV IOV €XETE OTA XEPIQ 0aC efval
ENATTWHATIKO, EMMKOVWVAOTE He Ty Nespresso yia odnyieg
OXETIKA LIE TO TIOU UMOPEITE VAl OTEINETE 1) VAl PEPETE TN
GUOKEUN YIQ ETTIOKEUN.

MapaKaAoUE ETIOKEPOE(TE TNV I0TOOENIGA ag 0N
SlelBuvon Www.nespresso.gr yia va avoKaAeTe
TIEQIOOOTEPA Y TNV Nespresso.

ANTIMETQMIZH NMPOBAHMAT

H ouokeun Aeroccino dev avaBel.

=> Y IYOUPEUTEITE OTI 0 KEVTPIKOC SlakomTng ON-OFF eivat otn 8¢on ON
(161K y1a Tn ouokeury Aeroccino 3).

= JiyoupeuTeite 0Tt To Soxelo ival owoTd TomoBeTnéVO 0TN Bdon, N
oroia gival kaBapr).

=> JIYOUPEVTEITE OTL Eival OWOTA CUVOESEUEVOG O AVadeLTHPAG
(oUppa) oto Soxeio.

Kakr molotnta agpol YAAAKTOG.

=> S 1YOUPEUTEITE OTL XPNOILOTIOLETE TTAIPEG 1 NUI-AITOBOUTUPWLHEVO
yaha o€ Bepuokpaaia Yuyeiou (mepimou 6-8 C°).

> ZIYOUPEUTE(TE OTI XPNOILOTOLE(TE TO OCWOTO avadeuTrpa (CUPHA) yIa
N ouVTayr YAAAKTOC TIoU EMMOUUEITE.

=> Y iyoupeuTeite 011 To doxelo gival kaBapo.

To KOKKIVO koupri avaooriveL

=> H ouokeun eivat moAV (eotr|. BAATe TN kaTw amd §pocepd VEPO.

To yéha EexelhileL

=> JIYOUPEVTEITE OTL XPNOILOTIOIEITE TO CWOTO AVASEUTHPA KAl TV
avTtioTolyn moodtnTa YAAAKTOC,

GR



YKA3AHUA 1NMO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTU

WHCcTpyKuua aBnsieTcs YacTbio npubopa. Heo6xon1Mmo NonHoCTbIo

5 O3HAKOMUTbCA C YKa3aHNAMU N XPaHUTb AAaHHYIO MHCTPYKLNIO B
[&] [%@] [&] HapjeXHom mecTe, ob6ecneynB BO3MOXXHOCTb ee nepegayn J1I060My

Mepbl 6e30nacHOCTY Npu
nogKnioueHnn npuéopa

-MpvicoeanHarTe NPUOOP TONMBKO K MCTOUHWKY
MUTaHNA NEPEMEHHOIO TOK3, Y KOTOPOTro
MMeeTCA 3a3emneHue. HanpaxeHne NCTOYHMKA
MUTaHNA LOMKHO COOTBETCTBOBATbL AAHHBIM
3aBO/CKOM TAaOMNUKN.

«He pacnonarante ceTeBON WHyP Ha OCTPbIX
yrnax, yovipainTe ero B CrieianbHble XOMy Tbl
WY OCTaBAANTE €ro B BMCAYEM NONOXKEHMN. He
nofBepranTe WHYP Harpesy UM BO3AENCTBIIO
B/IAXKHOCTW.

-B cnyyae nospexaeHna anekTponpoBoaa ero
HeobX0OAVIMO 3aMEHWTb B aBTOPK30BaHHOM
CEPBUCHOM LIEHTPE.

-B cnyyae anntenbHoro Hencnonb3oBaHKA
nprbopa, OTCOEAMHMUTE ero OT UCTOYHMKA
nuTanvA. Mpw oTcoeanHeRn nprbopa
LEePXNTECh 3a CETEBYIO PO3ETKY, a He 3a LWHYP,
YTOObI HE MOBPEANTL CETEBOW LLHYP.

-He norpy»<anTte noacTasky B BOAY, T.K. Mpu
COMPUKOCHOBEHMI 11eKTPONPHOOPOB C BOLOM
BO3MOXKEH PVICK MOBPEXAEHWA SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

-Hu B Koem cnyuae He moiiTe Nprbop B

nocneayiolemy BragenbLy.

NOCYOMOEYHOW MallnHe.

-[1py NCNONb30BaHNM YANMHUTENS, LUHYP
LOKEH MMETb 3a3eMNeHVe 1 NonepeyHoe
ceyeHne NPoBOAa MUHUMYM 1,5 KB. MM.

Mepbl 6e30nacHOCTY Npu
3KcnnyaTtauum nprubopa

-Aeroccino paspaboTaH and

NPUroTOBNEHWA HaNUTKOB C CObMoAeHVeEM
BblLLENepPeUMCIEHHbIX MHCTPYKUMIA. Aeroccino
npeAHasHayeH 1A 1CNoNb30BaHWA B AOMALUHNX
Y CXOXWMX C HAMW YCNIOBMAX, KaK HanpumMep,
cnyxebHble KyxHW B MarasnHax, oducax

Y @HANOTMYHBIX YUPEXIEHNAX, a Takxe B
3aropoAHbIx AoMax (AoMax Ccenbckoro Tvna),
CneumanbHbIx rOCTEBbIX 30HaxX OTenel, MoTenen,
B MVIHW-TOCTUHMLAX 1 aHaNorMyHbIX YCOBHMAX.
KomnaHmua He HeceT OTBETCTBEHHOCTY

33 BO3MOXHbI yLiep6, HaHeCeHHbIN B
pe3ybTate UCNoMb30BaHKA Aeroccino B

VHbIX LeNAX, B pesynsTe He cobnopeHna
NpaBVN MCNOMb30BaHWA Aeroccing, a Takxe

B pe3y/ibTaTe MorbiTOK CaMOCTOATENbHO
YCTPaHWTb BO3MOXKHble Hernonaaku. [NoaobHble
CNyYan Takxe He NpefyCMOTPEHbI rapaHTHeN.

Hu B KOEM CNyyae He oCTaBnAKTe Nprbop

6e3 NpUCMoTpPa B NpoLiecce paboTbl. XpaHuTe
Nprbop B HEAOCTYNHOM ANA AETEN MecCTe.
[laHHbIN NPNOOP MOXKET BbITb MCMOMNB30BaH
TONBKO NoABMM, 06NafAIoLLMMM JOCTATOUHBIM
OMBITOM ¥ 3HAHUAMM 1A SKCMNyaTauum JaHHOro
Nprbopa B COOTBETCTBUM C MHCTRYKUMAMY MO
6€30MacHOCTH.

-[prnbop He pekomeHayeTCA NCMonb30BaTh
JeTAM ¥ IMLaM C OrpaHyyeHHbIMI
bVI3NYECKMM, CEHCOPHBIMU U MEHTANbHBIMM
CNOCOBHOCTAMM, UM C HE[OCTATOUHBIMM
3HaHUAMM 1 OMBITOM UCMONb30BaHWs, 6e3
WHCTPYKUWIA MO NPYMEHEHNIO UM HabnioaeH A
NIMLA, OTBETCTBEHHOTO 3a UCMOMb30BaHME
annaparta. Cneaute, 4ToObI JETU HE Urpanui C
3NeKTponprbOPOM.

-He vcnonbayiiTe nospexaeHHble NproopsI,
3TO MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHMIO
3NEKTPUYECKIM TOKOM, OXKOTOB 1 MOXapa.

-Bo 13bexaHme BO3HMKHOBEHMA aBapUIAHbIX
CUTYaUWIM HY B KOeM CJTyuae He yCTaHaBnvBaliTe
Nprbop Ha ropayre MOBEPXHOCTMN UM PAAOM C
HUMM (paavaTopbl, KOHGOPKM 1 1P.).

-Hvikoraa He mMoliTe NpPUbOP B NOCYOMOEUHOW
MalurHe.

-/lcnonb3yiite Nprbop TONbKO C NpuUiaraemon
NOACTaBKOW.

Mpvbop NpefHasHaueH Ans NPUroTOBNEHMA
HaNWTKOB B COOTBETCTBUM C HACTOALLEN

VHCTPYKUWMeEl B AOMALIHKX YCNOBUAX. Mbl He
Hecem OTBETCTBEHHOCTM 33 NOBPEXKAEHUS,
BO3HVIKLLUVE B pe3ysibTaTe HeHaanexatero
VICNOMNb30BaHMA, SKCMUTyaTaLum Npu
HapyLLeHHOM PaboTOCMOCOBHOCTM UK
CaMOCTOATENIBHOTO PEMOHTA.

o

&

3awuTa oKpy»KatoLen cpeabl

YnakoBKa 1 Nprbop CoaepaT NpUroAHble Ans
NOBTOPHOW NepepaboTKm MaTepuarbi.

]
YTunusauunsa

MpuoBpeTeHHbI Bamu npubop co3gaH ¢ RU
CMOMb30BaHNEM LiEHHbBIX MaTePUAsNoB, KOTOPbIe
MOryT BbITb MOBTOPHO NepepaboTaHbl m
BOCCTaHOBMEHbl. COPTVPOBKA MCMOb30BAHHBIX
MaTepuranos ynpoLiaeT NpoLiecc nepepaboTKm
LIeHHOTO CbIpbA. Bbl MOXeETe NomyunTh bonee
NOAPOBHYI0 MHHOPMALIMIO O BO3MOKHOCTM
nepepaboTKM MCMOSb30BAHHBIX MaTePUANoB Mo
MECTY >KUTENbCTBA.



OETAJIN AEROCCINO + AEROCCINO 3 NOArOTOBKA

2 pexunma MakcnmanbHbI ypOBEHb:
@ Pexum ANA NPUTOTOBNEHNA : IN51 NPUrOTOBNEHNIA
NpPUroToBNeHus ropAYero Mofloka

MOJIOYHOW NeHbl
(,EU'Iﬂ npuroToBneHnaA

................... "

XONOAHOW U ropsaven YnanuTe
MOJSIOYHOW MEHbI) HaKneiky

=0~ Pexum nogorpesa fepes nepsbiv . Otcek ans O YctaHoBUTE O HaneiiTe HyxHoe
MOJIOKa ACAOAb30BAHMEM ¢ XpaHeHwa Heobxoavmyto KOMMYeCTBO MOJIOKa [10
(nns npurotoBneHns Hacagok ana Hacaaky. OfHOTO M3 YKa3aHHbIX
ropAYero Momnoka) B36VBaHA YPOBHeW. 3aTem

MOJIOYHOW NeHbl
.. MNepekntouatens
. MiHavkatop

NOArOTOBKA

PekomeHgauumu: cnonb3yiiTe TONbKO XONOAHOE, CBEXee, CTEPUIMPOBaHHOE MOJIOKO
A O lpexae yem UCMoNb30BaTb NPUOOP, yoeamnTech, UTO HUKHAA YaCTb KyBLUMHA CyXas.
O lepep UCMONb30BaHNEM NOAKIIOYMTE NPUOOP K INMeKTpoceT. YTobbl BKMIOUMTL Aeroccino 3, -
nocTaBbTe Nepektovatens B no3numio “ON” (BknoueH). VIHAMKATOP 3aroputca 3eN1eHbiM LIBETOM.
Aeroccino 3 rotoB K MCMonb30BaHMIO.
© BHYTpeHHI0 NOBEPXHOCTL KYBLUMHA HEOOXOAMMO OUMLLATh TKaHbIO, MOAXOAALLEN ANA OUUCTKM
rMafKMX MOBEPXHOXHOCTEN.

YCTaHOBUTE KyBLUMH Ha
NOACTaBKY.

© CHumuTe
pe3nHoBoe
YNAoTHEeHWe C

© CHATb C NOACTABKM U
YOANWUTb HacaaKy (BPYUHYIO,

MaKcmmanbHbiil ypoBeHb KyBLUMHA A1A: NHCTPYMEHT He Hy>KeH).

Bpems npurotoBnexus

MonouHas neHa 2 YalKu KanmyumnHo [opAvyas MmonoyHas neHa npVIMepHO BHMMaHMe: [locne MCNonb3o-  KPbILKM, YTO6b!
Nespresso 70 cekyHf BaHWM Aeroccino 3 BbIKMio- NPOMBITb 00e
1 cTakaH Nespresso XonoaHaa MonoYHaAa nexHa NpVYIMEePHO uMTe annapart, NocTaBus AeTanu. Beimoiite
[opAYee MOMOKO 1 cTakaH Nespresso 60 cekyHp nepeknoyaTesb Ha No3NLUMIO 1 BbITPUTE
lopsuee MONOKO nprMepHo "OFF" (Bblk/toueH). BJIaXKHOW TKaHbO.

130 cekyHA

O Haxmute KHOMKY. @ reroccino

OUYULLAWTE MOCNE KAXAOIO MCNOJIb3OBAHUA

PEKOMEHAOALINA

OCTaHaBNMBAETCA aBTOMATUYECKN. [1ns
MPUFOTOBNEHNA FOPAUMX KOKTENNEN HAXKMITE
Ha KHOMKY (He yaepxusas).

[1na NpUroToBneHMs XONOAHOW NeHb
yaepuBaiTe KHOMKY NPUMEPHO 2 CEKYHADI.

RU

© KyBLUMH O YcTaHOBUTE OfiHY Hacaj-
BNaroy- Ky AnA B301BaHMA MOOY-
CTONYNB, HO  HOW NeHbl BO BHYTPEHHIO
ero Henb3A 4acTb annaparta, 1 YTobbI
MbITb BMOCY-  He NOTEPATb APYrYIo Ha-
[IOMOEYHOW cafiky, MpuKpenuTe ee K
MallnHe. KpbllLKe (M1 coXxpanue ee

B OTCEKe [J/151 HACaoK).



PELIEMTbI

KannyunHo
(Cappuccino)

-

MpuWroToBbTe 3CNpPecco

B YallKe Kanmny4uHo

1 fo6aBbTe ropsAuyio
MOJIOUHYIO MeHy.

[lobasbTe caxap v nocsinsTe
Kakao.

Mponopunn:

2/3ropAvet MONOYHOM NeHbl
1/3 acnpecco

ePeKoMeHAyeTCA C copTamn
Ristretto, Arpeggio
nnu Decaffeinato Intenso.

Kadde NlatTte
(Caffe Latte)

O

lMpuroToBLTe NYHrO B
BbICOKOM CTaKaHe 1
n06aBbTe ropayee MosIoKo.
[lobasbTe caxap Mo BKycy.
Mponopunn:

1/2 ropayero mMosnoka

/2 nyHro

‘PeKOMeHﬂyETCﬂ C copTamu:

Vivalto nnwu Decaffeinato
Lungo.

JNatTe Maknarto
(Latte Macchiato)

HanonHute ctakaH
ropAyert MONoYHON
nexoit. MpwurotossTe
3MPecco 1 akkypaTHoO
HaneiiTe no Kpaio CTakaHa
[INA NPUroTOBNEHMA
TPEXCNOMHOrO KOKTenna
(ropayee MONOKO BHU3Y,
Kode, cBepxy MonoyHaa
nexa)

Mponopuuu:

2/3 ropAyet MoONOYHON NeHbl
1/3 3cnpecco

*PekomeHayeTcA ¢ copTamm
Ristretto, Arpeggio nnu
Decaffeinato Intenso.

JlepAHOWM Kanny4nHo

(Iced Cappuccino)

MpuroTtoBbTe KODE

JIYHrO B BbICOKOM

CTakaHe, jobasyBs caxap

1 4-5 npeasaputensHoO
M3MeNbYeHHbIX KyOVKOB
nbfa. B36elite MonouHyio
neHy B Aeroccino.
AKKypaTHO 106aBbTe 3-4
CTONOBbIE JIOXKN MOIOUYHOW

neHbl B CTakaH. 1o xenaHuto,

noceinsTe KopuLen,
MYCKaTHbIM OPEXOM VNt
Kakao.

Mponopuunn:

1/2 XONO[HOM MONOYHOW
neHbl

1/2 nyHro

®PeKOMEHAYETCA C CopTamut:
Vivalto vnwn Decaffeinato
Lungo.

FTAPAHTUA

Nespresso rapaHTupyeT, 4To AaHHOEe 13aenve
He copepxnT AedeKToB MaTeprana 1 HapyLeHni
B KOHCTPYKLMW. [apaHTVA NpeaocTaBnaeTca

Ha 2 rofia, HauMHas C MOMEHTa NPUoBbpPeTEHMA.

B TeueHwe rapaHTUMHOro cpoka Nespresso
NPOV3BOANT PEMOHT VAK 3ameHy (Ha cBoe
YCMOTPeHWE) Moboro HEMCNPaBHOTO M3aenns
6ecnnatHo AnA ero BnagenbLa. Ha 3amersaemble
WM OTPEMOHTUPOBaHHbIE U3Aenna byaet
PacnpOCTPaHATLCA raPaHTUA TONBKO B TeUeHne
HeuncTeKLero neproga NepBoHaYanbHOM rapaHTm
WM TPEX MeCALEB, B 3aBUCUMOCTH OT TOTO, YTO

6onble.

[apaHTVsA He PAaCNPOCTPAHAETCA Ha AedeKTH,

HeHaanexallero ncnonb3oBaHA, HernpPaBMIbHOro
TeXHMYeCKoro O6Cﬂy>Kl/IBaHl/Iﬂ nnn ecteCTBeHHOro
M3HOCa.

Vckntoyas 0bnacTb AENCTBYA NMPUMEHVMOTO
3aKOHa, YCNOBWA JaHHOW rapaHTVN He BKITIOYAIOT,
He OrpaHNYMBAIOT U HE U3MEHAIOT 00A3aTeNbHbIE
YCTaHOBAEHHbIE NMPaBa, MPUMEHVIMbIE K MPOLaxe
[laHHOrO NPOAYKTA, a LOMONHAIOT VIX.

B cnyuae HencnpasHoCTM Nprbopa CBAXMTECD C
Kny6om Nespresso ins nonyueHns MHCTPYKLMIA Mo
YCTPaHWEHMIO HEMCNPABHOCTY AV OpraHu3aLmm
pemoHTa.

[MoceTute cant Nespresso — www.nespresso.com

BO3HVKLWNME BC1eACTBME HECHACTHOIO CJ1y4as,

BO3MOMHbIE TEXHWYECKUE CJIOXKHOC

Aeroccino He BKJIOUaeTCA

= Ybepnutecs, uto kHomnka ON-OFF HaxoauTtcs B nonoxeHun ON (ana
Aeroccino 3)

- YbeaunTech, YTo KyBLMH Aeroccino NpasunbHO YCTaHOBEH Ha
nnathopme

> Y6eaunTech, YUTo BEHUMK Aeroccino npasubHO YCTaHOB/EH BHYTPU
KyBLWMHA

Kauectso Monoka BavAeT Ha
KauyeCTBO NeHKM

- Y6eaunTech, 4to MONOKO (06e3KnpeHHoe 1in 00bIYHOE) MeeT
Temnepatypy 6-8 C° (Temnepatypa BHY TP XONOAUAbHOM KaMepbl)

- YbeauTech, YTo ANA B3OMBAHMA MOMIOKA Bbl MCMONb3yeTe
NOAXOAALLMNA BEHUMK

=> Y6eauTech, YTO KyBLIMH Aeroccino 6bin npeaBapuTesibHO BbIMbIT

KpacHasa kHomnka muraet

=> Aeroccino He ycnen ocTbiTb. CNONOCHMTE ero Noj XoNnogHOM BOLOW

[lepennBaHvie MonoKa Yepes Kpaw

=> Y6eauTech, YTo Bbl UCMONb3yeTe YMEPEHHOE KOMMUYECTBO MOMOKa W
NOAXOAALLMIA BEHUYMK

RU



BEZPECNOSTNIi POKYNY

Instrukce tvofi nedilnou soucast pristroje. Pfectéte

7 si vSechny nasledujici pokyny, abyste se vyhnuli
[&] [%@] [&] moznému zranéni ¢i poskozeni vyrobku. Prirucku

Vyhnéte se moznému riziku zasazeni
elektrickym proudem a riziku vzniku
pozaru

*Pfistroj zapojujte pouze do uzemnéného
napéti, které je vhodné pro tyto typy
pristrojl. Ujistéte se, Ze pfipojené elektrické
napéti odpovida tomu, uvedenému na
pfistroji.

eNeohybejte kabel pres ostré hrany. Nevysta-
vujte ho teplu nebo vihku.

ePokud je elektricky kabel poskozen, musi
byt vyménén vyrobcem ¢i kvalifikovanym
servisem.

*QOdpojte pfistroj z elektrického napéti,
pokud nebude delsi dobu pouzivan. Kabel
odpojte vytahnutim koncovky kabelu, jinak
mUze dojit k jeho poskozeni.

eNikdy nevkladejte zakladovou desku
pfistroje do vody. Elektrické napéti spolu s
vodou mUZou zpUsobit Zivotu nebezpecny
elektricky Sok.

uchovejte pro dalSi mozné uzivatele.

e\/yrobek neni urcen pro myti v mycce na
nadobi.

ePokud je nutné pouZzit dalsi kabel,
pouZzijte pouze uzemnéni o tloustce
nejméné 1,5 mm2.

Vyhnéte se moznému nebezpedi

pfi pouzivani pristroje

eTento pfistroj je uréen pro pfipravu napojd
dle téchto pokyn(. Pistroj je urcen pro
pouziti v domacnosti a v podobnych pros-
torach, jako jsou: kuchynky pro zaméstnance
v obchodech, kanceléfich a dalsich pra-
covnich prostrach; venkovské domy; pro
klienty v hotelech, motelech a dalSich uby-
tovacich prostorach. Je vyloucena jakakoli
odpovédnost v pfipadech skod vzniklych v
dusledku pouzivani pfistroje k jingm uceldm,
v dlsledku nespravné obsluhy nebo amatér-
skych oprav. V téchto pfipadech jsou také
vylouceny zarucni sluzby.

*Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru,
pokud je zapnuty. Nenechavejte pfistroj v
dosahu déti. Pristroj je urcen pro pouzivani
takovym osobdm, které disponuji informa-
cemi o pfistroji a jsou fyzicky, senzorové a
mentalné zpdsobili s pfistrojem bezpecné
pracovat v souladu s témito instrukcemi.
eTento pfistroj nesmi pouzivat osoby (véetné
déti) s omezenymi télesnymi, senzor-

ickymi nebo dusevnimi schopnostmi ¢i
nedostatecnymi zkuSenostmi a znalostmi.
Tyto osoby mohou pfistroj pfipadné pouzivat
pod dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost, nebo poté, co byly osobou
odpovédnou za jejich bezpecnost pouceny
o tom, jak pfistroj pouzivat. Déti méjte pod
dohledem, zajistéte, aby si s pfistrojem
nehraly.

eNepouzivejte pfistroj, pokud je poskozeny.
Poskozeny pfistroj maze zpUsobit elektricky
Sok, popaleni ¢i pozar.

*Abyste se vyhnuli poskozeni pfistroje,
nepokladejte ho na horky podklad, napf.
radiator, spordk, plynové horaky apod.
*Nikdy nevkladejte pfistroj do mycky nadobi.
ePfistroj pouzivejte pouze s pfilozenou zak-
ladovou deskou.

*Pfistroj je urcen k pfipravé napojl podle
téchto instrukdi. Je ur¢en pro pouZiti v

domacnosti. Vyrobce neni zodpovédny za ja-
kékoli skody vzniklé jinym pouzitim, Spatnym
zachazenim nebo neautorizovanou opravou
pfistroje. V pfipadé neopravnénych zasah(
také zanika pravo na zaruc¢ni opravy.

o
®E
Ochrana zivotniho prostiedi

Balici materidl a pfistroj se skladaji z recyklo-
vatelnych materiald.

|
Odpad

Vas pristroj se sklada z cennych materidld,

které je mozZno obnovit ¢i recyklovat.

Oddéleni ostatnich odpadnich materidlt do
réiznych typt nadob na odpady umoziiuje €2
recyklaci cennych surovin. Od svych mistnich
Uradd muzete ziskat informace o tom, jak
nakladat s odpady.



SOUCASTKY AEROCCINO +

2 vrtulky
Slehaci vrtulka
(pro pfipravu horké
a studené pény)

AEROCCINO 3
Maximalni hladina:

+ horkd mlé¢na péna

=0~ Vrtulka na mléko Odstrarite " <>

(pro pfipravu nalepku
horkého mléka) pred prvnim
pouzitim
SRR | =T 1 (o Jpooee . Uschova na
Konvice....-- vrtulku

.. Hlavni vypinac
............. ¥......... LED kontrolka

PRIPRAVA

Tipy: Pouzivejte cerstvé oteviené plnotu¢né nebo polotucné mléko.

A ©Spodni strana konvicky musi byt pred pouzitim pfistroje sucha.
@ Pfed pouzitim pfipojte zakladovou desku do elektfiny. Pro pouZiti Aeroccino 3
zapnéte hlavni vypinac. Kontrolka se rozsviti zelené. Aeroccino 3 je pfipraveno k pouZiti.
©Vnitini strana nddoby musi byt Cisténa latkou vhodnou pro nelepivé povrchy.

Pfi maximalni hladiné pfipravite:

MIécna péna 2 Nespresso cappuccino salky
1 Nespresso recipe sklenici

Horké mléko 1 Nespresso recipe sklenici

Doba pfipravy
Horka mléc¢na péna
Studend mlécna péna
Horké mléko

pfiblizné 70 vtefin
pfiblizné 60 vtefin
pfiblizné 130 vtefin

PRIPRAVA

0 Vlozte odpovida- © Vlijte mléko po jednu ze ® Zmacknéte tlacitko pro start. Aeroccino
jici vrtulku. dvou rysek oznacujicich se poté samo zastavi.
maximalni hladinu. @ Kratky stisk pro horké napoje
Umistéte konvicku na @ Podrzeni tlacitka po dobu cca 2 vtefin
zakladovou desku. pro studené napoje

© Vyjméte pfistroj ze ® Z pfistroje © Pristroj | 0 Umistéte jednu

zakladové desky a sundejte vodévzdorny, vrtulku pfimo do
vyjméte vrtulky (bez vicko a ale nenf ur¢en pfistroje a druhou do
pouziti nafadi). Pozor: vycistéte k myti vnitfniho vicka (nebo
pokud jste prestali obé jeho v mycce na do Uschovy).
pouzivat Aeroccino 3, ¢asti mokrym nadobi

vypnéte pfistroj hlavnim hadrem.

vypinacem.



RECEPTURY

Cappucino

~

-

Pfipravte si espresso

do Cappuccino salku a
pfidejte horkou mlé¢nou
pénu. Pridejte cukr
podle chuti a posypte
Cokoladou.

Slozeni:

2/3 horké mlécné pény
1/3 espresso

eDoporucené smési:
Ristretto, Arpeggio nebo
Decaffeinato Intenso

Caffe Latte

o

PFipravte si lungo do
vysoké sklenice a
pridejte horké mléko.
Dosladte dle potieby.
Slozeni:

/2 horkého mléka

1/2 lungo kévy

eDoporucené smési:
Vivalto nebo Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Naplrite vysokou sklenici
mlécnou pénou. Pfipravte
si espresso, které pomalu
prelévejte do sklenice tak,
aby vznikl efekt tfi vrstev
(horké mléko jako zaklad,
kava a navrchu mlécna
péna).

Slozeni:

2/3 horké mlécné pény

1/3 espresso

eDoporucené smési:
Ristretto, Arpeggio nebo
Decaffeinato Intenso.

Iced Cappuccino

Pfipravte si kavu lungo a
vlijte ji do vysoké recipe
sklenice spolecné s cukrem
a Ctyfmi az péti kostkami
ledu. Pfipravte si mlé¢nou
pénu pomoci Aeroccino.
Opatrné polozte tfi az Ctyfi
|Zice mlécné pény navrch
kavy a posypte skofici,
kakaem nebo muskatovym
oriskem.

Slozeni:

1/2 studené mlécné pény
1/2 lungo kévy

eDoporucené smési:
Vivalto nebo Decaffeinato
Lungo.

ZARUKA

Nespresso poskytuje zaruku proti vadam mater-
ialu a zpracovani po dobu dvou let od zakoupeni
pfistroje. Béhem této doby Nespresso na své
naklady opravi nebo vyméni porouchany pfistroj.
Na vyménény nebo opraveny vyrobek se vztahuje
pouze zbytek zaru¢ni doby nebo doba

6 mésicl, pokud je delsi.

Tato omezena zaruka se nevztahuje na poruchy
zplsobené nespravnym pouzitim, tdrzbou nebo
na standardni opotfebeni pfistroje pouzivanim.

RESENi PROBLEMU

Bez ohledu na pfislusna ustanoveni pravniho fadu
podminky této zaruky nevylucuji, neomezuji nebo
nepozménuji, ale naopak dopliuji zdkonna prava
vztahuijici se na prodej tohoto vyrobku.

Pokud se domnivate, Ze vas pfistroj

je poskozeny, kontaktujte Nespresso pro pokyny
k opravé.

Pro vice informaci o Nespresso navstivte nase
internetové stranky: www.nespresso.com.

Aeroccino nelze zapnout

-> Zkontrolujte, zda je hlavni vypina¢ ON-OFF zapnut do polohy
ON (tyka se pfistroje Aeroccino 3)

-> Ujistéte se, zda je nadoba spravné poloZena na zakladné

- Zkontrolujte, zda je spravné pfipojena metla k nddobé

Spatna kvalita mlé¢né pény

- Davejte pozor na to, abyste pouzivali plnotu¢né nebo
polotucné mléko o teploté z lednice (tedy kolem 6-8 C°)
- Zkontrolujte, ze pouZivéate spravnou metlu na pozadovany

druh pfipravy mléka cz
=> Zkontrolujte, zda je nddoba Cista

Bliké cervené tlacitko

- Pristroj je pfilis horky. Vyplachnéte ho studenou vodou

Pretéka mléko

- Ujistéte se, ze pouzivate spravnou metlu a odpovidajici
mnozstvi mléka




INSTRUKCJA OBStUGI

Wskazowki bezpieczenstwa przy podtaczaniu

[ &] [%\% v]] [ A] urzadzenia. Przed uzyciem przeczytaj instrukcje

obstugi. Zachowaj instrukcje na przysztosc i

przekaz nastepnemu uzytkownikowi.

Unikaj niebezpiecznego porazenia
pradem lub pozaru

eUrzadzenie nalezy podtaczac tylko do
gniazda z uziemieniem. Napiecie w gniazdku
musi by¢ zgodne z podanym na tabliczce
Znamionowe;j.

eNie nawijac¢ kabla na ostre krawedzie.
Kabel nalezy trzymac zdala od Zrodta ciepta
i wilgoci.

eJezeli kabel jest uszkodzony, jego wymiany
moze dokonac tylko producent badZ punkt
Serwisowy.

*Qdtaczy¢ kabel od pradu jesli urzadzenie
jest przez dtuzszy czas nie uzywane.
Odtaczajac chwycic za wtyczke a nie za
kabel, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

eNigdy nie zanurza¢ podstawy w wodzie,
poniewaz grozi to porazeniem pradem.
ePojemnika nie my¢ w zmywarce.

eUzywac tylko przedtuzacza z uziemieniem i
przekrojem kabla co najmniej 1.5 - 2 mm.

Wskazowki bezpieczenstwa dotyczaace
uzytkowania urzadzenia

*Urzadzenie zostato zaprojektowane do
przygotowywania napojéw zgodnie z
niniejsza instrukcja. Urzadzenie moze by¢
stosowane w gospodarstwie domowym

i podobnych miejscach, na przyktad w
pomieszczeniach socjalnych w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy, przez

gosci hotelowych, moteli i innych tego typu
placowek. Producent nie odpowiada za usz-
kodzenia wynikajace z uzycia urzadzenia do
innych celéw, nieprawidtowego uzytkowania
lub samodzielnej naprawy. W takich przy-
padkach ustugi w ramach gwarancji nie beda
$wiadczone.

ePodczas uzywania nie nalezy pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru. Trzymac zdala od
dzieci. Urzadzenie wolno uzywac tylko zgod-
nie z jego przeznaczeniem.

eNie uzywac uszkodzonego urzadzenia.
Uzywanie uszkodzonego urzadzenia grozi
porazeniem pradem.

eUrzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, zmystowych

lub umystowych, nieposiadajacych
doswiadczenia i wiedzy, bez nadzoru

lub instrukcji uzytkowania przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Przechowywac urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

eNie nalezy umieszczac urzadzenia na lub
obok goracych powierzchni, takich jak:
palniki gazowe, ptyty grzewcze.
eUrzadzenie wolno uzywac tylko z dostar-
czonym wyposazeniem.

eUrzadzenie jest przeznaczone do przy-

gotowywania napojow zgodnie z instrukdja.

Przeznaczone do uzytku domowego.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
zniszczenia spowodowane nieprawidtowym
lub niezgodnym z instrukcja uzytkowaniem.

o
(®)(=
Ochrona Srodowiska

Opakowanie i urzadzenie zawieraja materiaty
nadajace sie do recyklingu.

2

Utylizacja

Panstwa urzadzenie zawiera cenne
materiaty, ktére mozna odzyska¢ lub poddac
recyklingowi. Materiaty takie mozna poddac
recyklingowi poprzez ich wydobycie z
odpadoéw. Lokalne wtadze poinformuija o
wiasciwym sposobie usuwania urzadzenia.



AEROCCINO + AEROCCINO 3 PRZYGOTOWANIE SUGESTIA

Maksymalny, wskazany poziom:

2 mieszadetka
Mieszadetko do
spienianiamleka "7 T e T
ciepta i zimna
mleczna pianka i e

-0~ Mieszadetko do
cieptego mleka

: mleczna pianka

0 Zatozyc 6 Wla¢ odpowiednia 0 Nacisnac przycisk start. Aeroccino

ciepte mleko pﬁ%ﬁ,ﬁm odpowiednie ilos¢ mleka do jednego zatrzyma sie automatycznie.
mieszadetko z poziomow. @ Dla uzyskania cieptego mleka
o Przycisk e . Przechowywanie Postawi¢ dzbanek na nacisnac przycisk.
@ mieszadetka podstawce. ® Zimnego mleka - przytrzymac przy-
‘ . Glowny wiacznik cisk przez 2 sekundy.
........... Wskaznik LED

PRZYGOTOWANIE MYCIE PO KAZDYM UZYCIU
Sugestia: Uzywac zimnego, Swiezo otwartego, ttustego lub poét-ttustego mleka. o Z

I 0

A ©5Spod pojemnika musi by¢ suchy przed uzyciem. O '

©® Przed uzyciem nalezy podtaczy¢ urzadzenie do pradu. Aby skorzysta¢ z Aeroccino 3, ( -
ok o \ (&

przetaczy¢ gtowny wigcznik na ON. Wskaznik LED zaswieci sie na zielono. Aeroccino 3 jest

gotowe do uzycia. .

©Wewnetrzng powierzchnie pojemnika nalezy czyscic¢ sciereczka odpowiednia do \_4. -

gtadkich powierzchni. © Zdjac¢ dzbanek z © Zdjac uszczelke  © Pojemnik jest ©® Zamocowac jedno z

podstawy i wyjac z wieczka i wodoodporny mieszadetek wewnatrz
Maksymalny poziom w pojemniku Czas przygotowania mieszadetka. Po umy¢ obydwie ale nie moze pojemnika a drugie ~ PL
na mleko: zakonczeniu uzywania  czesci. Optukac i by¢ myty w przymocowa¢ do wiecz-
Mleczna pianka 2 filizanki do cappucino  Goraca mleczna pianka  okoto 70 sekund Aeroccino 3 przefaczy¢  przetrze¢ wilgotna  zmywarce. ka (lub w miejscu do
1 szklanka koktajlowa Zimna mleczna pianka  okoto 60 sekund gtowny wiacznik w pod-  sciereczka. przechowywania Aeroc-

ciepte mleko 1 szklanka koktajlowa Ciepte mleko okoto 130 sekund stawie w pozycje OFF cino 3), aby nie zgubi¢.



PROPOZYCJE PRZEPISOW

GWARANCJA

Cappucino

-

Przygotowac espresso w
filizance do cappuccino

i doda¢ mleczna pianke.
Dodac cukier i posypac
kakao.

Proporcje:

2/3 cieptej, mlecznej pianki
1/3 espresso

#Zalecane: Ristretto,
Arpeggio lub
Decaffeinato Intenso.

Caffe Latte

o

Przygotowywac kawe lun-
go w szklance koktajlowej
i dodac ciepte mleko.
Proporcje:

1/2 cieptego mleka

1/2 lungo

#Zalecane: Vivalto lub
Decaffeinato lungo.

Latte Macchiato

Napetnic szklanke
koktajlowa goracg mlecz-
na pianka. Przygotowac
espresso i powoli wlewac
je po sciankach do
szklanki tworzac gradacje
koloréw. Dostodzi¢ do
smaku.

Proporcje:

2/3 cieptej, mlecznej pianki
1/3 espresso

eZalecane: Ristretto,
Arpeggio lub
Decaffeinato Intenso.

Mrozone
Cappuccino

Przygotowac Lungo w
szklance koktajlowej,
razem z cukrem i kruszo-
nym lodem.Przygotowac
zimna mleczna pianke

w Aeroccino. Ostroznie
dodac 3-4 tyzeczki pianki
do napoju. Posypac dla
smaku cynamonem lub
kakao.

Proporcje:

1/2 zimnej mlecznej pianki
/2 Lungo

eZalecane: Vivalto lub
Decaffeinato Lungo.

Gwarancja Nespresso w zwigzku z wadami

materiatu i obrobki trwa 2 lata od daty zakupu. W
ciagu tego czasu Nespresso, wedtug wiasnego uz-
nania, bezptatnie naprawia lub wymienia wadliwy

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
zniszczenia lub uszkodzenia spowodowane
niewtasciwym uzyciem lub amatorskimi naprawa-
mi.

produkt. Wymienione produkty lub naprawione
czesci podlegaja gwarancji na pozostaty czas
okresu gwarancyjnego, jednakze na czas nie

krotszy niz 6 miesiecy.

Tej gwarangji nie podlegaja szkody powstate w

wyniku wypadku, niestosownego

uzycia lub niewtasciwej konserwacji, oraz

w wyniku normalnego zuzycia.

Jesli uwazacie Panstwo, ze zakupiony produkt jest
wadliwy, skontaktujcie

sie z Nespresso aby uzyska¢ informacje dokad
produkt ma zostac przestany do naprawy.

Prosze odwiedzi¢ nasza strone
www.nespresso.com aby znalez¢
kontakt do Klubu Nespresso.

IDENTYFIKACJA USTEREK

Urzadzenie Aeroccino nie dziata

= Upewnic sie, ze gtowny przetacznik ON-OFF jest w pozycji ON
(dotyczy Aeroccino 3).

- Prawidfowo ustawi¢ pojemnik na czystej podstawie.

- Prawidtowo zamocowa¢ mieszadetko w pojemniku.

Nieodpowiednia jako$¢ spienion-
ego mleka

-> Stosowac schtodzone mleko ttuste lub potttuste (o temper-
aturze okoto 6-8°C).

= Uzy¢ odpowiedniego rodzaju mieszadetka do przygotowania
mleka.

- Upewnic sig, ze pojemnik jest czysty.

Czerwony przycisk pulsuje

= Urzadzenie jest zbyt rozgrzane. Ochtodzi¢ zimng woda.

Mleko wydostaje sie z pojemnika

- Stosowac odpowiedni typ mieszadetka i wiasciwa ilo$¢ mleka.




BIZTONSAGI UTMUTATO

A biztonsagi utmutaté a késziilék részét képezi! Az

7 esetleges sériilések és karok megel6zése érdekében
[&] [%@] [&] olvassa el és maradéktalanul tartsa be az alabb

leirtakat! Orizze meg ezt az Gtmutatot, és adja at az

esetleges tovabbi felhasznaléknak!

Halalos aramiités és elektromos
tiz megel6zése

*Az alaplapot kizarélag megfeleld, foldelt
halozati csatlakozdba dugja be! Ellendrizze,
hogy a héldzati fesziltség egyezik-e a
készllék besorolasi tablajan megadottal!

*A kabelt ne vezesse at éles peremen, ne
csiptesse be, és ne l6gassa le! A kébelt tartsa
tavol sugarzé hétél és paratol!

*Ha a halozati kabel sérlilt, cseréltesse ki

azt a gyartoval, a hivatalos markaszervizzel
vagy mas képzett szakemberrel!

*Ha huzamosabb ideig nem hasznalja

a készuléket, huzza ki a kabelt a csatla-
kozobol! A sérllések megel&zése

érdekében a kabel kihtizasakor ne magat

a kabelt, hanem a dugét fogja meg!

*Az alaplapot tilos vizbe meriteni! Az
elektromos dram vizzel érintkezve halélos
aramutést okozhat!

*A tejhabosité mosogatdgépben nem moshatd!
*Ha hosszabbitéra van sziiksége, kizardlag

foldelt berendezést alkalmazzon, legaldbb
1,5 mm?-es magatmérével!

Karok és sériilések megel6zése a
késziilék miikédtetése soran

oA készllék a megadott instrukciok alap-
jan italok készitésére alkalmas. A készllék
haztartasi és ahhoz hasonlé felhasznalasra
szolgal, mint példaul: tzletek dolgo-

z6i konyhajaban, irodakban és egyéb
munkahelyeken, vidéki hazakban, hotel-
vendégek szamara, motelekben és egyéb
lakokornyezetekben. A gyartd nem vallal
felel6sséget az egyéb célu felhasznalasbdl,
nem megfeleld Gzemeltetésbdl, valamint
szakszer(tlen javitasbol eredd sériilésekért!
llyen esetekben a garancialis javitas vagy
csere sem lehetséges!

oA készUléket lizemelés kdzben soha

ne hagyja magara! Gyermekekt6l tavol
tartandd! A készlléket kizarélag olyan,
kell6 tapasztalattal és ismerettel rendelkezd

személy mikodtetheti, aki fizikai, érzékszervi
és szellemi szempontbdl alkalmas a készllék
biztonsagos Uzemeltetésére az itt leirtak
szerint!

oA készlilék nem alkalmas arra, hogy
korlatozott fizikai képességekkel rendelkezd
személyek (beleértve a gyerekeket is), érzék-
szervi és szellemi fogyatékos, vagy kevés ta-
pasztalattal, illetve szakismerettel rendelkez$
személyek hasznalhassak, kivéve, ha a
biztonsagukra arra illetékes személy feltgyel,
vagy a készllék hasznaloja a kezelésrdl t6le
tajékoztatast kapott. Figyelni kell arra, hogy
a készulékkel gyermekek ne jatszhassanak.
eSoha ne m(kodtessen sérdilt késziléket! A
sérilt készilék aramUtést, égési sérilést vagy
tlzet is okozhat.

oA veszélyes sérlilések megel6zése
érdekében a késziléket soha ne helyezze
forré fellletre vagy forr6 targyak kézelébe
(pl. flitStest, f6z6lap, gazégd stb.).

oA készlilék mosogatdégépben nem
moshato!

oA készlilék kizarolag a hozza tartozo alap-
lappal hasznalhato.

oA késziilék tej habositasara, krémesitésére
szolgdl, az itt leirt Utmutatas szerint. Haz-
tartasi célu készulék. A gyartd nem vallal
felelGsséget az egyéb célu felhasznalasbal,

nem megfelel6 Gzemeltetésbdl, valamint
szakszer(tlen javitasbol eredd sériilésekért!
llyen esetekben a garancidlis javitas vagy
csere sem lehetséges!

o
L[
Kornyezetvédelem

A csomagoldanyag és a készllék
Ujrahasznosithat6 anyagokat tartalmaz.

2

Hulladékkezelés

A készilék olyan értékes anyagokat tartal-
maz, melyek ismét felhasznalhatdak vagy Uj-
rahasznosithatéak. A hulladékként jelentkez6
felesleges anyagok szétvélaszthatoak, ezaltal
is kdnnyitve az értékes anyagok Ujra-
hasznositasat.

HU



ALKATRESZEK AEROCCINO + AEROCCINO 3 ELKESZITES JAVASLAT

2 habosité
Tejhabosito

Maximum jelzés:

(forr6 és hideg Forr6 tejhez .m0 2@ _ Forr6 tejhabhoz
tejhabhoz)
O forrétej € -y U

keverdpalca " hasznalat

(forr6 tejhez) 7 alétt tavolitsa el O Helyezze be © Ontsén kivant 6 Nyomja meg a start gombot!
a matricakat. a megfeleld mennyiségl tejet a két Az Aeroccino automatikusan megall.
habositét! .max” jelzés valame- @ rorro italok készitéséhez réviden
......... . Keveréfej-tarold lyikéig! nyomja meg a gombot.
_____ " Be/Ki kapcsol6 Helyezze a tejhabositét @ Hideg tejhab készitéséhez koriilbelil 2
“ gomb az alaplapra! masodpercig tartsa benyomva a gombot.

........................ LED kijelz6

TISZTITAS MINDEN HASZNALAT UTAN

ELKESZITES © ” o ©
Javaslat: kizarélag hideg, frissen kinyitott, zsiros vagy félzsiros tejet hasznaljon! O | | ) ’L
A\ © Csak széraz alju kiénté hasznalhatd! - ( \ L
®Hasznalat el6tt csatlakoztassa az alaplapot a haldzatra! Kapcsolja be az ~ B N
Aeroccino 3 készilék aljat a Be/Ki kapcsolé gombbal. A LED kijelz8 zéldre valt. Az \‘. -
Aeroccino 3 készilék lizemkész. =
©A tejhabosité belsejét puha szivaccsal tisztitsa, mely nem karcolja a felszint! O Tavolitsael azalap- @ Tavolitsaela © Akiont @ lllessze a kivant keverSfejet a
laprol a tejhabositét szigeteld gyU- vizallo, készulék belsejében talal-
A kionté maximalis kapacitasa: Elkészitési id6 kézzel. Figyelem! Az rt a tetdrdl, am moso-  hatd magneses részhez. A
Tejhab esetén 2 Nespresso cappuccino Forro tejhab Korulbelll 70 masodperc Aeroccino 3 hasznalata és kulon-kulon  gatdgépbe  masikat illessze a tejhabositd
Csésze Hideg tejhab Korulbeltl 60 masodperc utan a készlléket az tisztitsa meg NEM he- tetejéhez, vagy tegye bele o)
1 Nespresso receptes pohdr  Forro tej Korulbeldl 130 masodperc alsoé részen talalhaté OFF  mindkét alkat-  lyezhet6! az erre kialakitott taroléba
Forro tej 1 Nespresso receptes pohar gomb megnyomasaval részt. Oblitse (az Aeroccino 3 esetén), igy
tudja kikapcsolni. el, és torolje elkertlheti hogy a tartozék

szarazra! elvesszen.



RECEPTOTLETEK

Cappuccino

-

Készitsen eszpresszot egy
Cappuccino csészében,
és adjon hozza forro
tejhabot!

[zlés szerint cukrozza,
szorja meg kakadporral!
Aranyok:

2/3 forré tejhab

1/3 eszpresszd

eAjanlott keverékek:
Ristretto, Arpeggio vagy
Decaffeinato Intenso.

Caffe Latte

o

Készitsen egy hosszukavét
(Lungo-t) egy nagy re-
ceptes pohérban, és adjon
hozza forro tejet.

Edesitse izlés szerint.
Aranyok:

1/2 forré tejhab

1/2 hosszukavé (Lungo)

eAjanlott keverék:
Fortissio Lungo vagy
Decaffeinato Lungo.

Latte Macchiato

Egy nagy receptes
poharat t6ltsén meg
forré tejhabbal. Készitsen
eszpresszot, és lassan
Ontse végig a pohar belsé
szélén, hogy a kavé foko-
zatosan, szindtmenettel
sz(r6djon at a tejen, és
harom réteget képezzen
(alul forré tej, kdzépen
kavé, folul tejhab).
Aranyok:

2/3 forré tejhab

1/3 eszpresszd

eAjanlott keverékek:
Ristretto, Arpeggio vagy
Decaffeinato Intenso.

Jeges Cappuccino

Készitsen lungo kavét, és
ontse egy nagy receptes
pohérba cukorral, és

négy vagy Ot dsszezUzott
jégkockaval. Az Aeroccino-
val készitsen tejhabot.
Ovatosan szedjen harom-
négy evékanalnyi tejhabot
a pohar tetejére. izlés
szerint szérja meg fahéjjal,
szerecsendioval.
Aranyok:

1/2 hideg tejhab

1/2 lungo

eAjanlott keverék: Fortissio
Lungo vagy Decaffeinato
Lungo.

GARANCIA

A Nespresso a vasarlas datumatol szamitott egy
évre garanciat vallal a készllék esetleges gyartasi
és anyaghibaira. Ezen id6tartam alatt a Nespresso
sajat elbiralasa alapjan vagy ingyenesen megjavit-
ja, vagy kicseréli a meghibasodott késziilékeket. A
kicserélt vagy megjavitott termékekre az eredeti
garancia maradvanya vagy 6 hdnap garancia
érvényes, attél figgben, hogy melyik tdbb.

Ez a korldtozott garancia nem vonatkozik a
sérllésbél, nem megfelel6 mikodtetésbdl,
helytelen karbantartasbdl, illetve rendes kopasbdl,
elhasznalddasbol eredé meghibasodasokra.

Ezen korlatozott garancia feltételei kizarolag a
vonatkozé toérvényekben megszabott mértékben
korlatozzak vagy modositjak a termék vasar-
|asabdl eredd torvényes, kotelez&en érvényes
jogokat, és azokon felll értend&ek.

Ha ugy véli, késziléke hibas vagy elromlott, vegye
fel a kapcsolatot a Nespresso-val, ahol tajékoz-
tatjuk a szervizelési lehet&ségekrdl.

A Nespresso-rol részletesen olvashat a
Wwww.nespresso.com internetes oldalon, vagy
érdeklédhet a 06 80 2582 80 -as ingyenesen
hivhato Nespresso Club telefonszamon a 7
minden napjan, a nap 24 érajaban.

HIBAELHARITAS

Az Aeroccino nem indul el

= Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fékapcsold (ON-OFF) ON, vagyis
bekapcsolt allapotban van! (Aeroccino 3 esetén)

- Gy6zEdjon meg arrdl, hogy a tejtartaly megfelelé modon il-
leszkedik az alapra!

= Gy6zEdjon meg arrdl, hogy a keveréfej megfelelé modon il-

leszkedik a tejtartalyhoz!

Nem megfelel6 tejhab

= Hasznéljon magas zsirtartalmu, hideg tejet ( 6-8 C°)!
= Gy6zEdjon meg arrdl, hogy a megfelel6 keveréfejet hasznalja!
- Gy6z6djon meg arrdél, hogy a tejtartaly tiszta-e!

A piros fény villog

- A készillék tulmelegedett. Oblitse ki hideg vizzel!

A tej kifolyik

= Gy6z6djon meg rola, hogy a megfeleld keveréfejet haszndlja,
és betartja a maximum tejmennyiségeket!

HU
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