Alertas de *Este aparelho ndo se destina a utlizacdo por pessoas (inclusive criangas) com
SAC capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de Consumo . Temperatura do Tempo Total do consumo
seguranca ianci i do i 5 N Alimento o - st
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrucdes referentes a assado (°C) assado (min) em kWh Forno Ele’[rlco
Para esclarecer dividas e receber sugestdes, a IRMAOS FISCHER disponibiliza utilizagsio do aparelho ou estejam sobre a superviséo de uma pessoa responsavel pela Bolo Inglés . .
i ifi i i seguranga. - 200°C 0:30 0,60
uma equipe altamente qualificada e treinada para atender seus consumidores. , gurance ) S (mistura pronta) G RATl NATTO G R | L L
Servico de Atendi c id » Recomenda-se que as criang¢as sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o aparelho. -
Ligue gratis, teremos 0 maior prazer em atendé-lo. ervico de Atendimento ao Consumidor - Antes de ligar o forno, verificar se a tenséo da rede é compativel com a tens&o do produto, bem como se a instalagéo elétrica Frango Inteiro 220°C 140’ 181 . :
' fios, tomadas e disjuntores), comporta 0 mesmo (vide caracteristicas técnicas); (Temper. ambiente)
= . anual de instrugoes
Horario de Atendimentor & Nunca usar o neutro da rede para aterramento; Batata Palito 0 0:25' 4 0:30’ 1,20
: 729 3535 i des elétri jami 4m na : itar ri Congelada (720 s00°c ' ' ' :
Segunda a quinta-feira: 07:00 as 12:00 e das 13:00 &s 18:00h 0800 «Nunca utilizar extensdes elétricas ou benjamins e também nédo operar o forno com os pés descalgos, para evitar risco de ongelada (720g) =
. N R ’ < : ) fischer. .b Atri = m .
Sexta-feira: 07:00 as 12:00 e das 13:00 as 16:30h S""w\,ﬁv@\;’ﬁ'igh;'ggr’,ﬁ‘ o choque elétrico. _ N . L , P&o de Queijo 220°C 0:20° 0.58 = =
' Bt «Certificar-se de que a tomada ou outro tipo de conex@o em que sera ligado o forno esta dimensionada para 0 mesmo. A Congelado (400g) : , = = - 1.
tomada ou conectores e a fiagcdo elétrica deverdo suportar a corrente/ poténcia/ tens@o informadas na tabela de Pizza Resfriada ) = = iIschne
Garantla caracteristicas técnicas; (490) 220°C 0:15 0,45 =

-Este aparelho néo se destina a ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de controle remoto separado; _ .

«Este aparelho foi concebido para ser utilizado em aplicagdes domésticas e similares; Pao Caseiro 200°C 0:25’a 0:30’ 0,57
O Forno Elétrico Fischer Gratinatto Grill é garantido por doze (12) meses, a contar da data da compra, desde que *Este produto prevé aterramento. Para seguranca a rede da residéncia devera contemplar sistema de aterramento; (7309)
observadas e respeitadas as disposicdes legais aplicaveis, referentes aos defeitos de material ou fabricagdo. O +Verificar com um eletricista se ha sobrecargano circuito de forca (disjuntores); . . Lasanha 210°C 0:25' 066
conserto ou substituicdo de pecas defeituosas durante a vigéncia desta garantia se dara somente nas localidades *Atomada ou conector em que sera ligado o plugue do forno devera ser de facil acesso, para possibilitar a desconexdo do (3,2kg) ' ’
onde a Irmaos Fischer S/A mantém postos de servicos autorizados, a partir da apresentagio da NOTA FISCAL de a%areli}o daredede atllmentac;ao g‘pos a('j”Sta'aé?aO; bal <o devers dlizad < bode na Pa&o de L6 o .
compra do produto. Postos de Servicos Autorizados s&o aqueles credenciados pela Irm&os Fischer e indicados no *>€ 0 lormno apresentar marcas de queda ou danos na embalagem, 0 Mesmo ndo devera ser utilizado, pois pode nNao ser (forma média) 180°C 0:15 0,38
folheto de Rede de Postos Autorizados que acompanha seu produto, os quais estdo autorizados somente a utilizar Séguro para o usuario, . o . o ) o -
materiais e acessérios aprovados pela prépria Irmaos Fischer S/A. -Nunca tocar nos elementos de aquecimento (como resisténcias e vidros), durante ou imediatamente apos a utiliza¢éo do ® TODOS OS ASSADOS COM DOURADOR LIGADO DO INiCIO AO FIM

forno;

O consumidor perderéa totalmente a garantia quando:

- O produto n&o for manuseado em condi¢des normais (de acordo com o manual de instrugdes), ou néo for utilizado
para fins a que se destina (uso doméstico).

- O produto for violado, desmontado ou adulterado fora dos postos de servigos autorizados.

- O defeito do produto decorrer de acidentes de transporte, mal-acondicionamento, uso inadequado, agente da
natureza ou maus tratos.

- Forem incorporados ao produto pe¢as e componentes nédo originais ou acessoérios néo recomendados pela Irméos
Fischer S/A.

- Forinstalado emrede elétricaimprépria.

- Houver remocéo e/ou alteragéo do nimero de série ou da plaqueta de identificacéo do aparelho.

Esclarecimentos:

- A garantia regulamentar oferecida por Irméos Fischer S/A, pressupde-se a produtos encaminhados/consertados
pelos Postos de Servigo Credenciados.

Para produtos de bancada e secadora:

- Corre por conta do consumidor o transporte do produto ao referido posto e as despesas decorrentes do mesmo.

- No caso do posto credenciado oferecer atendimento a domicilio, subentende-se que se trata de servico
complementar ndo incluido na presente garantia, devendo a taxa da "visita" ser paga pelo consumidor.

Para produtos embutidos:

-No caso do posto credenciado oferecer atendimento a domicilio, trata-se de servico complementar incluido na
presente garantia, sendo a taxa da "visita" paga pela Irméaos Fischer S/A.

Observacéo:

A Irmaos Fischer S/A néo autoriza qualquer pessoa ou entidade a assumir, por sua conta, outra responsabilidade
relativa a garantia de seus produtos, além das aqui explicitadas.

Alrmaos Fischer S/Areserva-se o direito de alterar o produto e as especificagfes deste manual sem prévio aviso.

,
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IRMAOS FISCHER S/A INDUSTRIA E COMERCIO
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=N VISITE NOSSO SITE E CONFIRA!
qisclzer

VAN TISERELR, G, BIF

* Nossa linha completa de produtos:
eletrodomésticos, bikes e construcao civil.

* Receitas elaboradas pelo nosso Gourmet!

-0 cabo de alimentacéo devera estar livre de super-aquecimento, sem nada o tensionando ou esticando;

«Sempre remover da tomada o cabo de alimentacao durante a limpeza e manutengéo do forno (sempre puxar pelo plugue,
nunca pelo cabo);

*Se o0 cabo de alimentacdo esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente autorizado ou pessoa
qualificada, a fim de evitar riscos;

<Nuncatocar ou introduzir objetos no sensor interno do forno.

«N&o transportar ou movimentar o forno suportando-o pela porta;

-Este produto funciona em temperaturas elevadas, portanto, partes acessiveis do mesmo poderao estar quentes durante o
funcionamento. Cuidados devem ser tomados para evitar contato com as mesmas e consequentes riscos de queimaduras;
-N&o deixar o forno desassistido quando em funcionamento;

*Os involucros plasticos e outros materiais da embalagem do produto deverao ficar longe do alcance de criangas e animais, a
fim de se evitarem riscos de sufocamento ao brincar ou manusear estes residuos;

«Afim de atender as normas de seguranca e evitar danos, somente a Assisténcia Técnica Autorizada Fischer devera realizar
o conserto ou manutencéo deste forno (vide Rede de Postos Autorizados).

*Alrmé&os Fischer S/Anédo assume qualquer responsabilidade por agées que venham resultar em danos por uso inadequado,
se estas providéncias ndo forem observadas.

«Atencdo: as partes acessiveis podem ficar quentes durante o uso. As criangas devem ser mantidas afastadas.

= Dicas

Mesmo com a economia de energia proporcionada pelo Forno Elétrico Fischer Gratinatto Grill, temos algumas dicas que
auxiliardo ainda mais:

*Desligar sempre os aparelhos datomada.

eEvitar colocar o forno proximo de geladeiras e freezers.

*Usar sempre tomadas adequadas para a poténcia de seu produto.
*Substituir tomadas muito antigas ou danificadas.

*N3&o ligar o forno na mesma tomada juntamente com outros aparelhos.

Economia de

Energia

O forno Elétrico Fischer Gratinatto Grill, devido ao isolamento e ao emprego de alta tecnologia, consome menos
energia do que um outro forno qualguer. Com isso vocé gasta menos dinheiro e economiza mais tempo, podendo se
dedicar a outros afazeres, tornando sua tarefa de cozinhar algo pratico, rapido e prazeroso. Abaixo segue quadro de
consumo do forno.

o4

* Para calcular o valor em Reais, multiplicar o consumo em kWh referente ao preparo de cada alimento da tabela,
pelo valor datarifa residencial daANEEL (Agéncia Nacional de Energia Elétrica para o Brasil), da sua regiéo.

Receitas

BROWNIE

Ingredientes para a massa:

1 xicara (cha) de manteiga

4 0vos

2 xicaras (cha) de agucar

4 xicara (cha) chocolate em p6é

2 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 colher (ch&) fermento em p6
4 xicaras (cha) nozes picadas

Ingredientes para a calda:

1 xicara (ch&) de creme de leite (200g)
4 colheres (sopa) de chocolate em pé

2 colheres (sopa) de acUcar

Modo Preparo:

Massa: Na batedeira bater a margarina derretida com os
ovos e 0 aguUcar até ficar cremoso. Acrescentar o
chocolate, o trigo, o fermento e as nozes picadas.

Espalhar a massa numa assadeiraretangular untada.

Calda: Numa panela, colocar os ingredientes da calda e
levar ao FOGAO COOKTOP FISCHER em poténcia

média até engrossar.

Regular o Forno Elétrico Fischer Gratinatto Grill a 180°C e
programar o tempo em 25min. Aguardar o pré-
aquecimento. Apds 0 aviso sonoro, colocar a massa no
forno e acionar o dourador. Desenformar o bolo e cobrir
com a calda. Cortar em quadrados e servir acompanhado

de sorvete, chantilly ou nata.

TORTA DE CAMARAO

Ingredientes para a massa:

3ovos

1 xicara (ch&) de 6leo

50g de queijo parmeséo ralado

1 colher (ch&) de sal

2 xicaras (chd) de leite

1Yz xicaras (cha) de farinha de trigo
Y4 xicara (cha) de amido de milho

1 colher (sopa) de fermento em p6

Ingredientes para o recheio:

5009 de camaréo

2 tomates grandes sem pele picados
2 cebolas médias picadas

3 dentes de alho amassados

% xicara (cha) cheiro verde picado
2 colheres (sopa) de farinha de trigo
1 copo de requeijao cremoso
1folhade louro

salagosto

Modo de Preparo:

Massa: Bater todos os ingredientes no liquidificador.
Recheio: No FOGAO COOKTOP FISCHER, fritar no azeite, a
cebola e o alho, acrescentar o tomate e refogar. Juntar os
camardes, temperar com o sal, o cheiro verde e a folha de
louro. Deixar refogando alguns minutos. Acrescentar a farinha
de trigo e mexer até engrossar. Juntar o requeijao e retirar do
fogo.
Montagem: Numa assadeira untada, distribuir metade da
massa, colocar o recheio e cobrir com a massa restante.
Regular o Forno Elétrico Fischer Gratinatto Grill a 200°C e
programar o tempo em 25min. Aguardar o pré-aquecimento.
ApOs 0 aviso sonoro, colocar a assadeira no forno e acionar o
dourador.
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Parabéns

AFISCHER, presente no mercado ha mais de 45 anos, € reconhecida por se
produtos que apresentam altissimo nivel de qualidade e uma perfe
adequacéo para uso. Lider de mercado nos segmentos onde atua, a Fisch
além de contar com 6timos produtos, proporciona um servigo de assistén
técnica eficiente.

COMPRAR UM PRODUTO
A MARCA FISCHER,
E FAZ A ESCOLHA CERTA!
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[dentificando
0 produto

Puxador: Quando puxado, libera a porta e permite 0 acesso ao
interior do forno.

Display: E onde se visualiza o tempo ou a temperatura
programados. Durante o pré-aquecimento mostra a palavra “pre”
intercalado com o Ultimo ajuste (tempo ou temperatura). Apds o pré-
aguecimento mostra o tempo restante para a conclusédo do assado.
Anel de Comando de Ajustes: Onde estéo as teclas de ajuste para
acrescentar e decrementar tempo e temperatura e, no centro, a tecla
de liga/desliga/pausa.

Luz: Aciona a lampada interna do forno, facilitando a visualizagéo
dos assados. Quando acionada, o contorno da tecla ilumina-se em
vermelho.

Dourador: Aciona a resisténcia superior, para dourar os alimentos.
Quando acionado, o contorno datecla ilumina-se em vermelho.
Vidro duplo: Com fungdo de melhorar o isolamento térmico, o forno
possui dois vidros, um interno e outro externo, espelhado.

01 Grade interna

ACOMPANHAM O PRODUTO: 01 Bandeja esmaltada pararesiduos

Caracteristicas
técnicas

Forno Elétrico Gratinatto Grill 127V

17078 - 18595

Forno Elétrico Gratinatto Grill 220V 17078 - 18615

Poténcia Total 1750 W
Poténcia Resisténcia Superior 750W
Poténcia Resisténcia Inferior 1000W
Corrente 127V = 13,8A
220V = 7,95A
Tensédo 127V ou 220V
Frequéncia 50/60Hz
Consumo vide tabela pag.07

N credenciada, ndo sendo coberta pela
de Instalagéo

3535 0u 0800729 3535.
O lugar e a forma em que o forno sera instalado sdo muito impo

Volume

Puxador

Display

Anel de
Comando

Vidro de Ajustes

duplo
espelhado

Tecla
Dourador

Tecla Luz

Frontal em
Termoplastico

01 Manual de Instrucbes
01 Rede de postos autorizados

44 litros

DimensGes Externas Altura - 370mm
Largura - 575mm

Profundidade - 520mm

Dimensdes Internas Altura - 267mm
Largura - 392mm
Profundidade - 425mm

Peso do Produto 14,50 kg

Peso do Produto Embalado 14,85 kg

Instrugc")es A instalacao do produto devera ser providenciada pelo usuario através da assisténcia técnica

Fischer. Qualquer duvida quanto a instalagdo ou uso,

solicitamos entrar em contato com nosso Servigo de Atendimento ao Consumidor: SAC 0800 47

rtantes para o bom desempenho do mesmo e para a

seguranc¢a do usuario. Para umainstalacao ideal, alguns fatores devem ser considerados.

- Instalar em superficies resistentes ao calor.
- N&o instalar préximo a locais umidos, freezers ou geladeiras.
- N&o instalar préximo a materiais inflamaveis.

granito

marmore
ceramica
alvenaria
madeiras macicas

a= 5cm

b=10cm

c=5cm
d d=10cm

ATENCAO: Tanto a Irmdos Fischer quanto o
revendedor, ndo tém qualquer responsabilidade
por danos ao forno ou leséo pessoal, resultantes
de uma falha por procedimento incorreto de

instalacédo.

Instrucbes
de Instalagdo JESESIEEEEIN

IMPORTANTE!
VERIFIQUE OS ALERTAS DE SEGURANCA
DESCRITOS NO VERSO DESTE MANUAL

- Todo equipamento deve ser adequadamente aterrado, para eliminar o risco de choque numa eventual descarga de energia.

= O Forno Elétrico Fischer Gratinatto Grill possui cabo elétrico com 3 pinos (ja aterrado).
— Neutro

O plugue e cabo elétrico
do forno nunca devem ser
alterados ou cortados.
Consulte a Rede de
Postos Autorizados caso
tenha davidas.

Etiqueta de
tenséo

Cabo
elétrico

~ - P— Vista traseira do forno
-N&o utilizar conectores tipo “T".

-Evitar o uso de extensdes. Caso for necessario, pedir a orientacéo de um eletricista quanto a secc¢ao dos fios.
-Verificar se atensao do forno é igual atomada da rede a qual seraligado.

«Atomada devera ser de acordo com a tensao do forno, ou seja:
«127V =20A
» 220V =10A0u superior

OBSERVACOES:

Este produto prevé aterramento. Para seguranca a rede da residéncia devera contemplar sistema de aterramento;
Caso ainstalacdo daresidéncia ndo possua esse sistema, solicitar aum eletricista auxilio na execucao.

Antes de comegar a utilizar o Forno Elétrico Fischer Gratinatto Grill, certificar-se de que todas
as condigOes prescritas nas paginas anteriores tenham sido cumpridas.

N&ao esquecer de retirar a pelicula plastica que envolve o corpo externo do produto
antes de utiliza-lo.

Utilizando o
produto

RECOMENDAMOS, AO UTILIZAR O FORNO PELA PRIMEIRA VEZ, LIGA-LO DE 10 A 15 MIN, VAZIO, COM A PORTA
ENTREABERTA.

Tecla central (2): Para ligar o forno, manter pressionada por 2 segundos a tecla
central. O painel digital ird acender e o defletor de luz em torno da tecla ficara
piscando, aguardando que a temperatura e o tempo sejam ajustados. Ao ligar o forno,
o display (1) mostrara como padrdo 180°C. Iniciar o ajuste pela temperatura e na
sequiéncia, ajustar o tempo do assado. Apds 0s ajustes pressionar novamente a tecla
central, para que o forno entre em pré-aquecimento (0 forno nao iniciara
aguecimento, se atecla central ndo for pressionada novamente).

Durante os assados, quando for necessario aumentar ou diminuir tempo ou
temperatura, é necessario pausar o forno (pressionando a tecla central), fazendo
com que o defletor de luz volte a piscar, possibilitando a alteragdo. Ex: durante o
funcionamento do forno, pressionar a tecla central para pausar, selecionar
tempo ou temperatura (é possivel alternar entre as duas funcgdes) e ajusta-los
com as func¢des “para cima” (6) e “para baixo” (7). Pressionar novamente a
tecla central, retirando o forno do modo pausa, fazendo com que retorne ao
funcionamento normal.

Na fungéo “pausa”, o forno mantém a temperatura ajustada estavel por 10 minutos.
Caso o forno nao seja recolocado em funcionamento, apos os 10 minutos, ele emitira
uma sequéncia de bips e desligara automaticamente. O tempo de assado nao regride
enquanto afuncéo pausa estiver acionada.

No término do assado (quando o display marcar 00), o forno emitira uma sequéncia
de bips e permanecera 5 minutos com a luz interna acesa, entretanto, a temperatura
comecara aregredir.

E possivel interromper a emisséo de som, clicando em qualquer tecla do painel.

Para desligar o forno, deve-se manter a tecla central pressionada até que o painel se
apague.

OBSERVAR QUE ALUZ VERMELHA MAIS INTENSANO ANEL DE COMANDOS,
E ADO ICONE QUE ESTA EM OPERACAO (TEMPERATURA OU TEMPO).

Dourador

©

Funcdes “para cima” (6) e “para baixo (7)”: Através destas fun¢bes é possivel aumentar ou diminuir a
temperatura e o tempo do assado. A fungdo “para cima’ aumenta e “para baixo” diminui a graduacdo. A
temperatura maxima € 300°C, e sua graduacao da-se de 10 em 10 °C. O tempo maximo € 240 minutos (4h) e
sua graduacdo da-se de minuto em minuto. Para acelerar a selecéo, deve-se manter pressionado “para cima”
ou “para baixo” e 0s nimeros correrao rapidamente no display.

Funcéo Tempo (5): Através desta fungéo é possivel ajustar o tempo desejado para assar o alimento, que é o tempo
total que o forno ficara ligado.

Para programar o tempo ao ligar o forno: Selecionar o icone tempo e ajusta-lo com as fung@es “para cima” ou
“parabaixo”;

Para ajustar o tempo com o forno em funcionamento: Pressionar a tecla central para pausar o forno, selecionar
tempo e ajusta-lo com as fungbes “para cima” e “para baixo”, pressionar novamente a tecla central.

defletor

de luz . A . . -
vermelha Dourador (8): Compreende o acionamento da resisténcia superior, auxiliando no assado e no dourar dos

alimentos. Durante o pré-aquecimento o dourador fica acionado automaticamente (vide item pré-aguecimento
inteligente). Dependendo da necessidade do usuario, pode-se manté-lo acionado desde o inicio da programacéo,
ou reaciona-lo apds o pré-aquecimento, em qualquer momento do assado.

Funcéo Temperatura (4): Através desta funcao é ajustada a temperatura desejada para assar o alimento.
Pararegular atemperatura ao ligar o forno: Selecionar o icone de temperatura e ajusta-la com as funcées “para
cima” ou “para baixo”.

Para ajustar a temperatura com o forno em funcionamento: Pressionar a tecla central para pausar o forno,
selecionar temperatura e ajusta-la com as fungdes “para cima” e “para baixo”, pressionar novamente a tecla
central.

® @

defletor  Luz (9): Auxilia na visualiza¢é@o dos assados durante o funcionamento do forno. Caso aluz n&o esteja acesa desde

vedr?nléﬁa o inicio do funcionamento do forno, a mesma acendera automaticamente em 3 momentos: ao ligar o produto,
quando o forno sinalizar o pré-aquecimento e no término do assado (neste, a lampada se mantera acesa por 5

minutos, até o forno desligar-se).

E possivel manté-la acesa durante todo o assado.

Podera ocorrer leve oscilagao na luz durante o funcionamento do produto, ndo se tratando de defeito ou problema

gue exija manutencao.

Utilizando 0 PRE-AQUECIMENTO INTELIGENTE
produto Para arealizagao dos assados em fornos elétricos, ha a necessidade do pré-aquecimento.

(<

Apo6s o usuario ajustar a temperatura e o tempo que serdo utilizados e pressionar a tecla central, o forno entrara em pré-
aquecimento. Durante este periodo, o display informara intermitentemente “pre” e a temperatura ou tempo programado
(dependendo qual foi o Ultimo ajuste). Quando a temperatura ajustada for atingida, o forno emitira aviso sonoro (5 bips)
e aluzinterna se mantera acesa por alguns segundos, informando que o forno estéa pré-aquecido. Colocar o alimento
paraassar, pois o tempo ajustado iniciara regressao. Durante todo o pré-aquecimento, o forno mantém a fungao dourador
ligada, para atingir mais rapidamente a temperatura selecionada. Dependendo da necessidade do usuério, pode-se manter
acionado o dourador desde o inicio da programacéo, ou reaciona-lo apés o pré-aquecimento, em qualquer momento do
Quando utilizar somente 1 recipiente coloca-lo em Tabelade posicéo:

assado.

DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

posicao central dentro do forno. 1- Encaixe da bandeja coletora; N I|| S
No e_xemplo abaixo mostramos e,squematilcarr_ler?tgo 2 - Suporte da grade (indicado para [
interior do forno e como devera ser a distribuicdo
guando utilizados 2 recipientes, garantindo assim um . _ ) o
melhor funcionamento do produto e um excelente C0Zimento maior na parte inferior); Il
3 - Suporte de grade (indicado para  niveL 01 BB

AJUSTE DE ALTURA DA GRADE
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NOTAS: Recipiente 1 Recipiente 2 Resisténcia Inferior

® O forno Elétrico Fischer Gratinatto Grill possui um sistema inteligente de controle de temperatura. Quando a temperatura
programada € atingida, ele desliga por alguns segundos, religando automaticamente assim que necessario. Esse sistema
pode ser percebido sensivelmente pelo usuario, é repetido sucessivamente e nado influencia no assado, apenas
proporcionamaior economia de energia.

e Na&o colocar excesso de peso (acimade 8 kg), nagrade interna.

g

Para uma maior durabilidade do forno, recomendamos uma limpeza periédica do mesmo,

L|mpeza € seguindo alguns cuidados:

manutencéo

LIMPEZA EXTERNA E CUIDADOS GERAIS

*Antes de qualquer operacao de limpeza, desligar o forno darede elétrica;

«Nao utilizar o forno caso haja residuos de gordura, aglicar ou chocolate em contato com as resisténcias, pois estas
podem provocar vapores amarelados que virdo a manchar partes externas e decorativas do produto. Neste caso,
proceder com alimpezada resisténcia (fria), com um pano macio;

«Para limpar o frontal plastico do forno (exceto painel - ver instrugées especificas), utilizar somente detergente ou sab&o
neutros aplicados com pano Umido macio. Apds limpar, enxaguar o pano e remover o residuo de detergente ou sab&o,
secando com papel toalha ou outro pano macio seco;

«Para limpeza do corpo externo, pode-se utilizar produtos especificos para aco inox ou somente pano imido com detergente
neutro. Secar bem apos limpeza;

«Jamais utilize fluidos inflamaveis como alcool, querosene, gasolina, thiner, solventes, detergentes com amoniaco,
removedores, vinagre, soda, abrasivos tipo sapdlio, esponjas ou |a de ago, ou outros produtos que liberem vapores quimicos
corrosivos. Todos estes produtos danificarao o forno.

LIMPEZA DOS VIDROS
-Utilizar agua morna, pano macio e detergente neutro;
«Nunca utilizar pano imido no vidro ainda quente.

LIMPEZA DA GRADE E BANDEJA

-Agrade e abandeja devem ser removidas para facilitar a limpeza;
-Alimpeza podera ser feita com agua quente, esponja macia e detergente
neutro;

-Na&o utilizar produtos abrasivos (saponaceos, soda etc.).

LIMPEZA DO PAINEL

Limpar somente com pano macio e Umido, para ndo riscar. Produtos abrasivos e excesso de 4gua podem
danificar o forno.

CORPO INTERNO AUTOLIMPANTE

O forno autolimpante possui um revestimento com esmalte especial nas paredes internas. Este revestimento néo é téxico
nem prejudica o sabor e cheiro dos alimentos.

Aautolimpeza do forno se dé pelo processo de volatilizacao da gordura, que penetra nas paredes do esmalte de acabamento
e é eliminada pelos agentes do esmalte. Esse processo € continuo e total e acontece no assado de qualquer alimento nao
gorduroso (pudins, bolos, paes etc).

Recomendamos evitar o contato dos alimentos com as paredes internas do forno, pois os mesmos podem deixar residuos
que prejudicam o desempenho da autolimpeza. Neste caso, recomendamos a limpeza manual, procedendo da seguinte
forma:

eUtilizar esponja macia ou pano umido;

-Esfregar levemente com pano ou esponja umedecida em 4gua ou sabao neutro;
*Apos limpeza, secar bem;

-NUNCA utilizar esponjas de aco;

NUNCA utilizar produtos causticos ou abrasivos.

SUBSTITUICAO DA LAMPADA INTERNA

Antes da troca, asseqgurar-se que 0 produto esta desconectado da rede elétrica.
A lampada deve ter as seguintes especificacoes:

-Resistente a temperaturas acima de 300°C;

*Tensé&o: 127V ou 220V (dependendo da tensé&o do forno);
-Poténcia: 15W;

*Rosca: E-14.

Alampada pode ser adquirida através da Rede de Postos Autorizados Fischer. Para substituir, seguir as seguintes instrugoes:

-Desrosquear a protecéo de vidro e a lampada, girando em sentido anti-horario;
-Retirar a lampada danificada;
-Substituir pela lampada nova. Rosquea-la no sentido horario.




