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1 ANO DE GARANTIA

SERVICO DE
ATENDIMENTO AO
CONSUMIDOR

LIGUE GRATIS

Segunda a Sexta, das 7h as 20h.
Sabado, das 7h as 13h.

M.K. Eletrodomésticos Mondial S.A.
Estrada da Volta, 1200 - G2 - Coldnia Brasilia
Conceicdo do Jacuipe - BA - CEP 44.245-000

CNPJ: 07.666.567/0001-40
Industria Brasileira

www.mondialine.com.br

“Em observancia ao Decreto n® 5.296/2004, o presente Manual de Instrucoes
encontra-se disponivel em meio magnético, em braile ou em fonte ampliada,
para portadores de necessidades especiais, devendo ser solicitado ao

Servico de Atendimento ao Consumidor através do telefone n°® 0800 55 03 93.”

ADVERTENCIA: Este aparelho nao deve ser usado por pessoas
linclusive criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou por usuarios com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham
recebido instrucoes referentes a utilizacao do aparelho ou estejam sob a
supervisao de um responsavel.

“Recomenda-se vigiar as criancas para que elas nao brinquem com o aparelho.”

Devido as constantes evolucdes tecnoldgicas, o produto podera
ser atualizado, apresentando pequenas alteracdes sem preévio aviso.
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WAFFLETRADICIONAL

Massa

1 xicaradechadefarinhadetrigo
1colherdechadefermentoempo
Y2colherdechadesal
1colherdesopademanteiga
1colher dechadeacucar

1 xicaradechadeleite
1gemadeovo

1claraemneve

Modode Preparo

Peneire todos os ingredientes secos em uma bacia. Acrescente a gema, o leite, e a
manteigaderretidaaosingredientessecosemisture-osbem.

Adicioneasclarasemneve, incorporandodelicadamente.

Coloque cerca de 1 concha de mistura nas grelhas preaquecidas. Feche o produto e
aguardeaté que os wafflesfiguemtostadosnopontodesejado.

Dica:Podeservircomcaldadechocolateesorvete.

COMO LIMPAR E ARMAZENAR A SUA MAQUINA DE WAFFLE DA MONDIAL

NUNCA ARMAZENE 0 APARELHO CONECTADO A REDE ELETRICA.

ANTES DE UTILIZAR A SUA MAQUINA DE WAFFLE DA MONDIAL
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Adverténcia:
A garantia ndo cobre desgaste no revestimento antiaderente decorrente de ma utilizagao,
tampouco quebras ou avarias de queda, transporte ou manuseio inadequado.

. Limpe as placas de aquecimento com um pano Umido e em seguida seque-as com papel toalhg
.Passe uma pequena quantidade de manteiga ou dleo nas placas, espalhe bem em toda

. Feche a tampa e insira o plugue na tomada. A luz vermelha, que indica que o aparelho esta

Limpe bem seu aparelho ap6s cada utilizagao.

Deixe o aparelho esfriar totalmente antes de limpa-lo ou tocar nele.

Antes de iniciar qualquer limpeza, verifique se o aparelho esta desligado da corrente elétrica.
Para limpeza externa, passe um pano seco ou levemente umedecido e macio para ndo riscar o
material de acabamento das superficies.
Embora as placas de aquecimento sejam compostas de material antiaderente, é possivel que
alguns residuos permanecam. Para retira-los, basta passar um pouco de 6leo de cozinha nas
chapas e deixar o aparelho ligado por alguns minutos. Depois, retire os residuos com uma
espatula de madeira ou plastica.

Aguarde o aparelho esfriar e retire o excesso de gordura com papel absorvente.
Nunca mergulhe o aparelho na dgua ou em qualquer liquido.

Jamais use palhas de aco, buchas de esfregar ou qualquer espécie de limpadores ou materiais
abrasivos, pois eles podem danificar as superficies antiaderentes da sua maquina de waffle.
N&o utilize solventes ou qualquer substancia quimica durante a limpeza interna ou externa,
bem como tenha cuidado para que aumidade n3o penetre nas partes elétricas do aparelho.
Enrole o cabo plugue antes de guarda-lo, para evitar acidentes, trope¢des e quedas.

N&o coloque qualquer objeto sobre o aparelho.
Sempre armazene o seu aparelho em uma superficie plana, firme, limpa e seca, longe do
alcance de criangas e livre de poeira e umidade.

Assegure-se de haver espaco suficiente antes de montar o aparelho.
Abraacaixa daembalagem e retire o aparelho.

Apds desembalar o aparelho, mantenha o material da embalagem fora do alcance de criancas|
paraevitar acidentes.
Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e lisa para facilitar amontagem e a performance
do equipamento.

Sempre posicione o seu aparelho em superficie firme, limpa e seca.
Certifique-se de que ndo restou qualquer residuo do material da embalagem nas aberturas e
cavidades do aparelho e dos acessorios.
Desenrole o cabo plugue.

Verifique se a voltagem do aparelho é compativel com a rede elétrica local antes de ligar o
plugue natomada.
Passe um pano seco no exterior do aparelho. Se necessario, passe um pano levemente
umedecido e enxugue bem com papel toalha ou pano seco.

ou pano seco.

superficie com um pincel de silicone.

conectado arede elétrica, ird acender. Apds alguns minutos, aluz verde acendera.
Retire o plugue da tomada e espere o resfriamento do aparelho. Limpe a parte interna do

aparelho novamente com papel absorvente.
Este procedimento garantird maior durabilidade ao revestimento antiaderente.
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COMO UTILIZAR A SUA MAQUINA DE WAFFLE DA MONDIAL

1. Conecte o plugue natomada (compativel com avoltagem do produto).

2. Ajuste o seletor de temperaturas até o nivel desejado (ler o item SELETOR DE
TEMPERATURAS paramaiores informacoes).

3. Assim que o aparelho estiver ligado, a luz vermelha que indica o funcionamento acendera.
Apds alguns minutos, a luz verde acendera indicando que o aparelho esta pronto para ser
utilizado.

4. Abraatampadoaparelho

5. Embora as placas de aquecimento sejam compostas de material antiaderente, é
conveniente utilizar uma pequena quantidade de manteiga ou dleo nas cavidades.

Espalhe bem em toda a superficie com um pincelde silicone.

6. Coloque amassade waffle nachapa, cobrindo toda a superficie.

IMPORTANTE: Durante o preparo, cuidado para ndo derramar a massa fora das chapas.

Essa mistura pode infiltrar no interior do aparelho causando danos.

7. Aguarde cercade 30 segundos par fechar atampa.

8. Fecheatampacuidadosamente.

9. Assedeacordocomas recomendacdes das receitas ou até dourar.

10. Apds o uso, remova o cabo plugue da tomada.

11.Use a alca para abrir a tampa e retire os waffles utilizando utensilios de silicone ou de
madeira resistentes a altas temperaturas. Nunca utilize materiais metalicos ou facas, pois
podem danificar seu revestimento antiaderente.

12. Recomenda-se o uso de luvas térmicas no manuseio da sua maquina de waffle.

Importante: enquanto estiver utilizando o aparelho, a ldmpada verde ird acender e

apagar. Esse ciclo indica que o termostato esta mantendo a temperatura correta.

SELETOR DE TEMPERATURA

1. Este aparelho possui um seletor de temperatura. Ele pode ser ajustado para cada tipo de
receita.

2. Para obter um waffle mais dourado e com um tempo menor de preparo, selecione
temperaturas mais elevadas.

TABELA .
ESCALA DE FAIXA DE TEMPERATURA DE APLICAGAO

Faixa de Temperatura Aplicacao

40°C - 90°C Aquecimento de waffles

90°C - 160°C Preparo lento, deixando os waffles mais claros

160°C - 200°C Preparo rapido, deixando os waffles mais dourados

IMPORTANTE
e Na3o coloque amassanamaquinade Waffle fria.
e Unteascavidades sempre que necessario.

WAFFLEPAODEQUEIJO

Massa

20vos

1V2xicaradechadeleite
100gdequeijoparmesdoralado
1 colherdechadesal

22 xicarasdepolvilhodoce

Modode Preparo
Coloque todos osingredientes no liquidificador, deixando o polvilho por tGltimo até obter
umamassalisaehomogénea. Acrescenteopolvilhoebataaté misturar.Emseguida, unte
aschapas, coloqueamassa, fecheoprodutoeaguardeaté que os wafflesfiquemtostados
nopontodesejado.

Dica: Podeservircommel.



WAFFLEDE QUEIJOCOMREQUEIJAOEBACON

Massa

2o0vos

1xicaradechadeleiteintegral

1 xicaradechadefarinhadetrigo
4colheresdesopadeamidodemilho

1 colherdecafédesal
2colheresdesopadedleodemilhooudecanola
1colherdechadefermentoempd

V2 xicaradechade queijoparmesaoralado
Margarinaparauntar

Recheio
2xicarasdechadebaconpicadoemcubinhos
1 xicaradechaderequeijaocremoso
Tomate-cerejaagosto

Modode preparo

Massa: Coloque todos osingredientes no liquidificador e bata por 3 minutos ou até obter
uma massalisae homogénea. Entdo, unte as chapas, coloque amassa, feche o produto e
aguardeaté que oswafflesfiquemtostadosnopontodesejado.

Recheio: Emumafrigideira, coloque obaconefrite-oemfogomédiopor5minutosouaté
dourar.Reserve.

Montagem: Recheie os waffles com o bacon, o requeijdo cremoso e o tomate-cereja.
Sirvaemseguida.

CARACTERISTICAS E ESPECIFICACOES DE SEU APARELHO

1 - Luzverde indicadora de aquecimento.
2 - Luzvermelhaindicadorade funcionamento.
3 - Controle de temperatura.

4 - Alca.

5 - Placas antiaderentes.

6 - Cordaoelétrico.

7 - Cabo plugue.
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e N3outilize oaparelho naproximidade de torneiras, chuveiros, piscinas ou em area externa.

e N3o utilize adaptadores de plugue, pois o produto pode nao funcionar adequadamente. Use
sempre umatomada exclusiva.

o Nao utilize extensdes elétricas paraaumentar o comprimento do cabo plugue.

e Ao desconectar o aparelho da rede elétrica, retire-o da tomada sempre segurando pelo
plugue. Nunca puxando pelo cordao elétrico.

e Sempre que interromper a utilizagdo do aparelho, mesmo que por breves instantes, desligue-
odatomada.

e Guarde sempre o cabo plugue para evitar acidentes, tropecoes e quedas.

e 0 uso de pegas ou acessorios que nao sejam originais, pode prejudicar o funcionamento do
produto e causar danos ao usuario e ao aparelho, além de acarretar a perda da garantia
contratual.

e N3o utilize o produto quando danificado ou ainda se apresentar mau funcionamento. Nunca
tente desmonta-lo ou conserta-lo em casa. Leve-o a uma Assisténcia Técnica Autorizada
Mondial.

e A garantia ndo cobre: defeitos que ndo sejam comprovadamente de fabricagdo; causados por
ma utilizacdo, negligéncia do usuario, sinistros ou catastrofes naturais; danos por avaria de
transporte e/ou instalacdo em condicdes inadequadas; limpeza ou pecas desgastadas
naturalmente pela frequéncia de uso.

e Guarde este manual para referéncia futura. A nota fiscal e o certificado de garantia também
sdo documentos importantes e devem ser guardados para efeito de garantia.

ADVERTENCIA: Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive criancas)

com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de

experiéncia e conhecimento, a menos que tenha recebido instrucées referentes a

utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoas responsavel.

e Recomenda-se vigiar as criancas para que elas nao brinquem com o aparelho.

WAFFLERECHEADOCOMCREAMCHEESEECALABRESA

Massa

2ovos

1 xicaradechadeleiteintegral

1 xicaradechadefarinhadetrigo
4colheresdesopadeamidodemilho

1 colherdecafédesal
2colheresdesopadedleodemilhooudecanola
1colherdechadefermentoempo
Margarinaparauntar

Recheio
250gdelinguicacalabresa
1 xicaradechadecreamcheese

Modode Preparo

Massa: Coloque todos osingredientes no liquidificador e batapor 3minutos ou até obter
umamassalisaehomogénea. Entdo, unte as chapas, coloque amassa, feche o produtoe
aguardeaté que oswafflesfiquemtostadosnopontodesejado.

Recheio: Retire a pele da calabresa e corte-a em rodelas. Em seguida, coloque-as em
umafrigideiraeleveaofogomédioporcercade5minutosouatéfritar.

Montagem: Recheie os wafflescom o creamcheese e asrodelas de calabresafrita. Sirva
emseguida.



WAFFLEDEPRESUNTOEQUEIJO

Massa

3ovos

1 xicaradechadeleite
2xicarasdechadefarinhadetrigo

1 xicaradechadeamidodemilho
1colherdesopadesal

Y2 xicaradechadedleo
1colherdesoparasadefermentoempd
100gde queijomussarelapicado
100gdepresuntopicado

Modode Preparo

No liquidificador, coloque os ovos, o leite e 0 6leo e bata muito bem. Adicione afarinhade
trigo, o amido de milho, o sal, o fermento e bata até obter uma massa homogénea. Por
ultimo, coloque o queijo e o presunto; batano modo pulsar apenas para misturar. Entao,
coloque amassa, feche o produto e aguarde até que os waffles fiquem tostados no ponto
desejado.

MAQUINA DE WAFFLE MONDIAL

Parabéns, agoravocé possui a Maquina de Waffle MONDIAL, com alto padrao de eficiéncia e
qualidade, garantindo sucesso no preparo de seus alimentos.

Antes da utilizacdo do aparelho, leia atentamente as instru¢des de uso, pois o bom
funcionamento de seu produto e a sua seguranca dependem delas.

RECOMENDACOES E ADVERTENCIAS IMPORTANTES

e Este produto foi desenvolvido apenas para uso doméstico. Sua utilizacdo comercial acarretara
aperdadagarantia contratual.

e Antes de ligar o plugue na tomada, verifique se a tensdo elétrica do produto (127/220V) é
compativel com adarede elétricalocal.

o Utilize o produto em local plano e seco.

e Antesde utilizar o produto, desenrole completamente o cabo plugue do aparelho.

e N3o coloque o aparelho contra a parede ou outros aparelhos. Mantenha, pelo menos, 10cm de
distanciaentre a parte de tras e as laterais.

e Certifique-se de que ha espaco suficiente paraaabertura da tampa.

Este produto libera vapores quentes. Durante o funcionamento, permita que o ar circule

livremente acima e ao redor do produto.

Sempre posicione o seu aparelho em superficie plana, firme, limpa e seca.

Mantenha o produto longe de toalhas e outros materiais inflamaveis.

Nuncacolocar o aparelho perto de substancias inflamaveis.

Para evitar danos na superficie da mesa ou do balc3o, ndo utilize o aparelho sobre superficies

pintadas, de madeira ou com revestimento plastico. A alta temperatura podera provocar

escurecimento, descoloracdo ou manchas permanentes. Prefira utilizar o aparelho sobre
superficies de marmore ou granito.

e Nao permita o contato das maos e de utensilios que ndo sejam plasticos ou de madeiracom as
partes aquecidas do produto.

e Nunca ajuste os alimentos no interior do aparelho com as maos ou garfos e colheres comuns.
Se for necessario ajustar os alimentos , desligue o produto e retire o plugue da tomada. Utilize
uma pinga de cabo comprido; de preferéncia de madeira.

e N3o transporte oumova o aparelho conectado aenergia elétrica.

e Para evitar choques elétricos, nunca use o aparelho com as maos molhadas, ndo molhe o
produto e nem o mergulhe em agua ou outro tipo de liquido.

e N3o permita que criancas ou pessoas com capacidades fisicas, mentais ou sensoriais
reduzidas, ou pouca experiéncia e conhecimento, utilizem o produto sem a supervisio de um
responsavel por sua seguranca.

e N3o deixe o cordao elétrico do lado de fora da mesa ou balcdo onde o produto estiver apoiado,
evitando derruba-lo.

o Nao deixe o cordao elétrico tocar superficies quentes.

e Desligue o produto e retire o plugue da tomada quando nio for usa-lo ou quando for limpa-lo.

¢ Nunca use o produto se o equipamento estiver com o corddo elétrico e/ou plugue danificados.
A aquisicdo, bem como a substituicdo do corddo elétrico ou plugue, devera ser feita na
Assisténcia Autorizada Mondial.

e N3o desligue o produto puxando o plugue da tomada pelo cabo plugue e nunca transporte o
produto pelo mesmo.

e Mantenha o aparelho distante de superficies quentes, de brasas ou fogo.



WAFFLEDECHOCOLATE

Massa
3colheresdemanteigaoumargarinaderretidas
2xicarasdechadefarinhadetrigo

1 xicaradechadeamido demilho
3colheresdechocolateempdouachocolatado
2xicarasdechadeleite
1colherdesopadeacucar

1 colherdecaférasadesal
Gotasdebaunilhaouraspasdelimao

Recheio
400gdechocolateaoleitepicado
1latadecremedeleite

Modode Preparo

Massa: Preaqueca a maquina de waffle. Misture todos os ingredientes no liquidificador.
Coloque cercade 1 concha de misturanas grelhas. Feche o produto e aguarde até que os
waffles figuemtostados no ponto desejado. Retire comumaespatulaou pingaresistente
aocalor.

Recheio: Derreta o chocolate ao leite em banho-maria. Retire do fogo e acrescente o
cremedeleite, misturandobematéformarumcremehomogéneo.
Montagem:Distribuaaganachesobre oswafflesesirva.
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Waffle Maker

WAFFLEDEGANACHEBRANCA

MONDIAL

Massa

2o0vos

1 xicaradechadeleiteintegral

1 xicaradechadefarinhadetrigo
4colheresdesopadeamidodemilho

1 colherdecafédesal
2colheresdesopadedleodemilhooudecanola
Tcolherdechadefermentoempd
1colherdechadecanelaempé
Maragarinaparauntar

Recheio
400gdechocolatebrancopicado
1latadecremedeleite

1 bandejademorangoscortadosaomeio

Modode Preparo

Massa: Coloque todos osingredientes no liquidificador e bata por 3 minutos ou até obter
uma massa lisae homogénea. Entdo, unte as chapas, coloque amassa, feche o produto e
aguardeaté que os wafflesfiguemtostadosnopontodesejado.

Recheio: Derreta o chocolate branco em banho-maria. Retire do fogo e acrescente o
cremedeleite,misturandobematéformarumcremehomogéneo.
Montagem:Distribuaaganachesobreoswafflesesirvacomosmorangos.

8 Modelo: 7360-01 (127V)

Modelo: 7360-02 (220V)



WAFFLEDECANELACOMDOCEDELEITE

Massa

2 ovos

1 xicaradechadeleiteintegral

1 xicaradechadefarinhadetrigo
4colheresdesopadeamidodemilho

1 colherdecafédesal

2colheresdesopa dedleodemilhooucanola
1colherdechadefermentoempd
1colherdechddecanelaempd
Margarinaparauntar

Recheio
2xicarasdechadedocedeleite
Aclcarecanelaempoparapolvilhar

Modode Preparo

Coloquetodososingredientesdamassanoliquidificadorebatapor3minutosouatéobter
umamassalisaehomogénea. Entdo, unte as chapas, coloque amassa, feche o produto e
aguarde até que os waffles fiquem tostados no ponto desejado. Feito isso, cubra os
wafflescomodocedeleitee, sepreferir, polvilheaglcarecanelaempd.Sirvaemseguida.



WAFFLECOMGELEIADEDAMASCO

Massa

1xicaradechadeleiteintegral

1 xicaradechadefarinhadetrigo
4colheresdesopadeamidodemilho

1 colherdecafédesal
2colheresdesopadedleodemilhooudecanola
1colherdechadefermentoempd

20vos

1colherdechadecanelaempé
Margarinaparauntar

Recheio

1 xicaradechadeagua
1xicaradechadeacucar

1 xicaradechadedamascoseco
Damascossecosechantiliparadecorar

Modode Preparo
Massa: Coloque todos osingredientes no liquidificador e bata por 3minutos ou até obter
uma massa lisae homogénea. Entdo, unte as chapas, coloque amassa, feche o produto e
aguardeaté que oswafflesfiqguemtostadosnopontodesejado.
Recheio: Em uma panela, coloque todos os ingredientes e leve ao fogo médio, mexendo
bemporcercade 10minutosouatéferver.Desligueofogoedeixeamornar.Feitoisso, bata
amisturanoliquidificadoratéformargeleia.
Montagem: Cubra os waffles com a geleia de damasco e decore com damascos secos e
chantili.
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WAFFLECOMGELEIADEUVA

Massa

2o0vos

1 xicaradechadeleiteintegral

1 xicaradechadefarinhadetrigo
4colheresdesopadeamidodemilho
1 colherdecafédesal
1colherdechadefermentoempd
2colheresdesopadecanelaempd
2colheresdesopadedleodemilhooucanola
1colherdechadecanelaempd
Margarinaparauntar

Recheio
1vidrodegeleiadeuva(aproximadamente500g)
1 potedesorvetedecreme

Modode preparo
Coloquetodososingredientesdamassanoliquidificadorebatapor3minutosouatéobter
umamassalisaehomogénea. Entdo, unte as chapas, coloque amassa, feche o produto e
aguarde até que os wafflesfiguemtostadosno ponto desejado. Porfim, distribuaageleia
deuvasobreoswafflesesirva-oscomumaboladesorvetedecreme.
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