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4- Descompressao:

Quando terminar o cozimento, desligue o fogo e aguarde até que a presséo reduza. A
panela sé deve ser aberta quando a trava de seguranca estiver completamente liberada.
Para esfriar mais rapidamente, coloque a panela sobre uma superficie plana e derrame

agua fria por fora, tomando cuidado para que a dgua néo entre pelas vélvulas.
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* Use esponjas macias e sabdo neutro. Evite palhas de ago ou produtos abrasivos e utensiilios
metélicos que possam riscar a panela. Para remover residuos de alimentos grudados ou
queimados, deixe a panela de molho em dgua morna com detergente por alguns minutos antes
de lavar normalmente.

* O anel de vedagéo deve estar flexivel e sem rachaduras, substitua-o sempre que
apresentar danos ou sinais de desgaste.

 Prefira o fogo médio a baixo. O fogo alto pode superaquecer o fundo da panela e
desgastar a ceramica.

* Guarde com a tampa separada ou virada ao contréario, para evitar presséo sobre a
borracha. Se possivel, ndgo empilhe panelas sobre ela para preservar o revestimento.
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« Prefiere fuego medio a bajo. El calor alto puede sobrecalentar el fondo de la sartén y
desgastar la cerdmica
« Guardar con la tapa separada o boca abajo, para evitar pr
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« Prefer medium to low heat. High heat can overheat the bottom of the pan and wear out the ¢
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1 - Vélvula de trabalho: Com a panela sem presséo, retire a vélvula de trabalho
puxando com a méo e faca a limpeza. Verifique se o tubo de liberacédo de vapor e a
valvula de segurancga estdo desobstruidos. Se necessério, limpe com um objeto
pontiagudo e lave com agua. O tubo de liberacéo de vapor fica localizado abaixo da
vélvula de trabalho.

2 - Vélvula de seguranga: Apds cada uso, certifique-se de que as valvulas de
segurancga estao limpas. Para evitar entupimentos, lave-a com dgua quente.

3 - Manutengéo do anel de vedagdo: Remova o anel de vedagdo da tampa. Em seguida,
limpe o anel e a tampa usando dgua quente, esponja macia e detergente neutro. Seque
com um pano macio e recoloque o anel na tampa, mantendo-o sempre seco.

1- Vélvula de trabajo: Con la olla sin pres retire la valvula de trabajo tirando de ella con la mano

y limpiele be que el tubo de salida de vapor y la vélvula de seguridad no estén
obstruidos. Si e rio, limpie con un objeto punzante y lave con agua. El tubo de liberacion de
vapor esta ub o de la vélvula de trabajo.

2 - vélvula d jyuridad: Después de cada uso, asegurese de que las valvulas estan limpios

Para evitar
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2 - Safety valve: After each use, make su e valves are ¢ a it with hot water.

limpie e
un pa

onja €
apa, manteniéndol

Importante: Use sempre pecas originais Brinox e ndo modifique a panela.
Importante: Utilice siempre piezas originales Brinox y no modifique la sartén.
Important: Always use original Brinox parts and do not modify the pan.

CERTIFICADO DE GARANTIA - PANELA DE PRESSAO BRINOX

A panela de pressdo Brinox possui garantia contratual de 24 meses, contados a
partir da data da compra indicada na nota fiscal, com cobertura para troca
gratuita de pegas, componentes e mao de obra em caso de defeitos.

A A garantia so é valida mediante apresentacéo da nota fiscal.

« A garantia cobre todas as partes e componentes da panela de presséo, contra
eventuais defeitos de pegas ou fabricagao, que ocorra no prazo de 24 meses a
partir da data de entrega, conforme nota fiscal.

* A garantia é transferivel (caso o consumidor transferir o produto), sempre respeitando o
prazo original da primeira compra.

» Constatado o eventual defeito de fabricacéo, o consumidor devera entrar em contato
com a loja em que adquiriu o produto ou diretamente com a fabricante pelo SAB (Servigo
de Atendimento Brinox):

Telefone: +55 (54) 4009 7000 ou Email: e-mail sab@grupobrinox.com.br.

A garantia serd anulada se for constatada qualquer das situagdes abaixo:

« Uso inadequado ou fora das instrugées do manual.

* Se o defeito for decorrente da substituicdo de pegas por terceiros néo
autorizados pela Brinox;

» Apds a andlise, caso sejam identificadas alteragdes, consertos, fraudes ou for
ajustes feitos por oficinas ou pessoas n&o autorizadas pelo fabricante, a garantia
serd anulada.

« Uso de pegas que ndo sejam originais Brinox.
» Danos provocados por acidente, batida ou queda do produto.
« Danos causados por acidentes imprevisiveis, forca maior ou fenébmenos da natureza.

N° Nota Fiscal da Loja:
Data de Emissdo da Nota Fiscal:

CERTIFICADO DE GARANTIA — OLLA A PRESION BRINOX
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« En caso de constatarse un defecto de fabricacion, el consumidor debera ponerse en contacto
con la tienda donde adquirié el producto o directamente con el fabricante a través del
SAB (Servicio de Atencion Brinox):

Teléfono: +55 (54) 4009 7000 | Correo electronico: sab@grupobrinox.com.br
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WARRANTY CERTIFICATE — BRINOX PRESSURE COOKER
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CONHEGCA A SUA PANELA:

3 | Get to know your pot
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Atencéo: Este produto pode apresentar variagdes de modelo, podendo ter cabo ou alga. No

entanto, todos os dispositivos e funcionalidades permanecem os mesmos.
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MAIS SEGURANCA PARA VOCE
Mas d

ti | More Security for You

@ Vilvula de trabalho © Vilvula de seguranca © Anel de vedacio
Véivulas de trabajo Vajvulas de seguridad Anifio de seflo
Working valve Safety valve Silicone Ring

01. Valvula de trabalho: E acionada e libera o vapor quando a pressao ideal (80 kPa) é
atingida. A partir desse momento, inicia o tempo de cozimento.

02.Vélvula de seguranga: Entra em acgédo se a vélvula de trabalho estiver obstruida,
liberando o vapor com seguranga. Atengéo: caso alguma valvula de seguranga for
acionada, desligue o fogo imediatamente.

03. Anel de vedagao / Escape de seguranca: Se as duas vélvulas estiverem bloqueadas, o
anel sera comprimido para fora do escape de segurancga, assegurando a redugéo da
presséo interna da panela. Caso isso acontega, desligue o fogo imediatamente.
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ANTES DO PRIMEIRO USO
Antes Primer Uso | Before Using Your Cooker For Tl

* Retire os plasticos, etiquetas e adesivos.

« Lubrifique o anel de vedagdo com ¢leo de cozinha para facilitar a abertura e o
fechamento e lave-o em seguida.

« Também recomendamos lavar a panela com agua, sabao ou detergente neutro e uma
esponja macia.

« Mantenha sempre limpa a vélvula de trabalho e verifique se néo esta deformada.

« A vélvula de trabalho deve ser substituida a cada 5 anos.

« Realize a troca de pegas apenas em assisténcias autorizadas pelo fabricante.

Atencéo: Se a panela possuir revestimento ceramico, unte com dleo a parte interna, aquega em
fogo baixo, deixe esfriar e lave novamente. Depois disso, estara pronta para o uso.
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Atencion: Si la sartén tiene revestimiento cerémico, engrasar el interior con aceite, calentar a
fuego lento, dejar enfriar y lavar nuevamente. Después de eso, estara listo para usar.
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Attention: If the pan has a ceramic coating, grease the inside with oil, heat over low heat, let it
cool and wash again. After that, it will be ready for use

CUIDADOS NO USO DA SUA PANELA DE PRESSAO:

los al usar la olla a presion: | Pre
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autions when using tt
A capacidade maxima de cozimento indicada é 2/3 da capacidade volumétrica do produto.

Atengao: Nao exceda o limite de volume da panela de presséo: preencha até 2/3 da altura
para alimentos que néo se expandem, como carnes e vegetais, e até 1/4 para alimentos que
aumentam de volume, como arroz, feijéo, entre outros.

« Utilize exclusivamente para o cozimento de alimentos. Nao use para fritar ou assar.

« Nunca leve a panela vazia ao fogo.

« Utilize a sua panela em superficie plana. Certifique-se de que a chama do fogéo a gas
ou a placa do fogao elétrico ndo ultrapasse o didmetro do fundo da panela.

 Antes de utilizar, verifique se a tampa esta corretamente encaixada ao corpo da panela e
se a vélvula de trabalho est4 livre de bloqueios. Confira também se o orificio de saida da
vélvula esta desobstruido; caso contrario, limpe-o com um objeto pontiagudo.

* N&o apoie ou coloque qualquer objeto sobre a valvula de trabalho.

» Nunca deixe a panela secar completamente durante o cozimento para evitar
superaguecimento.

* Se o vapor sair pela valvula de seguranga ou o anel de vedagéo for expelido, desligue o
fogo e sé volte a usar apds resolver o problema.

« O escape de seguranga e o cabo, devem estar direcionado para a parte interna do fogéo.
* Mantenha o produto fora do alcance de criangas.
* Nunca abra a panela sob pressao. Aguarde a liberagéo da trava de seguranca.

« Utilize sempre chama baixa ou moderada e cozinhe apenas pelo tempo necessério,
evitando que os alimentos queimem. Esse cuidado mantém o bom desempenho da panela
e previne manchas na parte interna.

« Prefira sempre utensilios de silicone, madeira ou nylon para manipular os alimentos.
» Mantenha as vélvulas, o anel de vedagéo, a tampa e o corpo da panela sempre limpos.

La capacidad maxima de coccidn indicada es 2/3 de la capacidad volumétrica del producto.
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1- Para abrir a panela:
Gire a tampa até que os dois triangulos (da tampa e da al¢a) figuem alinhados.

2 - Para fechar a panela:
Alinhe os triangulos e gire a tampa para a direita (sentido horario) até travar.

én: Gire la tapa hasta que s trigngulos (en la tapay el asa) e

a la derec

Marc
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3 - Cozimento

Aqueca a panela em fogo alto até que comece a liberar vapor pela vélvula (inicio do
chiado). Em seguida, reduza para fogo baixo e mantenha o cozimento pelo tempo
indicado na receita, contando a partir do inicio da libera¢do de vapor.
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SIZE:105*143 (mm)

BRINOX

PANELA DE
PRESSAO

Olla de Presion
Pressure Cooker

2 ANOS DE GARANTIA
ANOS DE GARANTIA
2 YEAR WARRANTY

4 DISPOSITIVOS DE SEGURANCA
DE SEGURIDAD
URITY DEVICES

Atencéo: Antes de usar sua panela de pressao Brinox pela primeira vez, leia atentamente
as indicagdes contidas neste manual de instrugdes e guarde-o para futuras consultas.
Attention: Before using your Brinox pressure cooker for the first time, carefully read the
instructions contained in this instruction manual and keep it for future reference.

Atencion: Antes de utilizar su olla a presion Brinox por primera vez, lea atentamente las
instrucciones contenidas en este manual de instrucciones y consérvelo para futuras consultas.

BRINOX

ceramiclife

+55 54 4009.7000

sab@grupobrinox.com.br




