FE4IB | FEA4IS | FE4AGP
FE4GS | FESIB | FESIC
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GUIA RAPIDO

DE USO

FOGOES ELECTROLUX

EFFICIENT

DICAS DE
INSTALACAO

Ao instalar seu produto,
certifique-se de que:

@A instalacdo do gds e elétrica
estd conforme as recomendagdes
do Manual de Instrugdes;

© O filme pldstico ou manta, que
protege a mesa e calcos das
prateleiras foram retirados;

© Os pes niveladores foram
regulados até ficarem firmes
no chdo e o produto nivelado;

©) A tensd@o da tomada
corresponde a do produto e
possui tomada exclusiva, sem
utilizar extens@o e conector tipo
“T” ou benjamim;

@ Ha circulagdo de ar no local,
mantendo ventilagdo natural;

Para acender o forno a gds
de forma manual: retire o chéo
movel do forno, gire o manipulo
até a temperatura 280°C e
aproxime um fosforo aceso até
o queimador. Ent&o, repita os
passos 2 a 4.

Atencdo:
Apos retirar o alimento, gire o
manipulo de temperatura até a

posicdo e (desligado). Tenha
cuidado com as pegas internas
do forno, pois estardo quentes.

) As distancias
minimas*, I
ao lado e 85cm
acima, foram

respeitadas,

para evitar
acidentes.

*Vdlidas
para todos
modelos. 3cm 3cm

Antes de usar o produto pela
primeira vez:

& Aqueca o forno vazio, por

45 min, em temperatura maxima.
Deixe esfriar e, entdo, limpe o
chdo do forno com dgua morna.
O isolamento térmico do fogdo
produz, durante os primeiros
minutos de funcionamento,
fumaca e odores caracteristicos;

@ Lave todos os acessorios
e prateleiras.

FUNCOES
ESPECIAIS

VaporBake

somente para modelos FE5IB

e FE5IC

Cozimento a vapor para melhor
crocéncia, textura e sabor em
massas e pdes. Aquega suas
receitas com vapor e restaure
sabor e aroma dos alimentos
sem ressecd-los.*

1. Antes de ligar o forno,
adicione 250 ml de dgua no
centro do chdo movel interno do
forno a gads;

ACENDIMENTO
DO PRODUTO

Encaixe as grades na mesa do
fogdo até ficarem estdveis.
Para facilitar a igni¢do, acenda
o fogdo antes de colocar a
panela sobre a grade.

Bocas do Fogdo

1. Aperte o bot&o de
acendimento automdtico. Ao
mesmo tempo, pressione e gire
o manipulo para a temperatura
maxima, até a chama acender;

]

2. Regule a temperatura,
conforme desejado.

2. Ao assar pdes, feche a porta e
proceda com o pré-aguecimento.
Este processo ndo é necessdrio ao
assar/regenerar frango, pizza e
carnes.

Limpeza VaporBake:

é recomendado a limpeza

da drea depois de cada uso,
para evitar que o produto fique
manchado.

Misture 100 ml de vinagre a
40°C com 30g de bicarbonato
de sddio. Aplique a solugdo
na drea com a parte macia da
esponja multiuso e enxdgue em
seguida.

Atencdo:

Ao utilizar esta fungdio,

certifique-se que o produto esteja
devidamente nivelado.

Atengdo:

Nunca utilize liquidos inflama-
veis. Cuidado ao abrir a porta do
forno, pois o vapor quente é
liberado.

AMPLIE SUA
EXPERIENCIA

Para dicas e tutoriais
sobre seu produto,
acesse o portal
Electrolux Cuida,
através do QR Code.
E bem simples!

Forno a gds [=]

1. Com a porta do forno abertaq,
aperte o botdo de acendimento
automdtico, pressione e gire

o manipulo do forno até a
temperatura 280°C;

10s

2. Mantenha pressionado o
manipulo por 10s, para que
a chama permaneca acesg;

3. Deixe a porta do forno
aberta por 1min, para permitir
oxigenacado;

Regule a temperatura conforme
desejado.

4, Feche a porta e proceda com
O preaquecimento antes de
levar o alimento ao forno.

PerfectCook

Por meio da cavidade seladq,
oferece maior controle de
temperatura com menos perda
de calor, reduzindo o tempo de
cozimento dos alimentos.*

Nenhum botdo precisa ser
acionado para usar essa
funcdo.

*Resultados obtidos em testes
internos, nos fogées com fun¢@o
VaporBake/PerfectCook em
comparagcdo com fogdo Electrolux
sem as mesmas fungoes.



DICAS DE USO

Cocgdo no forno

A prateleira deslizante pode ser
utilizada em 5
niveis diferentes:
Produtos FE4IB/

_——
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FE4IS pode ser | —zzzT =~
utilizada nos 5
niveis diferentes | £a=——==x

Produtos FE4AGP/FE4GS/FESIB/FESIC
No primeiro nivel ica montado a
prateleira autodeslizante, ou seja, a
prateleira deslizante pode ser utilizada
do nivel 2 ao 5.

Prateleira autodeslizante utilizar apenas
no nivel 1.

Para um melhor proveito de suas
receitas, consulte a tabela:

Receita Posig&o.da Temperatura
prateleira

Bolo 3 180 - 200
Docese Tortas 2 ou3 200 - 230°C
Pizza 3 230°C
Massase Pdes 2ou3 230°C
Carne 2 200 - 220°C
Ave 2 230°C

Peixe 2 180 - 200°C

COMPONENTES

1 Tampa de vidro*

2 Trempes (grades)

3 Queimador Semirrdpido
4 Queimador Tripla chama
5 Queimador Rdpido

6 Interruptor de luz do forno/
acendimento automatico

Cocgdo no fogdo

Para o consumo de N
gds mais eficiente N =
ndo utilize panelas
com o fundo menor x@{ﬁ%ﬁi\g‘“
que a chama.
Use panelas com
didmentro adequado ao
tamanho do queimador:
Queimador @ Min. @ Max.
Rdpido 16cm 20cm
Semirrdpido 12cm 20cm
FE4IB/FEAIS/FELGP/FEAGS
. 20cm 22cm
Tripla chama FESIB/FESIC
20cm 26cm

Atencdo:

Evite o mau funcionamento do
fogdo e o derretimento dos quei-
madores encaixando as tampas

corretamente.
Ao manusear as grades, certifique-
se de que estejam frias para evitar
queimaduras.

7 Manipulos dos queimadores da mesa

8 Manipulo forno a gds
9 Porta do forno a gds
10 Mesa de Inox

11 Mesa de Vidro**

12 Entrada de gds

*somente para modelos FE4IB,
FE4IS, FE5IB e FESIC.

**somente para modelos FE4GP
e FE4GS.

ESPECIFICACOES TECNICAS

MODELO
Cor

Largura x Altura x Profundidade (mm)

Massa liquida (kg)
Capacidade do forno ()
Tensao (V)

Frequéncia (Hz)

Press@o do gds natural
Pressdo do gas GLP
Poténcia elétrica total (W)
Poténcia do forno a gas (kW)

Poténcia gds dos queimadores
(Quantidade)

Poténcia térmica (kW)

Plugue (corrente A/ @ mm)
Comprimento cabo alimentacdo (m)
Prateleira simples

Prateleira autodeslizante

FE4IB/ FEA4IS

Branco/ Prata

520 x 970 x 650

28,1

72,6

127/220 bivolt

60

1,96 kPa

2,75kPa

40

2,6

Semirrapido 2kW (3)
Rdpido -
Tripla chama 2,75 kW (1)
1,35
2,5/ 4

1,2

2

CUIDADOS COM
O PRODUTO

A limpeza deve ser feita com
o fogdo frio, apds cada uso.
Isso evita o acumulo de gordura.

Utilize uma esponja macia

Ou pano Uumido com dgua e
detergente neutro. Para limpar
a mesa de aco inoxidavel utilize
uma esponja macia e lave a
superficie com limpadores para
inox, sapondceo cremoso ou
detergente lava-lougas

Cuidados com a tampa da
vidro: deixe os queimadores
esfriarem antes de baixar a
tampa de vidro. Nao a utilize
como superficie de trabalho e
ndo coloque objetos pesados ou
quentes sobre a tampa de vidro.

Somente para modelos FE4IB, FE4IS,
FE5IB e FESIC.

Modelos FE4IB/FE4IS
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FE4GP/ FE4GS
Preto/Prata
520 x 970 x 635

FES5IB/ FE5IC
Branco/ Cinza
760 x 970 x 650

30,5 37,9
72,6 108,9

127/220 bivolt  127/220 bivolt
60 60

1,96kPa 1,96kPa
2,75kPa 2,75kPa

40 40

2,6 2,6

2kW (2) 2kW (2)
2,65kW (1) 2,7kW (2)
2,75kW (1) 3,3kW (1)

12 15,3

2,5/ 4 2,5/ 4

1,2 1,2

1 1
1 1

ACESSORIOS

A linha de acessorios*
Electrolux combina com tudo,
inclusive com o seu novo fogdo.

Panelas inox, limpa forno, chapa
grill e pedra de pizza.
*Sujeito & disponibilidade.

Conheca esses e outros
acessorios acessando:
loja.electrolux.com.br/
utilidades-domesticas

Modelo FE4GP/FE4GS
12

FALHAS &
SOLUCOES

Se o acendedor automdtico ndo
ligar, verifique se as tampas e os
espalhadores estdo encaixados
corretamente.

Se ainda assim o seu produto
Electrolux apresentar falha, fique
tranquilo, a solu¢do pode ser
simples.

Acesse:
atendimento.electrolux.com.br
para encontrar a solu¢do.

A Electrolux cuida de vocél!
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